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Edital da Chamada Publica n® 001/2018- FUNDEPAR - Credenciamento de Fornecedores
da Agricultura Familiar para Atendimento ao Programa Nacional de Alimentacéao Escolar
- PNAE

O Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional — FUNDEPAR torna publico que
realizard Chamada Publica de Credenciamento nos seguintes termos:

Cadastro de associacoes e cooperativas da agricultura familiar para fornecimento de géneros
alimenticios para o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE, respeitando o limite
individual de venda por agricultor familiar de no maximo R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por
Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF — DAP Familiar/ano/Entidade Executora, conforme
condi¢cBes constantes deste Edital.

Abertura do Sistema Eletrénico Merenda para Credenciamento e Elaboracdo dos Pré-Projetos
de Fornecimento: das 08h00min do dia 02/01/2019 até 17h00min do dia 21/01/2019 (horario
de Brasilia).

Condicdes Gerais da Chamada Publica de Credenciamento

1. OBJETO

1.1 Constitui objeto desta Chamada Publica o credenciamento de associagfes e cooperativas
da agricultura familiar para fornecimento de géneros alimenticios para o Programa Nacional
de Alimentagcdo Escolar — PNAE com entregas diretamente nos estabelecimentos da rede
publica de ensino, localizados nos 399 municipios do estado do Parana, conforme
especificagdes contidas no Termo de Referéncia (Anexo II).

1.2 E assegurada a rotatividade entre as entidades credenciadas, sempre excluida a vontade
da Administragéo na determinagdo da demanda por credenciada, considerando os critérios de
classificagcéo definidos pelas Resolugdes CD/FNDE n° 26/2013 e n° 04/2015.

1.3 O prazo de vigéncia do credenciamento é de 12 meses, a contar da publicacdo dos
fornecedores pré-qualificados neste Edital, podendo ser prorrogado por igual periodo, durante
0 qual as credenciadas poderdo ser convidadas a firmar Contrato, nas oportunidades e
guantidades que necessitar, observadas as condi¢des e as normas pertinentes.

1.4 Os géneros alimenticios serdo remunerados com base nos precos definidos no Anexo I
deste Edital, ficando expressamente vedado o pagamento de qualquer sobretaxa ao valor do
servico, em relacdo a tabela de remuneracao adotada.

1.5 O processo de Credenciamento tera as seguintes etapas:
a) Inscricdo
b) Classificacdo
c¢) Habilitacéo e Pré-qualificacao
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d) Convocacéao e Assinatura do Contrato.

1.6 As trés primeiras etapas correspondem ao processo de credenciamento e a etapa
seguinte a prépria execucédo dos efeitos do credenciamento.

1.7 A divulgacdo da lista dos fornecedores pré-qualificados ndo impde a convocagédo e
contratacdo, na hipétese de ndo serem necessarias as entregas. Todavia, se a Administracao
precisar do fornecimento observara a pontuacao dos fornecedores e os projetos habilitados e
classificados.

1.8 VALOR A SER APLICADO ATRAVES DA AGRICULTURA FAMILIAR: O valor estimado
para a contratagdo através da agricultura familiar com fundamento no Art. 14, 81° da Lei
Federal n® 11.947/2009 é de R$ 65.000.000,00 (sessenta e cinco milhfes de reais).

2. DOTACAO ORCAMENTARIA:

As despesas decorrentes do objeto deste Edital correrdo a conta da Dotacdo Orcamentéria
4103.12368064.461 — Merenda Escolar, Rubrica 33903200/ 3201, Fonte de Recurso 116 —
Recurso Federal.

3. LOCAL PARA OBTENGCAO DO EDITAL:

Endereco da internet <http://www.comunidade.diaadia.pr.gov.br> ou junto ao Instituto
Paranaense de Desenvolvimento Educacional — FUNDEPAR, localizado a Rua dos
Funcionarios, 1323, Cabral, CEP 80035-050, Curitiba/PR, com horéario de atendimento ao
publico de segunda a sexta-feira, das 08h (oito horas) as 12h (doze horas) e das 13h (treze
horas) as 17h (dezessete horas).

4. DUVIDAS E INFORMACOES

As duvidas, informagfes, recursos administrativos ou outros elementos necessérios ao perfeito
entendimento do presente Edital deverdo ser dirimidos somente pela Comissao de

Andlise e Julgamento, mediante solicitacdo por escrito e enviada pelo e-mail para o endereco
eletrénico chamadapublica@fundepar.pr.qgov.br.

Os pedidos de impugnacao deveréo ser protocolados no FUNDEPAR, no prazo de até 2 (dois)
dias Uteis antes da data de abertura do Sistema Eletrénico, ou remetidos por e-mail para o
enderecgo eletrénico chamadapublica@fundepar.pr.gov.br. Serdo consideradas como data e
hora de recebimento aquelas indicadas no sistema de protocolo ou, ainda, no e-mail, conforme
0 caso.

Nao ser& conhecido o pedido se, ultrapassado o prazo para sua apresentacao.
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Caberq a Comissdo de Analise e Julgamento decidir acerca do pedido de impugnacdo do
Edital, em até 02 (dois) dias Uteis. Acolhida a impugnacédo, serd designada nova data para a
realizacdo da Chamada Publica de Credenciamento.

5. LOCAL DE RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS:

Exclusivamente por meio do Sistema Eletr6nica Merenda. Endereco:
http://www.merenda.pr.gov.br/merenda/agriculturafamiliar .

Para fins deste Edital, as expressdes abaixo correspondem aos seguintes termos:

ANVISA Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
CEAE Conselho Estadual de Alimentag&o Escolar
CNPJ Cadastro Nacional de Pessoa Juridica
Comissdo ou Comité Técnico do Programa Comité Gestor Conselho
CONSELEITE/ PR Paritario de Produtores/Indistrias de Leite do Estado do Parana
CPF Cadastro de Pessoa Fisica
CRF Certificado de Regularidade Fiscal
CRT Certificado de Regularidade Técnica
DAP FAMILIAR Declaragéo de Aptiddo ao PRONAF Familiar
DIOE Diario Oficial do Estado do Parana
DOU Diario Oficial da Uni&o
EMATER Instituto Paranaense de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural
FNDE Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagéo
FUNDEPAR Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional
GMS Gestéo de Materiais e Servigos
MAPA Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
MEC Ministério da Educacao
PNAE Programa Nacional de Alimentag&o Escolar
PRONAF Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar
SEAB Secretaria de Estado da Agricultura e do Abastecimento do Parana
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SEAF Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario
SEFA Secretaria de Estado da Fazenda do Parana
SESA Secretaria de Estado da Saude do Parana
SIF Servico de Inspecéo Federal
SIM Servigo de Inspec¢do Municipal
SIP/POA Servico de Inspec¢do do Parana/Produtos de Origem Animal
SISBI-POA Sistema Brasileiro de Inspecéo de Produtos de Origem Animal
VISA Municipal Vigilancia Sanitaria Municipal

6. PARTICIPACAO

6.1 As cooperativas e associacbes, daqui em diante denominadas somente como
PROPONENTES, além de dispor dos recursos materiais e tecnoldgicos necessarios ao
acesso e operacao dos sistemas eletrénicos necessarios a participacdo na Chamada Publica
de Credenciamento (Sistema de Gestdo de Materiais e Servicos — GMS e Sistema Eletrénico
Merenda), deverdo atender a todas as condic¢des estipuladas neste Edital e seus Anexos.

6.2 E permitida a participagdo somente de fornecedores que possuem DAP juridica.

6.3 PROPONENTES que possuem filiais devem se cadastrar e elaborar pré-projeto somente
com o CNPJ da DAP Juridica. Em caso de classificagédo, sera permitida a contratacao da filial
caso a matriz ndo emita notas fiscais, o que devera ser comprovada. Neste caso o requisito é
realizar o cadastro e ter o CNPJ da matriz e da filial em situagédo de regularidade no Sistema
GMS.

6.4 Estara impedido de participar de qualquer fase do processo, a PROPONENTE que se
enquadre em uma ou mais situacfes descritas a seguir:

6.4.1 Estar cumprindo penalidade de suspenséo temporaria de participar em licitacdo e de
contratar com a Administracdo, motivada pelas hipéteses previstas no artigo 154 da Lei
Estadual n® 15.608/2007;

6.4.2 Ser declarado inidébneo pela administracdo direta e indireta da Unido, Estados ou
Distrito Federal e dos Municipios, abrangendo, inclusive, as entidades com personalidade
juridica de direito privado sob controle do Poder Publico e das Fundacgdes por ele instituidas
ou mantidas;
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6.4.3 Estar cumprindo penalidade de impedimento de licitar, aplicada pela Unido, Estados,
Distrito Federal e Municipios, com base no artigo 7° da Lei Federal n°® 10.520/2002;

6.4.4 Enquadrar-se em quaisquer das hipéteses previstas no artigo 16 da Lei n°
15.608/2007;

6.4.5 Estar em situacdo de irregularidade perante a Fazenda Publica Federal, Estadual ou
Municipal, incluindo débitos trabalhistas e aqueles oriundos de Contribuicdo ao Instituto
Nacional de Seguridade Social (INSS) e Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

6.4.6 Que um ou mais membros da diretoria da proponente pertengam ao grupo de
dirigentes de outra cooperativa ou associagdo que participe desta Chamada Publica de
Credenciamento;

6.4.7 Que um ou mais membros da diretoria da PROPONENTE mantenha, direta ou
indiretamente, sociedade ou participacdo com servidor ou dirigente ligado, por vinculo formal
ou ndo, ao Fundepar.

6.4.8 Que um dos seus sécios ou administradores integre outra pessoa juridica ou, como
pessoa fisica seja declarada suspensa, inidbnea ou esteja impedida de licitar;

6.4.9 Nao funcione no Pais, se encontre sob faléncia, concurso de credores ou recuperacao
judicial, nos termos da Lei Federal n°® 11.101/2005, dissolu¢do ou liquidagéo, qualquer que
seja sua forma de constituicao;

6.5 A participacdo nesta Chamada Publica de Credenciamento implica na aceitacdo das
condicdes estabelecidas neste Edital e na legislacé@o aplicavel.

6.6 Além destas condicdes gerais deverdo ser obedecidas as exigéncias especificas de
participacdo eventualmente fixadas no Edital.

6.7 E de fundamental importancia que as PROPONENTES acompanhem diariamente as
publicagbes no endereco eletrdnico.

6.8 O processo de classificacdo da Chamada Publica de Credenciamento ocorrera
exclusivamente atraveés do Sistema Eletrbnico Merenda, no endereco
www.comunidade.diaadia.pr.gov.br, sendo  obrigatério o cadastro  geral, de
associados/cooperados e do pré-projeto de Fornecimento.

7. COMISSAO DE ANALISE E JULGAMENTO

7.1 A Comissao de Analise e Julgamento é composta por servidores (as) publicos (as)
ocupantes de cargo de provimento temporario ou permanente escolhidos pelo Diretor
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Presidente do FUNDEPAR por meio da Portaria n® 592/2018, publicada em Diario Oficial do
Estado da Parand, com habilidade técnica para procederem a inscricdo, classificacdo e
avaliagdo dos (as) interessados.

8. CREDENCIAMENTO

8.1 O credenciamento de PROPONENTES e de projetos de venda esta detalhado no Anexo I.

9. CLASSIFICAGAO

9.1 A classificacdo dos pré-projetos de Fornecimento, devidamente cadastrados e efetivados,
serd realizada eletronicamente através do Sistema Eletronico Merenda, de acordo com os
critérios estabelecidos na Resolucdo CD/FNDE n.° 26/2013, atualizada pela Resolucdo
CD/FNDE/MEC n.° 04/2015.

9.2 A classificagdo dos pré-projetos de Fornecimento ocorrera mediante a pontuagéo
conjugada, obtida nas seguintes categorias:

9.2.1 LOCALIDADE:

a) Municipio

b) Ndcleo Regional de Educagéo - NRE;
c) Estado do Parané;

d) Outros Estados.

9.2.2 TIPO:

a) Assentamentos de reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas, comunidades
quilombolas e faxinalenses;
b) Agricultores certificados como organicos ou agroecoldgicos.

9.3 Para ser caracterizada em uma das possibilidades de LOCALIDADE, a PROPONENTE
devera comprovar que detém em seu quadro de associados ou cooperados mais de 50% de
DAPs Familiares no municipio, no Nucleo Regional de Educacgdo, no estado do Parana ou
outros estados, respectivamente. A comprovacdo se dard conforme cadastro eletronico
obrigatério previsto no Anexo |I.

9.4 A classificacao de LOCALIDADE ser4 relativa aos municipios nos quais a PROPONENTE
deseja fornecer, sendo possivel a pontuacdo em somente uma das categorias de
LOCALIDADE. Se for classificado como categoria municipal, por exemplo, ndo podera
acumular pontuacdo como regional ou do estado, e assim sucessivamente.

9.5 A categoria TIPO subdivide-se em duas:
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a) assentamentos de reforma agréria, comunidades tradicionais indigenas, comunidades
guilombolas e faxinalenses (prioritarias).
b) agricultores certificados como organicos ou agroecoldgicos.

9.6 Para ser considerada de uma determinada categoria de TIPO (assentamentos de reforma
agraria, comunidades tradicionais indigenas, comunidades quilombolas, faxinalenses e/ou
agricultores certificados como orgénicos ou agroecolégicos), a PROPONENTE devera
comprovar que detém em seu quadro de associados ou cooperados mais de 50% de DAPs
Familiares naquela (s) determinada (s) categoria(s). A comprovacdo se dara conforme
cadastro previsto no Anexo |I.

9.7 Nao havera prioridade entre assentamentos de reforma agraria, comunidades tradicionais
indigenas, comunidades quilombolas e faxinalenses.

9.8 Para classificagdo de TIPO é possivel somar pontuacfes das duas subcategorias:
assentamentos de reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas, quilombolas e
faxinalenses COM a categoria de agricultores certificados como organicos ou agroecoldgicos.

9.9 No caso de empate entre PROPONENTES de assentamentos de reforma agréria,
comunidades tradicionais indigenas, quilombolas e faxinalenses, terdo prioridade as com
maior_porcentagem de DAPs familiares de assentados da reforma agréaria, quilombolas,
indigenas ou faxinalenses.

9.10 No caso de empate entre PROPONENTES, excetuando-se o previsto no item acima,
terdo prioridade aquelas com maior porcentagem de DAPs Familiares no geral, em
consonancia com o extrato atualizado da DAP Juridica, registrado no Sistema Eletronico
Merenda. Endereco: http://www.merenda.pr.gov.br/merenda/agriculturafamiliar .

9.11 Em caso de persisténcia de empate terdo prioridade aquelas com maior
representatividade no local pretendido, ou seja, maior nimero de cooperados no municipio

proposto,

9.12. Persistindo o empate, sera realizado sorteio para definicdo da rotatividade de
contratacdo e fornecimento, ou, em havendo consenso entre as partes, podera optar-se pela
divisdo no fornecimento dos grupos de alimentos e/ou municipios.

9.13 Os alimentos identificados com producdo em localidade diferente da pontuacdo de
LOCALIDADE obtida na classificacdo poderdo ser reclassificados conforme a origem do
produto.

9.14 Com objetivo de viabilizar a classificacdo por meio eletrénico, compatibilizando os
critérios de forma associada e respeitando a sequéncia de prioridades, o sistema eletrénico
utilizara uma tabela de pontuacdo em que cada categoria e subcategoria tém pontuacdes
diferentes.
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9.15 A pontuacdo de maior peso € para a categoria LOCALIDADE, sendo distribuida da
seguinte forma: PROPONENTES caracterizadas como locais: Municipio - 12 pontos, Nucleo
Regional de Educacéo - 8 pontos, Estado do Parana - 4 pontos, e Outros Estados - pontuacéo
zero.

9.16 Pontuacdo para a categoria TIPO: PROPONENTES de assentamentos de reforma
agraria, comunidades tradicionais indigenas, quilombolas e faxinalenses — 2 pontos e de

agricultores certificados como orgéanicos ou agroecolégicos — 1 ponto.

9.17 A pontuacao associada as categorias LOCALIDADE e TIPO é possivel de ser obtida esta
demonstrada na Tabela I.

9.18 Tabela | — Pontuacgdo das categorias da agricultura familiar para o PNAE.

CONDICAO LOCALIDADE TIPO
Assentamentos
da Reforma
) Ncl Agrari Pr r
Possuem mais que 50% uc.eo Estado gra a.’ O‘f“t." TOTAL
- - Regional Qutros Comunidades Orgénico ou
de DAPs Familiares na Municipal do . .
- ) de ) Estados Indigenas, Agroecoldgic
condigdo de: ~ Parana ;
Educacéo Faxinalenses o]
elou
Quilombolas.

Municipio, assentamento
e/ou comunidade
tradicional indigena e/ou 12 - - - 2 1 15
quilombola, faxinalense,
agricultores organicos ou
agroecologicos.

Municipio, assentamento
e/ou comunidade
tradicional indigena e/ou
quilombola, faxinalense,
alimentos convencionais.

Municipio, agricultores
organicos ou
agroecologicos.

12 - - - - 1 13

Municipio, alimentos 12 - - - - - 12
convencionais.

Nucleo Regional de
Educacéo, assentamento
e/ou comunidade
tradicional indigena e/ou
quilombola, faxinalenses,
agricultores organicos ou
agroecologicos.

Nucleo Regional de
Educacéo, assentamento | - 8 - - 2 - 10
e/ou comunidade

tradicional indigena e/ou
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quilombola, faxinalense,
alimentos convencionais.

Nucleo Regional de
Educagao, agricultores
orgéanicos ou
agroecolégicos.

Nucleo Regional de
Educacao, alimentos
convencionais.

Parand, assentamento
e/ou comunidade
tradicional indigena e/ou
quilombola, faxinalense,
agricultores organicos ou
agroecolégicos.

Parané, assentamento
e/ou comunidade
tradicional indigena e/ou
quilombola, faxinalense,
alimentos convencionais.

Parand, agricultores
orgéanicos ou
agroecolégicos.

Parana, alimentos
convencionais.

Brasil, assentamento
e/ou comunidade
tradicional indigena e/ou
quilombola, faxinalense,
agricultores organicos ou
agroecologicos.

Brasil, assentamento
e/ou comunidade
tradicional indigena e/ou
quilombola, faxinalense,
alimentos convencionais.

Brasil, agricultores
orgéanicos ou
agroecolégicos.

Brasil, alimentos
convencionais

9.19 A pontuacdo obtida no credenciamento sera divulgada por municipio e PROPONENTE no
endereco eletrdbnico_www.comunidade.diaadia.pr.gov.br, a partir da data da finalizacdo pela
Comissédo de Andlise e Julgamento desta Chamada Publica de Credenciamento.

9.20 A convocacao das proponentes para celebracdo de contratos observard a pontuacao

obtida, iniciando p

elas maiores pontuagdes.
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9.21 Apdés a PROPONENTE ser convocada para celebragdo de contrato, o Projeto Final de
Fornecimento serd gerado no Sistema Eletrbnico Merenda.

10. ENCAMINHAMENTO DA DOCUMENTAGCAO DE HABILITACAO

10.1 As PROPONENTES que obtiverem a maior pontuacdo por grupo de alimentos e
municipios e estiverem com o Cadastro no GMS e documentagdo técnica no Sistema
Merenda regulares ndo precisam_enviar nenhuma documentacdo. As certiddes serdo
consultadas e emitidas pela Comissao de Analise e Julgamento.

10.2 As PROPONENTES que obtiverem a maior pontuacdo por grupo de alimentos e
municipios e ndo estdo com os cadastros regulares conforme previsto no item anterior terdo
05 (cinco) dias Uteis para apresentar a documentacdo de HABILITACAO em meio fisico.

10.3 Em caso de envio de documentacao fisica por meio de empresa de servigos de entrega,
esta deverd ser remetida a Comissdo de Analise e Julgamento, em envelope lacrado, com 0s
dizeres:

a) Chamada Publica de Credenciamento n°® 001/2018 — FUNDEPAR;

b) Destinatario: Comissdao de Anadlise e Julgamento - |Instituto Paranaense de
Desenvolvimento Educacional (FUNDEPAR) — Rua dos Funcionarios, 1323, Cabral, CEP
80.035-050, Curitiba, Parana;

c) Remetente (na parte posterior): Razdo Social da PROPONENTE (sem abreviaturas,
conforme registro no CNPJ) e endereco completo.

10.4 Caso a PROPONENTE opte por apresentar os documentos pessoalmente, devera ser
observado o horério de funcionamento do FUNDEPAR, das 08h as 17h nos dias Uteis.

10.5 A documentacao enviada através de empresa de servi¢os de entrega sera aceita até o 3°
(terceiro) dia util ap6s a data limite de envio, desde que a data de postagem comprove o
cumprimento do prazo estipulado. Esta regra se aplica inclusive a eventuais greves dos
Correios®, cabendo a PROPONENTE providenciar a entrega da documentacdo por outros
meios.

10.6 Sera declarada inabilitada e/ou desclassificada a PROPONENTE que deixar de atender
a alguma exigéncia deste Edital ou apresentar declaracdo, proposta ou documentagcdo que
ndo preencham os requisitos legais, inclusive o envio em desacordo com o prazo definido em
Edital.

10.7 Poderao ser remetidos, por iniciativa da licitante ou mediante solicitagdo da Comisséo,
documentos complementares ou retificadores afetos a sua proposta ou habilitacdo, dentro de
um prazo de trés dias Uteis ap6s o prazo estipulado para entrega da documentacéo.
Ultrapassado o prazo somente serdo aceitos documentos para atualizagdo, em casos em que
a validade dos documentos encaminhados tenha expirado ap6s a data de recebimento ou,
ainda, para o esclarecimento de duvidas ou manifestos erros materiais.
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10.8 Transcorrido o prazo, ndo sera considerado, para fins de classificacdo e habilitacdo, o
envio da proposta, documentos de habilitacdo ou qualquer outro, ressalvada a hipotese do
item anterior, sendo declarada, pela Comissao de Analise e Julgamento, se for o caso, a
inabilitacéo e/ou desclassificacdo da PROPONENTE e convocado o préximo classificado.

10.9 Em caso de itens ou grupos que previamente classificados ndo possuam toda a
documentacdo necesséria para habilitacdo, resultara na alteracdo do Projeto Final de
Fornecimento.

10.10 Recebidos os documentos, a Comissdo de Andlise e Julgamento examinara as
condi¢cBes de habilitacdo da PROPONENTE.

11. PRE-QUALIFICACAO

11.1 Sera pré-qualificada a PROPONENTE que atender as condi¢cdes e apresentar os
documentos exigidos para habilitacdo conforme previsto no presente Edital, devidamente
validado pela Comissao de Andlise e Julgamento.

11.2 O resultado da pré-qualificagédo seré divulgado no Departamento de Imprensa Oficial do
Estado do Parana e no endereco www.comunidade.diaadia.pr.gov.br apés a concluséo dos
trabalhos de andlise do atendimento dos requisitos e da documentacdo de habilitagdo pela
Comisséao de Analise e Julgamento.

11.3 Existird a possibilidade de rescisdo da pré-qualificacdo, a pedido da credenciado, a
gualguer tempo, mediante notificacdo a administragdo, com antecedéncia de 30 dias.

12. RECURSOS

12.1 Caberd recurso, sem efeito suspensivo, dirigido & Comissao de Analise e Julgamento,
interposto em prazo ndo excedente a 05 (cinco) dias Uteis contados da data da publicacdo do
resultado da pré-qualificac@o nos sitios eletrénicos do FUNDEPAR e DIOE.

12.2 O recurso ou pedido de esclarecimento pode ser registrado no Sistema Eletronico
Merenda, em campo préprio, ou protocolado no FUNDEPAR, setor de protocolo.

12.3 Uma vez admitida pela Comissao de Andlise e Julgamento a intencdo de recurso e
sintese das suas razfes, os demais licitantes serdo notificados e, caso queiram, poderdo
apresentar suas contrarrazées no prazo comum de 05 (cinco) dias Uteis, a partir do término do
prazo do recorrente.

12.4 O recurso sera decidido pela autoridade competente do 6érgao no prazo de até 05 (cinco)
dias do seu recebimento, publicando-se, em seguida o resultado no Departamento de
Imprensa Oficial do Estado do Parana, com divulgacdo por meio eletrénico, para ciéncia de
todos os interessados.
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12.5 As solicitacGes de esclarecimento serdo respondidas ao solicitante somente por meio
eletrénico.

12.6 O acolhimento do recurso implicara na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

12.7 Na hipétese da PROPONENTE julgar necesséario esclarecimentos a respeito da
Chamada Publica, os autos eletrdnicos do processo licitatorio poderdo ser solicitados a
Comisséao de Analise e Julgamento.

12.8 O siléncio da PROPONENTE ou de seu representante legal, na oportunidade propria,
implicaré na decadéncia do direito de recorrer.

12.9 A contagem dos prazos previstos deste Edital se dara sempre em dias Gteis.

12.10 Os recursos admitidos serdo processados em conformidade com as disposicdes da Lei
Federal n°® 8.666/1993.

13. ADJUDICACAO

13.1 Verificada a aceitabilidade da proposta, a regularidade, a habilitacédo, a pré-qualificacédo e
decididos os recursos, a Comisséo de Andlise e Julgamento fara a adjudicacdo do objeto e o
encaminhamento do procedimento a autoridade competente para homologacao.

14. ADEQUACAO DOS PROJETOS DE VENDA

14.1 Caso as ofertas pré-qualificadas ultrapassem o valor total estimado no Edital, as
contratacGes de quantidades e grupos de alimentos seréo readequadas pelo FUNDEPAR, de
acordo com o recurso financeiro disponivel para a aquisicao.

14.2 O critério para 0 ajuste levara em conta as recomendag¢des do Guia Alimentar para a
Populacdo Brasileira (Ministério da Saude, 2014), a necessidade nutricional dos alunos, os
cardapios, os precos, tendo como grupos prioritarios, nesta ordem: frutas in natura, legumes e
tubérculos, hortalicas e sementes, temperos, panificados, complementos, sucos, arroz e
feijao, leite, iogurte, origem animal, farinhas, frutas vermelhas in natura e gréos.

14.3 ApoOs a pré-qualificacdo, desde que por motivo justo decorrente de fato superveniente e
devidamente aceito pela Comissdo de Andlise e Julgamento, é possivel a desisténcia total ou
parcial (grupos e/ou municipios) da proposta, dentro do prazo concedido pela Comisséo, caso
no qual sera convocada a proxima PROPONENTE pré-qualificada.

14.4 Caso ndo haja proposta pré-qualificada para municipios/escolas, em respeito as
diretrizes da Universalidade e Igualdade preconizadas ha Resolucdo CD/FNDE n.° 26/2013, a
Comissdo de Analise e Julgamento podera convocar proponentes pré-qualificadas para
municipios/regibes do entorno dos locais sem proposta, verificando o interesse e a
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possibilidade de fornecimento aos municipios/escolas sem oferta, mantidas as regras
previstas neste Edital e a publicidade necessaria.

15. CONTRATACAO

15.1 As proponentes pré-qualificadas e adjudicadas poderdo ser convocadas para assinatura
do contrato, que se dara de acordo com as necessidades e a disponibilidade financeira e
or¢camentaria, assegurada a isonomia entre as proponentes.

15.2 As obrigacdes desta Chamada Publica de Credenciamento serdo formalizadas por meio
de Contrato, observando-se as condi¢cdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos, 0s quais
integram o contrato firmado, independente de sua transcrig&o.

15.3 O FUNDEPAR convocara a PROPONENTE adjudicataria para assinar o contrato e, para
tanto:

15.3.1 Enviara o contrato para o endereco do Nucleo Regional de Educacdo em que se
encontra a sede da PROPONENTE, devendo ser assinado em até 20 (vinte) dias a contar da
data da convocacdo, sob pena de decair do direito a contratacédo e incidir nas penalidades
previstas neste Edital. Caso a PROPONENTE ndo assine ou se recuse a assinar o
instrumento contratual, a CONTRATANTE convocara a proxima proponente pré-qualificada
para fazé-lo.

15.4 A partir da contratacdo, e com base no Projeto Final de Fornecimento, a contratada
devera iniciar as entregas, no prazo de até 30 dias corridos, observado o grupo de alimentos,
a quantidade por escola, a periodicidade e demais condi¢cbes pactuadas.

15.5 Os valores contratados sé@o estimados, podendo sofrer alteragfes durante a execucao
do contrato em virtude da necessidade de ajustes que possam ocorrer nas quantidades, nos
periodos e frequéncia de entregas, em razdo da abertura ou eventual fechamento de escolas,
ingresso ou saida de alunos, ampliacdo ou reducao do numero de refeicdes, qualidade e
aceitabilidade dos géneros entregues, alteragcdo do calendario escolar, entre outros, incluindo-
se motivos de forca maior.

15.6 No caso de supressdo na quantidade ou cancelamento da entrega, a contratada sera
previamente comunicada.

15.7 O contrato podera ser rescindido pela Administragdo nas seguintes hipéteses:

15.7.1 Unilateralmente, nos termos da legislacdo pertinente, em especial pela ocorréncia de
uma das hipéteses contidas nos artigos 129 e 130 da Lei Estadual n°® 15.608/2007;

15.7.2 Amigavelmente, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo de
Chamada Publica de Credenciamento, desde que haja conveniéncia para a Administracao;

15.7.3 Judicialmente, nos termos da legislacéo.
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15.8 A rescisdo administrativa ou amigavel devera ser precedida de autorizacdo escrita e
fundamentada da autoridade competente.

16. VIGENCIA DO CONTRATO

16.1 O prazo de vigéncia sera de 12 (doze) meses, a partir da data de assinatura do
Instrumento Contratatual, podendo ser prorrogado, mediante concordancia expressa da
CONTRATADA, nos termos da Lei Estadual n® 15.608/2007 e Lei Federal n° 8.666/1993.

17. OBRIGACOES DA CONTRATADA

17.1 Executar o objeto contratual em conformidade com as especificacbes exigidas,
atentando-se, ainda, aos critérios de controle e manutencdo da qualidade dos alimentos.

17.2 Manter-se, durante toda a execucao do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas e as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas no presente instrumento.

17.3 Responsabilizar-se civil e criminalmente pela veracidade das informagdes e documentos
apresentados, ficando sujeita, em caso de falsidade, a aplicacdo das penalidades previstas na
legislacdo em vigor.

17.4 Responsabilizar-se civil e criminalmente pela qualidade dos alimentos fornecidos, bem
como pelos danos a salde que possam eventualmente decorrer de seu consumo.

17.5 Entregar os géneros alimenticios conforme condi¢cbes, prazos, preco, tipo e Padrbes de
Identidade e Qualidade (PIQ) estabelecidos neste instrumento, cumprindo a legislacdo
sanitaria pertinente.

17.6 Substituir os alimentos que apresentarem alteragfes dentro do prazo de validade, sob
pena de retencdo dos valores eventualmente devidos pela Administracdo até sua
regularizacgéo.

17.7 Possuir meios de transporte adequados e em quantidade suficiente para atender as
demandas contratadas, conforme os pontos de recebimento e distribuicao.

18. ENCARGOS DO FUNDEPAR E DA CONTRATADA

18.1 As obrigagbes desta Chamada Publica de Credenciamento, firmadas entre o
FUNDEPAR e a CONTRATADA devem ser cumpridas observando-se as condicbes
estabelecidas neste Edital e seus anexos, inclusive no Termo de Referéncia, minuta do
Contrato, e ainda na legislacéo vigente.
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18.2 Caberdo a CONTRATADA e a CONTRATANTE as responsabilidades constantes do
Termo de Referéncia e do contrato, todos em anexo a este Edital.

18.3 Cumpridas integral e satisfatoriamente as obriga¢cdes contratuais e atendidas as
condicBes estabelecidas no Decreto Estadual n.° 9.762/2013, que prevé a obrigatoriedade do
regular cadastro no GMS, a CONTRATADA recebera da CONTRATANTE o valor dos
produtos entregues, tendo como teto o valor pactuado no contrato.

18.4 O pagamento, mediante a apresentacdo das Notas Fiscais corretas para a
CONTRATANTE, sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias apés aprovadas e atestadas
pelo recebedor do servi¢o de fornecimento.

18.5 Constatando-se irregularidade nas Notas Fiscais apresentadas, a CONTRATANTE fara
a devolucéo para as devidas correcoes.

18.6 Ocorrendo devolucao das Notas Fiscais considerar-se-4 como ndo apresentadas, para
efeitos de pagamento e atendimento as condi¢gbes contratuais.

18.7 O ndo pagamento de Notas Fiscais, por problemas na documentacéo do fornecedor, e
gue acarrete na incidéncia de juros, correcdo monetaria ou multa de mora, sera de
responsabilidade da CONTRATADA, nada existindo a se exigir da CONTRATANTE.

18.8 Nos casos de atraso no pagamento, desde que a CONTRATADA nao tenha concorrido,
de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacdo financeira
devida pela CONTRATANTE, entre a data do vencimento e efetivo adimplemento da parcela,
é calculada mediante a aplicacédo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos Morat6rios;

N = Numero de dias entre a data prevista de pagamento e o efetivo adimplemento;

VP = Valor da parcela a ser paga;

| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

| = (TX) = (6/100)/365 = 0,00016438

TX = Percentual da taxa anual = 6%

19. GESTAO E FISCALIZACAO

19.1 A fiscalizacdo do cumprimento do contrato ficara a cargo do FUNDEPAR, Conselho
Estadual de Alimentacdo Escolar do Paran& e demais érgaos fiscalizadores.

19.2 As atribui¢cbes do gestor e do fiscal do contrato constam no Termo de Referéncia, Anexo
Il, e a nominac&o, no contrato.

19.3 O Conselho Estadual de Alimentacdo Escolar do Parand — CAE € um 6rgéo colegiado
de carater fiscalizador, permanente, deliberativo e de assessoramento da execucao do
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Programa Nacional de Alimentacéo Escolar, sendo regulamentado pela Resolucdo CD/FNDE
n° 26/2013 e tem como atribuicdes:

I — monitorar e fiscalizar a aplicacdo dos recursos e o cumprimento do disposto nos Art. 2° e
3° da Resolucao supracitada;

Il — analisar o Relatério de Acompanhamento da Gestdo do PNAE, emitido pela Entidade
Executora — FUNDEPAR, contido no Sistema de Gestdo de Conselhos — SIGECON Online,
antes da elaboracéo e do envio do parecer conclusivo;

Il — analisar a prestagéo de contas do gestor, conforme os Art. 45 e 46, e emitir Parecer
Conclusivo acerca da execucgéo do Programa no SIGECON Online;

IV — comunicar ao FNDE, aos Tribunais de Contas, a Controladoria-Geral da Unido, ao
Ministério Publico e aos demais 6rgaos de controle qualquer irregularidade identificada na
execucdo do PNAE, inclusive em relacdo ao apoio para funcionamento do CAE, sob pena de
responsabilidade solidaria de seus membros;

V — fornecer informacgdes e apresentar relatérios acerca do acompanhamento da execucgéo
do PNAE, sempre que solicitado;

VI — realizar reunido especifica para apreciacdo da prestacao de contas com a participacédo
de, no minimo, 2/3 (dois ter¢os) dos conselheiros titulares;

VII — elaborar o Regimento Interno, observando o disposto nesta Resolucéo; e

VIII — elaborar o Plano de Acdo do ano em curso e/ou subsequente a fim de acompanhar a
execucgdo do PNAE nas escolas de sua rede de ensino, bem como nas escolas conveniadas
e demais estruturas pertencentes ao Programa, contendo previsao de despesas necessarias
para o exercicio de suas atribuicbes e encaminha-lo & Entidade Executora antes do inicio do
ano letivo.

20. PENALIDADES

20.1 A PROPONENTE e a CONTRATADA que incorrem nas sancdes administrativas
previstas na Lei Estadual n°® 8.666/1993 e Lei Estadual n° 15.608/2007, estardo sujeitas as
penalidades previstas nas legislagbes acima citadas, quando couber;

20.2 A PROPONENTE e a CONTRATADA que incorrem em infracdes administrativas
sujeitam- se as seguintes sanc¢des administrativas:

a) Adverténcia;

b) Multa;

c) Suspensao temporaria de participacao em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracao, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos;

16



Governo do Estado do Parana bz
Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional @
FUNDEPAR Departamento de Nutricdo e Alimentacgao

d) Declaracédo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracéo Publica, por prazo
nao superior a 05 (cinco) anos;

e) As sancOes previstas no item anterior poderdo ser aplicadas a PROPONENTE, ao
adjudicatério e a contratada, cumulativamente com a multa.

f) A adverténcia sera aplicada por conduta que prejudique o andamento do procedimento de
Chamada Publica de Credenciamento e de contratacdo, desde que ndo acarrete prejuizos
para a CONTRATANTE.

20.3 A multa, cujo montante seréa de 0,1% até 1% do valor total contratado ou previsto para o
lote no qual participou ou foi arrematante, sera aplicada a quem:

a) Retardar ou impedir o andamento do procedimento de Chamada Pdudblica de
Credenciamento;

b) N&o mantiver sua proposta;

c) Apresentar declaragéo falsa;

d) Deixar de apresentar documento na fase de saneamento.

20.4 A multa, cuja montante sera de 0,1% até 5% do valor total contratado ou previsto para o
lote no qual participou ou foi arrematante, sera aplicada a quem:

a) Apresentar documento falso;

b) Injustificadamente deixar de assinar o contrato ou instrumento equivalente;

c¢) For advertido e reincidir na conduta;

d) Frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinacdo ou qualquer outro expediente, 0
procedimento;

e) Afastar ou procurar afastar participante, por meio de violéncia, grave ameaca, fraude ou
oferecimento de vantagem de qualquer tipo;

f) Agir de ma fé na relagdo contratual.

20.5 Multa de mora diaria de até 0,3%, calculada sobre o valor global do contrato, por dia de
atraso no fornecimento e entrega do objeto contratual, até o limite maximo de 20%.

20.6 Multa, cujo montante sera de 10% até 20% do valor total contratado, em caso de
inexecucéo total ou parcial do contrato.

20.7 A suspensao temporaria de participagdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracdo, pelo prazo de até 02 (dois) anos, sera aplicada a PROPONENTE ou a
CONTRATADA que:

a) Recusar-se, injustificadamente, apds ser considerada adjudicataria, a assinar o contrato,
aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido neste Edital,

b) N&o mantiver sua proposta;

c) Abandonar a execucdo do contrato;

d) Incorrer em inexecugéo contratual.
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20.8 A declaracao de inidoneidade, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sera aplicada a
PROPONENTE ou a CONTRATADA que:

a) Fizer declaracgéo falsa na fase de habilitacéo;

b) Apresentar documento falso;

c) Frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinacdo ou qualquer outro expediente, o
procedimento;

d) Afastar ou procurar afastar participante, por meio de violéncia, grave ameaca, fraude ou
oferecimento de vantagem de qualquer tipo;

e) Agir de ma fé na relacdo contratual;

f) Tenha sofrido condenagéo judicial definitiva por praticar, por meios dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de quaisquer tributos;

g) Demonstrar ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo, em virtude de
ilicitos praticados, em especial infrac6es a ordem econdmica definidas em lei.

h) Tenha sofrido condenacgédo definitiva por ato de improbidade administrativa, na forma da
lei.

20.9 Os efeitos das penalidades de declaracdo de inidoneidade e de suspensédo do direito de
contratar com a Administragdo, estendem-se:

a) As pessoas fisicas que constituiram a pessoa juridica, as quais permanecem impedidas
de licitar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem as causas da penalidade,
independentemente de nova pessoa juridica que vierem a constituir ou de outra que
figurarem como sécios;

b) As pessoas juridicas que tenham so6cios comuns com as pessoas fisicas referidas na
alinea “a”.

20.10 Estendem-se os efeitos da penalidade de suspenséo do direito de contratar com a
Administracéo, bem como da declaragéo de inidoneidade:

a) As pessoas fisicas que constituiram a pessoa juridica, as quais permanecem impedidas
de licitar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem as causas da penalidade,
independentemente de nova pessoa juridica que vierem a constituir ou de outra em que
figurarem como sécios;

b) As pessoas juridicas que tenham sécios comuns com as pessoas fisicas.

20.11 Na aplicacéo das sanc¢fes, a Administracdo observara as seguintes circunstancias:

a) A proporcionalidade entre a sangdo, a gravidade da infracdo e o vulto econbémico da
contratacao;

b) Os danos resultantes da infracéo;

¢) Situacdo econdmico financeira da sancionada, em especial sua capacidade de geracdo de
receitas e seu patrimonio, no caso de aplicagdo de multa;

d) Reincidéncia, assim entendida a repeticdo de infracao de igual natureza apés aplicacédo da
sancao anterior;

e) Circunstancias gerais agravantes ou atenuantes da infragéo.
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20.12 Nos casos nao previstos no instrumento convocatdrio, inclusive sobre o procedimento
de aplicacdo das sancdes administrativas, deverdo ser observadas as disposicbes da Lei
Estadual n.° 15.608/2007 e da Lei Federal n.° 8.666/1993.

20.13 A responsabilizacdo administrativa e civil de pessoas juridicas pela pratica de atos
contra a Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, na participacdo da presente
Chamada Publica de Credenciamento e nos contratos ou vinculos derivados, se dara na
forma prevista na Lei Federal n°® 12.846/2013, regulamentada, no ambito do Estado do
Parand, pelo Decreto Estadual n® 10.271/2014;

20.14 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Cadastro Unificado de
Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

20.15 A critério da CONTRATANTE poderéo ser suspensas as san¢des, no todo ou em parte,
gquando a falta no cumprimento das obrigagcbes for devidamente justificada pela Contratada,
por escrito, no prazo maximo de 05 (cinco) dias da ocorréncia do evento e aceito pela
autoridade competente.

20.16 O nao cumprimento da entrega da quantidade contratada podera implicar na rescisédo
do respectivo contrato, podendo, caso seja de interesse da contratante, ser efetuada a
contratacdo do segundo colocado no processo de classificagéo.

20.17 O FUNDEPAR, por prazo nao superior a 90 (noventa) dias, sem prejuizo a cominagao
de sanc¢des administrativas ou penais, suspendera imediatamente o fornecimento do produto
contratado quando for constatada irregularidade no recebimento, processamento ou
distribuicdo que envolva grave risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria ou que
comprometa a qualidade do produto em decorréncia de contrariedade as normas higiénico-
sanitarias ndo prontamente sanaveis ou ao estabelecido nos anexos.

21. REVISAO CONTRATUAL, ACRESCIMOS E SUPRESSOES

21.1 O valor do contrato poderad ser alterado, visando restabelecer os encargos da
CONTRATADA e a retribuicdo devida pela Administracdo para a justa remuneracdo do
fornecimento, objetivando a manutencdo do equilibrio econémico-financeiro do contrato, na
hipétese de sobrevirem fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias
incalculaveis, retardadoras ou impeditivas da execugdo do ajustado, ou ainda, em caso de
forca maior ou caso fortuito, configurando alea econémica extraordindria e extracontratual.

21.2 No interesse da Administracdo, o valor da contratacdo poderd sofrer acréscimo ou
supressédo de até 25% (vinte e cinco por cento), desde que respeitado o valor maximo previsto
de R$ 20.000,00 por DAP familiar/ano/entidade executora, conforme define e estabelece a
Resolucdo CD/FNDE n° 04/2015.
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22. DISPOSICOES GERAIS

22.1 Todas as referéncias de horario no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observardo obrigatoriamente o horario de Brasilia - DF e, dessa forma, serdo registradas nos
Sistemas Eletrénicos e na documentagéo relativa ao certame.

22.2 Aplicam-se a esta Chamada Publica de Credenciamento, subsidiariamente, a Lei n°®
8.078/1990 - Cdbdigo de Protecdo e Defesa do Consumidor, e demais normas legais
pertinentes.

22.3 Ao FUNDEPAR é reservado o direito de revogar a presente Chamada Publica de
Credenciamento por razdes de interesse publico, decorrentes de fato superveniente, ou anula-
la, no todo ou em parte, por ilegalidade, de oficio ou por provocacao de terceiros, mediante
ato escrito e devidamente fundamentado.

22.4 Até a data da assinatura do contrato, podera a PROPONENTE PRE-QUALIFICADA ser
excluida da Chamada Publica de Credenciamento, sem direito a indenizacdo ou
ressarcimento e sem prejuizo de outras sangdes cabiveis, se o FUNDEPAR tiver
conhecimento de qualquer fato ou circunstancia superveniente, anterior ou posterior ao
julgamento, que desabone sua idoneidade ou capacidade financeira, técnica, administrativa,
garantidos a ampla defesa e o contraditorio.

22.5 E facultado & Comiss&o de Andlise e Julgamento e/ou a autoridade competente:

a) Solicitar o original de qualquer documento, sempre que tiver davidas e/ou julgar
necessario para a eficiente elucidacao de eventuais questionamentos;

b) Dirimir no ato, quaisquer controveérsias fateis e improcedentes, que indiguem a intencao
dos seus autores de impedir, fraudar ou perturbar o procedimento administrativo ou a
contratacao;

c) No interesse publico, relevar erros formais ou simples omissfes em quaisquer
documentos, para fins de habilitacdo e classificacdo da PROPONENTE, desde que sejam
irrelevantes, ndo firam o entendimento da proposta e o ato ndo acarrete violagdo aos termos
da Chamada Publica de Credenciamento;

d) Convocar Proponentes para quaisquer esclarecimentos porventura necessarios ao
entendimento de suas propostas.

22.6 A apresentacdo do Pré-projeto de Fornecimento para a Chamada Publica de
Credenciamento fara prova de que a PROPONENTE:

a) Examinou criteriosamente todos os documentos deste Edital e seus anexos, que oS

comparou entre si e obteve do FUNDEPAR as informacdes necessarias;
b) Conhece todas as especificacdes e condi¢cbes para o fornecimento do objeto.
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22.7 Reservam-se ainda, ao FUNDEPAR, o direito de paralisar ou suspender a qualquer
tempo o fornecimento contratado, desde que exista conveniéncia para a Administracao,
devidamente autorizada e fundamentada.

22.8 Seréao dirimidas todas as questdes nado resolvidas na esfera administrativa pelo foro da
Comarca da Regido Metropolitana de Curitiba — Foro Central de Curitiba. E facultada ao
FUNDEPAR, SESA, VISA, SEAB, Emater, CAE e outros 6rgdos de controle, a qualquer
tempo, a coleta de amostras para analise da qualidade dos alimentos, promocdo de
diligéncias destinadas a esclarecer, completar a instrucdo do procedimento ou solicitar
esclarecimentos adicionais as PROPONENTES, que deverdo ser respondidos no prazo
maximo de 48 (quarenta e oito) horas. Durante a vigéncia do Edital de Chamada Publica de
Credenciamento, o FUNDEPAR, a seu critério, solicitara a atualizagdo da documentagéo
exigida para a confirmacgdo da manutencao das condi¢fes do cadastro.

22.9 Os casos omissos serdo dirimidos pela Comissdo de Andlise e Julgamento, com
observancia da legislagdo em vigor.

23. ANEXOS

23.1 S&o partes integrantes deste Edital, os seguintes Anexos:

ANEXO DESCRICAO

I Credenciamento de proponentes e de projetos de venda

Il Termo de Referéncia

i Habilitacdo

v Relacdo dos Nucleos Regionais De Educacédo

V Relacdo dos municipios jurisdicionados aos Nucleos Regionais De
Educacéo

VI Relacao de escolas indigenas

VI Declaracbes/termos de aceite constantes no Sistema Eletrénico
Merenda

VIII Declaracéo de ndo utilizacdo de méo de obra de menor

IX Ficha técnica de produtos processados

X Termo de recebimento da agricultura familiar FNDE/PNAE

X Declaragéo de controle da qualidade referente ao fornecimento de leite
pasteurizado integral para o PNAE

Xl Manual de Especificagdo Técnica/Padrdes Minimos De Identidade
Qualidade — PIQ

Xl Minuta do contrato
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Curitiba, 13 de setembro de 2018.

Noemi Beatriz Griinhagen José Roberto Ruiz
Gerente do Departamento de Nutrigdo e Alimentacéo Diretor Presidente Fundepar
Portaria n° 363/2018 Decreto n° 10963/2018
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ANEXO |
CREDENCIAMENTO DE PROPONENTES E DE PROJETOS DE VENDA
1. CADASTRO NO SISTEMA ELETRONICO MERENDA
1.1 Para que seja possivel a elaboracdo do Pré-projeto de Fornecimento, é necessario que a

PROPONENTE efetue ou renove o cadastro junto ao Sistema Eletrdnico Merenda, disponivel
no endereco eletrdnico_http://www.merenda.pr.gov.br/merenda/agriculturafamiliar/

1.2 O Sistema Eletrdnico Merenda é dividido em cinco mddulos, apresentados em telas
sequenciais, conforme listado:

1.2.1 Cadastro geral (obrigat6rio).

1.2.2 Cadastro de agricultores associados/cooperados (obrigatorio);

1.2.3 Cadastro de certificacdo de agricultores organicos ou agroecolégicos, quando couber;
1.2.4 Cadastro técnico, quando couber;

1.2.5 Cadastro do Pré-projeto de Fornecimento (obrigatorio).

1.3 Para efetuar o cadastro geral, devem ser registrados o CNPJ, razéo social (nome por
extenso e sigla), nome do representante legal, endereco, telefones e e-mail;

7

1.4 O cadastro _de agricultores associados/cooperados € dividido em dois segmentos:
detentores de DAP Familiar e sem DAP.

1.4.1 No quadro “Associados/Cooperados com DAP Familiar” deve ser inserido o numero
identificador de cada DAP Familiar, nome do detentor da DAP (Titular 1 e acessoérias),
Municipio e tipo — assentados, indigenas, quilombolas, faxinalenses e demais agricultores.

1.4.2 No quadro “Associados/Cooperados sem DAP Familiar” devem ser digitados os nomes
dos associados ou cooperados sem DAP, o Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) e Municipio
no qual reside.

1.4.3 Este cadastro deve estar em consonancia com o extrato da DAP Juridica atualizada,
gue deve ser anexado no sistema eletrbnico ou enviado em meio fisico. TODOS os
associados/cooperados relacionados na DAP Juridica devem ser cadastrados no Sistema
Merenda.

1.4.4 Em caso de divergéncia, serao considerados validos os dados do extrato da DAP
Juridica emitido pela SEAF anexado/enviado no prazo de cadastramento.
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1.4.5 Todos os cooperados devem ser cadastrados, independente de participarem das
entregas. As DAPs acessorias (DAP Jovem e DAP Mulher) devem ser cadastradas, porém
nao serdo contabilizadas no percentual utilizado na pontuagéo.

1.5 Para efetuar o cadastro de certificacdo orgénica ou agroecoldgica deve ser selecionado o
nome do associado ou cooperado conforme prévio cadastro, Certificadora ou Sistema
Participativo de Garantia ou Organizacao de Controle Social — OCS.

1.6 Se o cadastro de certificacdo organica ou agroecolégica ndo for preenchido ou
preenchido incorretamente, a categoria “organicos ou “agroecoldgicos” ndo sera considerada
na classificagdo, pois a classificacdo se da pelo percentual de produtores
organicos/agroecolégicos cadastrados.

1.7 Caso a produgéo seja convencional, o cadastro de certificagdo organica ou agroecoldgica
ndo deve ser preenchido, limitando-se a PROPONENTE ao aceite do Termo de Concordancia
de Uso de Agrotoxicos dentro dos Limites Maximos de Residuos Agrotoxicos e Ndo Uso de
Agrotéxicos Nao Permitidos, no Sistema Eletrdnico Merenda, cujo modelo encontra-se no
Anexo VIII.

1.8 O cadastro no médulo técnico ndo é obrigatério, porém, se estiver regular, permite a
emissdo da Certiddo de Regularidade Técnica — CRT, a qual substitui a apresentacdo da
documentacao técnica na forma fisica durante a fase de habilitag&o.

1.9 Para o cadastro técnico serd solicitada a documentagdo pertinente aos produtos
minimamente processados e/ou processados e de origem animal, como Licen¢a Sanitéria,
certificados de regularidade sanitaria, Registro no MAPA, fichas técnicas, entre outros,
conforme a regulamentacao propria ao produto.

1.10 O uso e sigilo da senha de acesso ao sistema eletrbnico sdo de inteira e exclusiva
responsabilidade da PROPONENTE, inclusive qualquer transacdo efetuada diretamente ou
por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema eletrénico ou ao FUNDEPAR,
qualquer responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda
que por terceiros.

1.11 A PROPONENTE devera declarar o pleno conhecimento, anuéncia e atendimento as
exigéncias previstas no Edital e de sua habilitacdo e proposta em campo préprio do Sistema
Eletrénico Merenda.

1.12 A declaracéo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e proposta
sujeitara a PROPONENTE as sanc¢0es previstas neste Edital e na legislagédo aplicavel.

1.13 Durante o periodo de elaboragdo do pré-projeto de fornecimento, a PROPONENTE
podera altera-lo quantas vezes julgar necessario, de forma que somente a Ultima versdo
salva no sistema é que sera considerada como valida.
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1.14 A PROPONENTE devera acompanhar as comunicac¢des oriundas do sistema eletrénico
durante todo o periodo da Chamada Publica de Credenciamento, ficando responsavel pelo
onus decorrente da perda de negocios, desclassificacdo ou inabilitacdo diante da
inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema eletronico ou de sua desconexao.

1.15 A PROPONENTE assume a responsabilidade por todos os atos e custos deles
derivados praticados nos limites de suas atribuicdes e competéncias diretamente ou em seu
nome no Sistema Eletrdnico, ainda que ocorra eventual desconexdo. O FUNDEPAR néo sera
responsavel, em nenhum caso, pelos custos de tais procedimentos, independentemente da
conducdao ou do resultado desta Chamada Publica de Credenciamento.

1.16 A Companhia de Tecnologia da Informacdo e Comunicagdo do Parana (CELEPAR)
atuard como 6rgao provedor do sistema eletrbnico.

2. PRE-PROJETO DE FORNECIMENTO

2.1 O periodo para cadastro dos Pré-projetos de Fornecimento sera das 08h do dia ........ de
................. de 2018 até as 17h do dia ...... de .............. de 2018.

2.2 Para elaborar o Pré-projeto de Fornecimento, a PROPONENTE deve obrigatoriamente
fazé-lo no Sistema Eletrénico Merenda.

2.3 As orientagdes para a confeccao do Pré-projeto de Fornecimento estdo descritas no
Tutorial do Sistema Eletrbnico Merenda, disponivel no endereco eletrénico
www.comunidade.diaadia.pr.gov, onde constam as escolas, quantidades, Edital, o Tutorial
para elaboracéo do Pré-projeto, bem como outras informacoes.

2.4 Para fins deste Edital diferenciam-se dois termos:

2.4.1 Pré-projeto de Fornecimento: intengéo de fornecimento da PROPONENTE, que pode
ou ndo ser pré-qualificada, de acordo com as exigéncias e critérios deste Edital de
Credenciamento.

2.4.2 Projeto Final de Fornecimento: sera emitido pela Administracdo Publica no ato da
convocacdao para assinatura do contrato.

2.5 Ao inserir o Pré-projeto no Sistema Eletrdnico Merenda, a PROPONENTE confirma o
pleno conhecimento dos documentos anteriormente citados e das exigéncias e caracteristicas
de fornecimento previstas neste Edital e seus Anexos.

2.6 A PROPONENTE podera ofertar até 15 (quinze) grupos de alimentos, conforme disp&e o
Termo de Referéncia (Anexo Il).

2.7 O Sistema Eletrénico Merenda, como regra, ndo permite a selecdo por estabelecimento
de ensino, mas somente por Municipio, aos quais, independentemente da localizacdo ou
namero de alunos matriculados, compromete-se a PROPONENTE ao fornecimento do objeto
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contratado. Desta forma é obrigatério ofertar os grupos de alimentos para TODOS os
estabelecimentos estaduais de ensino (Exemplo: se a PROPONENTE pretende ofertar cinco
grupos de alimentos, devera ofertd-los para todas as escolas deste municipio). Este tipo de
Pré-projeto é considerado como tipo “Geral’”.

2.8 S&o excegOes a obrigatoriedade prevista no item anterior, caracterizadas como selegéo
“Individual”, ou por estabelecimento de ensino:

a) os municipios de: Campo Largo, Colombo, Cascavel, Curitiba, Foz do Iguacu,
Guaraguecaba, Guarapuava, Londrina, Maring4, Paranagua, Ponta Grossa, Sdo José dos
Pinhais e Toledo;

b) casos de atendimento a escolas indigenas e/ou remanescentes quilombolas, quando da
oferta por proponentes que apresentem 100% de seus associados indigenas e/ou
remanescentes quilombolas podem ofertar, se assim desejarem, para a escola de sua
aldeia/comunidade, sem necessidade de atendimento a todo o municipio. A relagdo das
escolas estaduais indigenas e remanescentes quilombolas constam no Anexo VII.

3. CADASTRO NO SISTEMA ELETRONICO DE GESTAO DE MATERIAIS E SERVICOS
(GMS)

3.1 As PROPONENTES que tiverem cadastro regular no Sistema Eletronico de Gestao de
Materiais e Servicos (GMS) ndo precisardo apresentar a documentacdo fiscal, contabil e
juridica na habilitacdo, que serd substituida pelo Certificado de Reqgularidade Cadastral
gerado pelo GMS.

3.2 Para que seja possivel a emissdo do Certificado de Regularidade Cadastral pelo
Sistema Eletronico de Gestdo de Materiais e Servicos (GMS), é necessario que a
PROPONENTE efetue ou renove o cadastro junto ao Sistema GMS. Para efetuar o cadastro
ou renovacdo, a PROPONENTE devera acessar a pagina eletrbnica “Compras Parana”,
http://www.comprasparana.pr.gov.br/, onde se encontra disponivel o formulario eletrdnico,
assim como consulta a documentacao necessaria.

3.3 A comprovagdo do cadastro se dara por meio da emissdo do documento Certiddo de
Regularidade Cadastral (CRC) do Sistema Eletrénico de Gestdo de Materiais e Servicos
(GMS), pela Secretaria de Estado de Administracdo e Planejamento (SEAP). Caso existam
pendéncias no cadastro a Certidao nao sera emitida e a proponente nao sera contratada.

3.4 O cadastro no Sistema de Gestdo de Materiais e Servicos (GMS) ndo € obrigatorio nesta
fase, mas sera obrigatério na fase de contratacéo e pagamento dos fornecedores contratados.

3.5 Mais informacBes sobre o Sistema GMS podem ser obtidas no endereco:
http://www.comprasparana.pr.gov.br/modules/conteudo/conteudo.php?conteudo=22.
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3.6 Em caso de duvidas ou dificuldades de acesso ao GMS, os esclarecimentos podem ser
solicitados no endereco de e-mail: gms-cle@seap.pr.gov.br ou pelos telefones (41) 3313-
6410/ 3313-6411/ 3313-6412 / 3313-6433.
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ANEXO I

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1 Constitui objeto desta Chamada Publica de Credenciamento a sele¢do de cooperativas e
associacoes detentoras de DAP Juridica, para fornecimento de alimentos produzidos por
agricultores familiares, com entregas diretamente nos estabelecimentos de ensino localizados
nos 399 municipios do estado, conforme especificagfes contidas neste Termo de Referéncia,
visando atender a totalidade do publico beneficiario do Programa Nacional de Alimentacdo
Escolar — PNAE.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A gestdo estadual do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar segue as diretrizes
operacionais e nutricionais estabelecidas pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da
Educacao - FNDE, Resolu¢cdo CD/FNDE n.° 26/2013, com o intuito de suprir:

¢ No minimo 20% das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados na
educacao béasica, em periodo parcial, quando ofertada uma refeigéo;

¢ No minimo 30% das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados nas
escolas localizadas em comunidades indigenas ou areas remanescentes de quilombos,
por refeicdo ofertada;

¢ No minimo 30% das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados na
educacao béasica, quando ofertada duas ou mais refeicoes;

e No minimo 70% das necessidades nutricionais diarias dos alunos participantes do
Programa Novo Mais Educacgédo e para os matriculados em escolas de tempo integral,
guando ofertadas no minimo trés refei¢des.

¢ No minimo, trés porcdes de frutas e hortalicas por semana (200g/aluno/semana) nas
refeicbes ofertadas.

2.2. Proporcionar alimentacdo balanceada, com qualidade e aceitabilidade comprovada,
contribuindo para o desenvolvimento saudavel dos escolares, para a otimizagdo do processo
ensino-aprendizagem e para a manutencao do aluno na escola.

2.3. Dar cumprimento a Lei n.° 11.947/2009 e Resolu¢des CD/FNDE n.° 26/2013 e n° 4/2015,
gue preconizam a obrigatoriedade de destinagcdo minima de 30% dos recursos recebidos do
governo federal na aquisicdo de alimentos diretamente da agricultura familiar, bem como
orientam a aquisicdo mediante Chamada Publica de Credenciamento, com precos pré-
definidos, estabelecendo critérios de classificacdo de acordo com a localidade da producéo e
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do atendimento, bem como tipo de agricultor e alimento — assentamento da reforma agraria,
indigena, remanescente quilombola, agricultores organicos e/ou agroecolégicos.

2.4. Dar cumprimento a Lei n° 15.673/2007, em que o Estado do Parana reconhece os
Faxinais e sua territorialidade especifica.

2.5. Necessidade em respeitar e incentivar habitos alimentares regionais, mediante oferta de
alimentos produzidos localmente.

2.6. Necessidade de entregas frequentes de alimentos in natura, com alta perecibilidade, em
todos os estabelecimentos de ensino do estado, produzidos localmente por agricultores, de
modo que a Unica possibilidade é a entrega direta pelos fornecedores classificados.

3. GRUPOS DE ALIMENTOS E FREQUENCIA DE ENTREGA/PARCELAMENTO DO
OBJETO

3.1. As PROPONENTES poderao oferecer até 15 (quinze) grupos de alimentos, conforme
gquantidade de itens e periodicidade de entregas descrita no quadro a seguir.

3.2. Os grupos foram definidos com base no Guia Alimentar para Populacdo Brasileira
(BRASIL, 2014), que recomenda prioridade na oferta e consumo de alimentos in natura e
minimamente processados.

3.3. A oferta e a contratacdo utilizando-se de grupos de alimentos objetiva permitir que sejam
fornecidos alimentos conforme a sazonalidade de cada regido do Parana.

3.4. Cada grupo possui um unico valor per capita, referéncia utilizada para calculo das
gquantidades a serem entregues em cada escola.

3.5. O agrupamento dos alimentos deu-se prioritariamente pelo tipo de alimento, mas também
pela necessidade per capita.

3.6. A periodicidade de entrega de cada grupo de alimentos nas escolas — semanal,
quinzenal, mensal ou bimestral esta descrita no quadro abaixo.

GRUPO DESCRICAO QUANTIDADE DE | PERIODICIDADE
ITENS

01 Frutas in natura 21 Semanal

02 Hortalicas e Sementes 13 Semanal

03 Legumes e tubérculos 18 Semanal

04 Temperos 07 Semanal

05 Leite 01 Quinzenal

06 logurte 02 Quinzenal
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07 Panificados 02 Quinzenal
08 Origem animal 07 Mensal
09 Sucos 05 Mensal
10 Complementos 03 Mensal
11 Feijao 02 Bimestral
12 Arroz 03 Bimestral
13 Farinhas 03 Bimestral
Frutas vermelhas in
14 natura 03 Bimestral
15 Gréaos 01 Semestral
TOTAL 91 -
4. PRECOS

4.1. Os precos sao obtidos de pesquisa realizada pelo Departamento de Economia Rural da
Secretaria de Estado da Agricultura do Parana e pela Emater, considerando-se a variacdo de
precos dos alimentos de Feiras do Produtor do Estado, devidamente analisado em plenéria do
Conselho Estadual de Alimentagao Escolar.

4.2. Os precos dos géneros alimenticios a serem praticados séo estabelecidos e fixados de
acordo com as normas das Resolugbes CD/FNDE n° 26/2013 e n°® 04/2015, que determinam
gue a pesquisa de precos seja realizada nas Feiras do Produtor.

4.3. A coleta de dados é realizada pelos Nucleos Regionais da SEAB, ao longo do ano, em
regides representativas do Estado, em Feiras do Produtor, bem como de forma
complementar, mediante visitas a propriedades de agricultores familiares em regiées onde o
namero e a frequéncia de feiras livres é menor. Os dados sdo consolidados pela Secretaria de
Estado do Abastecimento e Agricultura do Parand — Departamento de Economia Rural —
DERAL.

4.4. O preco dos produtos agroecolégicos/organicos apresenta um acréscimo linear de 30%
(trinta por cento) sobre o preco dos produtos convencionais, em razdo da pesquisa de precos
dos alimentos organicos nao se demonstrar representativa.

4.5. A tabela de precos constante neste edital € em atendimento a 2019 e foi realizada em
guatro periodos do ano.

4.6. Nos precos estabelecidos estdo considerados todas as despesas com frete, seguros,
contribuicbes previdenciarias (FUNRURAL) e impostos incidentes sobre o produto, de
responsabilidade da contratada, ndo se admitindo qualquer valor adicional, conforme art. 29
da Resolucdo CD/FNDE n° 26/2013, atualizada pela Resolu¢do CD/FNDE n° 4/2015.

4.7. Sera pago a contratada o valor correspondente ao género alimenticio e quantitativo
efetivamente entregue nos estabelecimentos escolares, com base na Tabela de Precos PNAE
do exercicio.
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4.8. De acordo com o Decreto Estadual n° 1.261/2003, ficam “isentas de recolhimento de
ICMS todas as operagfes ou prestagdes internas relativas a aquisicao de bens, mercadorias
ou servicos por 6rgdos da administracdo publica estadual direta e suas fundacbes e
autarquias, de acordo com o Convénio ICMS 26/03”, de maneira que as
cooperativa/associacdes com sede no Parand estdo isentas de tal imposto. Maiores
esclarecimentos poderdo ser obtidos nas Agéncias de Renda dos municipios e na Secretaria
de Estado da Fazenda do Parana.

4.9. O preco do leite pasteurizado serd& o mesmo determinado mensalmente pelas
Resolugdes do Conselho Paritario Produtores/Industrias de Leite do Estado do Parana —
CONSELEITE, constituindo-se como Unico grupo da Chamada Publica de Credenciamento
gue tera alteracdo mensal nos valores pagos.

4.10. Este edital contempla a Portaria Interministerial n® 284/2018, que institui a lista de
espécies da sociobiodiversidade, para fins de comercializa¢do in natura ou de seus produtos
derivados, no ambito das operacoes realizadas pelo Programa de Aquisicdo de Alimentos-
PAA e PNAE.

4.11.0s alimentos que integram cada um dos 15 (quinze) grupos, bem como o0s
precos relativos ao ano de 2019 estédo especificados nas TABELAS a sequir.

TABELA DE PRECOS PNAE 2019

ENTREGA SEMANAL

Grupo 01 - Frutas in natura Preco (R$)

Item | Alimento Unidade | Convencional | Orgéanico
01 Abacate Kg 2,63 3,42
02 Abacaxi Kg 3,97 5,16
03 Banana caturra Kg 2,09 2,72
04 Banana macé/prata Kg 3,24 4,21
05 Caqui chocolate/café Kg 5,66 7,36
06 Goiaba Kg 4,78 6,21
o7 Jabuticaba Kg 4 58 5,95
08 Kiwi Kg 7,86 10,22
09 Laranja pera Kg 1,83 2,38
10 Laranja baiana/lima Kg 2,99 3,89
11 Maga Kg 3,90 5,07
12 Mamao Kg 3,49 4,54
13 Manga Kg 3,82 4,97
14 Maracuja Kg 4,82 6,27
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15 Melancia Kg 1,47 1,91
16 Melédo Kg 3,05 3,97
17 Pera Kg 8,50 11,05
18 Péssego Kg 4,39 5,71
19 Tangerina poncé Kg 2,32 3,02
20 Tangerina Kg 2,44 3,17
mexerica/mimosa/murcote/bergamota
21 Uva Kg 5,84 7,59
Grupo 02 - Hortalicas e Sementes Preco (R$)
Item Alimento Unidade Convencional | Orgénico
01 Acelgal/couve chinesa Kg 2,88 3,74
02 Agrido Kg 5,97 7,76
03 Alface Kg 4,63 6,02
04 Almeirdo Kg 4,49 5,84
05 Couve manteiga Kg 5,26 6,84
06 Escarola Kg 4,62 6,01
07 Espinafre Kg 5,08 6,60
08 Ervilha torta Kg 9,44 12,27
09 Pinh&o Kg 6,06 7,88
10 Quiabo Kg 6,98 9,07
11 Rabanete Kg 4,70 6,11
12 Repolho verde/roxo Kg 1,82 2,37
13 Rucula Kg 5,82 7,57
Grupo 03 - Legumes e tubérculos Preco (R$)
Item Alimento Unidade | Convencional | Orgéanico
01 Abdbora descascada, picada, embalada | Kg 3,05 3,97
a vacuo
02 Abobrinha verde Kg 2,93 3,81
03 Batata doce Kg 2,50 3,25
04 Batata inglesa Kg 1,97 2,56
05 Batata salsa Kg 5,46 7,10
06 Berinjela Kg 3,16 411
07 Beterraba Kg 3,12 4,06
08 Brocolis Kg 4,91 6,38
09 Cara Kg 3,21 4,17
10 Cenoura Kg 2,81 3,65
11 Chuchu Kg 2,19 2,85
12 Couve flor Kg 4,43 5,76
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13 Inhame Kg 3,44 4,47
14 Mandioca descascada, picada, embalada | Kg 3,71 4,82
avacuo
15 Milho verde com até 3 palhas Kg 3,84 4,99
16 Pepino Kg 2,89 3,76
17 Tomate Kg 3,56 4,63
18 Vagem Kg 7,48 9,72
Grupo 04 — Temperos Preco (R$)
Item Alimento Unidade | Convencional | Orgéanico
01 Alho nacional Kg 16,83 21,88
02 Cebola Kg 2,78 3,61
03 Cebolinha Verde Kg 8,51 11,06
04 Limao Kg 2,40 3,12
05 Molho de tomate L 9,83 12,78
06 Pimentao Kg 4,31 5,60
07 Salsinha Kg 9,21 11,97
ENTREGA QUINZENAL
Grupo 05 - Leite Preco (R$)
Item Alimento Unidade Convencional
01 Leite pasteurizado L Conforme  tabela
CONSELEITE/PR
Grupos 06 — logurte Preco (R$)
Item Alimento Unidade Convencional
01 Bebida lactea L 2,84
02 logurte L 4,16
Grupo 07 — Panificados Preco (R$)
Item | Alimento Unidade | Convencional | Orgéanico
01 Cuca/bolo simples Kg 10,56 13,73
02 Pao caseiro Kg 9,42 12,25

33




Governo do Estado do Parana
Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional
Departamento de Nutricdo e Alimentacgao

ENTREGA MENSAL

Grupo 08 — Origem animal Preco (R$)

Item Alimento Unidade Convencional

01 Banha suina Kg 8,51

02 Bisteca suina congelada Kg 9,62

03 Filé de bagre ou pescada congelado Kg 18,67

04 Filé de tilapia congelado Kg 27,45

05 Ovos tipo 1 ou tipo 2 Duzia 4,98

06 Requeijdo cremoso Kg 22,20

07 Sobrecoxa de frango congelada com osso Kg 7,57

Grupo 09 — Sucos Preco (R$)

Item Alimento Unidade | Convencional | Orgéanico

01 Polpa de fruta congelada Kg 14,72 19,14

02 Suco de laranja integral L 8,27 10,75

03 Suco de maca integral L 8,89 11,56

04 Suco de uva integral L 10,07 13,09

05 Suco de tangerina integral L 9.86 12,82

Grupo 10 - Complementos Preco (R$)

Item Alimento Unidade Convencional | Orgénico

01 Bolacha caseira Kg 16,25 21,13

02 Doce de frutas pastoso/geleia Kg 14,67 19,07

03 Mel até 1 Kg Kg 23,75 30,88
ENTREGA BIMESTRAL

Grupo 11 - Feijéo Preco (R$)

Item Alimento Unidade Convencional | Orgéanico

01 Feijdo cores até tipo 2 Kg 4,80 6,24

02 Feijao preto até tipo 2 Kg 4,57 5,94

Grupo 12 - Arroz Preco (R$)

ltem | Alimento | Unidade Convencional | Organico
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01 Arroz polido até tipo 2 Kg 4,21 5,47
02 Arroz parboilizado até tipo 2 Kg 4,45 5,79
03 Arroz mix (50% polido e 50% | Kg 4,33 5,63
parboilizado)
Grupo 13 - Farinhas Preco (R$)
Item Alimento Unidade Convencional | Orgéanico
01 Farinha de mandioca branca, torrada | Kg 5,84 7,59
ou biju
02 Farinha de trigo branca Kg 2,25 2,93
03 Farinha de milho kg 2,73 3,55
Grupo 14 - Frutas vermelhas in natura Preco (R$)
Item Alimento Unidade Convencional | Orgénico
01 Ameixa Kg 4,73 6,15
02 Amora/Framboesa Kg 15,32 19,92
03 Morango Kg 14,49 18,84
ENTREGA SEMESTRAL
Grupo 15 - Graos Preco (R$)
Item | Alimento Unidade Convencional | Orgéanico
01 Milho de pipoca Kg 5,50 7,15

5. SUSTENTABILIDADE

5.1. As contratadas adotardo as seguintes praticas de sustentabilidade, quando couber:

5.1.1. Produtores de alimentos organicos e/ou agroecolégicos deverdo comprovar sua
condicdo mediante cadastro das Certificacdes de Producdo Organica ou Agroecoldgica,
conforme previsto no item 1.5 do Anexo | deste Edital.

5.1.2. Produtores de alimentos convencionais se comprometerdo que seus agricultores
cooperados/associados utilizem apenas insumos quimicos e agrotoxicos permitidos no
Brasil, de acordo com a legislacdo vigente, com registro nho MAPA/ANVISA/IBAMA, nas
guantidades recomendadas no receituario e para as culturas as quais se aplicam, mediante
termo de aceite no Sistema Eletrdnico Merenda ou em meio fisico.

5.1.3. O fornecimento de alimentos se dara preferencialmente a granel, mediante utilizagédo
de caixas permanentes, retornaveis, adequadas ao transporte e armazenamento de

alimentos, observando os padrdes minimos de identidade e qualidade — PIQ.
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6. CONTRATACAO DE MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

6.1. Considerando que a Chamada Publica de Credenciamento da Agricultura Familiar deve
atender ao contido na Lei Federal n® 11.947/2009, sendo exclusiva para contratacdo de
associagfes ou cooperativas detentoras de DAP Juridica, ndo se aplicam a Lei Complementar
n® 123/2006, Lei Complementar n°® 147/2014, Lei Complementar Estadual n°® 163/2013 e o
Decreto Estadual n°® 2.474/2015.

7. CLASSIFICACAO DOS BENS E SERVICOS COMUNS

7.1. Os produtos desta Chamada Publica de Credenciamento sdo classificados como bens
comuns, pois possuem especificagbes usuais de mercado e padrdes de desempenho e
gqualidade definidos em Edital, conforme estabelece o art. 45 da Lei Estadual n°® 15.608/2007.

8. PRAZO, CONDICOES E PERIODICIDADE DAS ENTREGAS

8.1. As entregas dos géneros alimenticios devem ser realizada, nos enderegos das escolas
especificadas, de acordo com o grupo, frequéncia, quantidades e calendéario constantes no
Projeto Final de Fornecimento.

8.2. A relacdo das escolas e respectivos enderegcos para entrega dos géneros ofertados
podera ser consultada na pagina eletrbnica, ou www.educadores.diaadia.pr.gov.br em
“Consulta escola”. Para efetuar a pesquisa de localizacdo, deve-se escolher o municipio e
escolher a rede de ensino ESTADUAL. Observar que as escolas para quais seréo efetuadas
as entregas sao somente as da rede estadual de ensino publico.

8.3. A contratada devera se programar para entregar a maior variedade de alimentos de cada
grupo durante o periodo do contrato, para que haja diversificacdo do cardapio,
recomendando-se no minimo dois tipos de alimentos dentro do grupo proposto.

8.4. Para as entregas semanais, devera ocorrer diversificacdo de produtos do mesmo grupo,
caso contréario, cabera a instituicdo de ensino a possibilidade de recusar produtos repetitivos,
desde que autorizado pelo Departamento de Nutricdo e Escolar/Fundepar.

8.5. E permitido e orientado que a contratada, juntamente com a escola, busque respeitar as
preferéncias alimentares dos alunos, priorizando o fornecimento de itens que sdo mais bem
aceitos em cada escola, e na maior variedade possivel dentro de cada grupo de alimentos.

8.6. O fornecimento deve respeitar o cronograma de entrega estabelecido, o qual segue o
calendario escolar.

8.7. As entregas devem respeitar a periodicidade prevista para cada grupo:
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a) Semanal - grupos frutas in natura, hortalicas e sementes, temperos, legumes e tubérculos;
b) Quinzenal — grupos panificados; iogurte e leite;

¢) Mensal — grupo origem animal, complementos e sucos;

d) Bimestral - grupos arroz, feijao, farinhas.

e) Bimestral - grupo frutas vermelhas in natura, sendo no maximo 04 entregas no ano.

f) Semestral — grupo graos.

8.8. As entregas dos grupos semanais e quinzenais devem ocorrer de segunda a quarta-feira,
e os de entrega mensal ou bimestral podem ocorrer de segunda a sexta-feira.

8.9. As entregas devem ocorrer no horéario dos turnos de funcionamento da escola.

8.10. Nao é permitida a entrega retroativa de produtos, caso ndo tenham sido entregues no
més previsto no cronograma.

8.11. Os produtos de origem animal somente podem ser fornecidos de acordo com
abrangéncia de sua inspecdo, ou seja, pelo Servigo de Inspecdo Federal — SIF, Servico de
Inspecéo do Parana - SIP (fornecido para entregas nas escolas do Estado), ou o Servigo de
Inspecéo Municipal - SIM (ofertado apenas para entregas nas escolas localizadas dentro dos
limites do municipio de emisséo do SIM).

8.12. Produtos com qualidade inferior ou em desacordo com o Padrdo de Identidade e
Qualidade descrito neste Edital poderdo ser devolvidos ou recusados, em qualquer tempo, e
deverdo ser substituidos imediatamente, sem énus a Contratante.

9. ROMANEIO DE ENTREGA

9.1. As entregas poderao utilizar o documento “Romaneio de Entrega”, ndo sendo necessaria
a emissédo de nota fiscal a cada entrega,

9.2. O Regime Especial de Circulagdo de Mercadorias n.° 6.000/2018, vélido até 01/07/2023,
autoriza as contratadas a realizarem entregas nas escolas estaduais, circulando apenas com
0 “Romaneio de Entrega”, devidamente NUMERADO, acompanhado da copia do referido
Regime Especial e copia do contrato. Neste caso a contratada podera emitir Notas Fiscais
mensalmente, anexando os respectivos Romaneio de Entrega, assinados pelos responsaveis
das escolas.

9.3. Na emissdo dos Romaneios de Entrega e Notas Fiscais devem ser utilizadas as
nomenclaturas e precos de cada alimento, conforme consta na Tabela de Precos, ndo sendo
permitida a utilizacdo de nomenclaturas diferentes, incompletas ou precos médios por grupo.

9.4. Cada entrega devera ser acompanhada de pelo menos 03 (trés) vias do Romaneio de
Entrega, emitido pela contratada, contendo a raz&o social, CNPJ, endereco e telefone do
fornecedor; nome da escola, endereco, municipio, produto e quantidade entregue, lote, preco
unitario e valor total.
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9.5. Para ter validade como recibo, no ato da entrega dos alimentos, as 03 (trés) vias do
Romaneio de Entrega deverdo ser preenchidas corretamente e sem rasuras pela pessoa
responsavel pelo recebimento na escola, com a data do recebimento, nome completo e
legivel, numero do documento de identificacdo, cargo/funcdo, assinatura e carimbo da
instituicdo de ensino.

9.6. Rasuras e/ou incorre¢cdes no Romaneio de Entrega ou na Nota Fiscal implicardo na
substituicdo do documento, podendo levar a atrasos no pagamento, sem que caiba ao
FUNDEPAR, neste caso, qualquer 6nus relativo a tais atrasos.

9.7. As informacgdes constantes no Romaneio de Entrega deverdo ser condizentes com o que
esta sendo efetivamente entregue, ndo _sendo autorizada a pratica de deixar_gquantidades
pendentes para entregas posteriores.

9.8. O Romaneio de Entrega serd recebido e assinado pela escola somente se estiver
corretamente preenchido com os produtos e quantidades que estdo sendo efetivamente
entregues.

9.9. O destino das vias do Romaneio de Entrega sera:

a) A primeira via devidamente preenchida e assinada pelo responsavel da escola devera
retornar com o entregador para posterior apresentacdo junto com a Nota Fiscal ao Nucleo
Regional de Educacédo correspondente, para conferéncia, atesto e encaminhamento ao
FUNDEPAR.

b) A segunda via do Romaneio de Entrega devera permanecer na escola para controle,
pelo periodo de cinco anos.

C)A terceira via permanecera com a contratada para seu controle e possivel prestacdo de
conta junto aos 6rgaos de fiscalizagéao.

9.10. A Resolugdo SESA/PR n° 748/2014, que dispde sobre as regras de rotulagem de
alimentos, tanto embalados quanto a granel, deve ser observada no fornecimento dos
alimentos e pode ser obtida na pagina
http://www.saude.pr.gov.br/arquivos/File/SUBIRCartilha AlimentoRastreado.pdf

9.11. No caso dos fornecedores efetuarem a distribuicdo dos produtos a partir de uma central,
0 entendimento para a rotulagem é de que a PROPONENTE é a consolidadora dos lotes,
devendo, portanto, manter controle e registro dos alimentos de cada produtor, 0os quais se
configuram como lotes. O numero de cada lote deve ser registrado no Romaneio de Entrega,
bem como os rétulos devem acompanhar os produtos. E permitido que em substituicdo ao
rétulo seja utilizado um carimbo no verso do Romaneio de Entrega, constando todos os dados
exigidos pela Resolucdo SESA/PR n° 748/2014.

9.12. No caso em que os alimentos sédo entregues diretamente pelos agricultores, sem passar
pela associacdo ou cooperativa, os dados de origem do produto devem ser registrados no
verso do Romaneio de Entrega, a saber: nome completo do produtor, CPF, nome fantasia (se
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existente) e endereco completo. Estes dados podem ser registrados mediante carimbo
previamente confeccionado com todos os dados exigidos.

10. OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
10.1. OBRIGACOES DA CONTRATANTE:
10.1.1.Receber o objeto no prazo e condi¢cbes estabelecidas no Edital e seus anexos;
10.1.2.Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificacbes constantes do Edital e da proposta, para fins de

aceitacdo e recebimento definitivo;

10.1.3.Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicbes, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

10.1.4.Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada;

10.1.5.Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do
objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

10.2. OBRIGACOES DA CONTRATADA:
10.2.1.Cumprir todas as exigéncias constantes no Edital, seus anexos e sua proposta,
assumindo como exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita

execucéao do objeto;

10.2.2.Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especificagbes, prazo e
local constantes no Edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal;

10.2.3.Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o0s
artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cdadigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078/ 1990);

10.2.4.Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no Edital e seus
anexos, o objeto com avarias ou defeitos;

10.2.5.Comunicar a Contratante, no prazo méaximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede
a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a

devida comprovacéo;

10.2.6.Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacfes
assumidas, todas as condi¢Bes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao;

10.2.7.Indicar preposto para representa-la durante a execucgédo do contrato.
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10.2.8.Além das obrigacdes da contratada citadas acima se deve considerar as obrigacfes
da contratada e da contratante previstas nos Artigos 17, 20 e 21 do Decreto n® 4993/2016.

10.2.9.A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do Termo de Contrato, bem
como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

11. FORMA DE PAGAMENTO

11.1. O pagamento dos alimentos fornecidos diretamente as escolas sera efetuado somente
mediante apresentacdo de Nota Fiscal de venda, emitida mensalmente pela contratada, a
qual podera ser eletrénica ou Nota do Produtor, desde que seja emitida com o CNPJ da
contratada. Maiores esclarecimentos poderdo ser obtidos nas Agéncias de Renda Municipais
e Secretaria de Estado da Fazenda.

11.2. O prazo para apresentacdo das Notas Fiscais aos Nucleos Regionais de Educacgdo
(NRE) é o 3° (terceiro) dia util do més subsequente ao fornecimento dos alimentos.

11.3. O pagamento ocorrerd através de depdsito bancéario efetuado pela contratante em até
30 (trinta) dias apo6s a entrega da Nota Fiscal correta ao Nucleo Regional de Educacao (NRE)
correspondente aos municipios atendidos (ver enderecos no Anexo IV e municipios
jurisdicionados a cada Nucleo Regional de Educacao (NRE) no Anexo V), que confirmara por
meio de Atesto nas Notas Fiscais caso sejam correspondentes a soma dos romaneios.

11.4. Em havendo alguma pendéncia impeditiva do pagamento, o prazo fluird a partir de sua
regularizagéo por parte da contratada.

11.5. As Notas Fiscais deverdo ser emitidas mensalmente, devendo ser consolidadas por
grupos de municipios (NRE), acompanhadas dos respectivos Romaneios de Entrega,
assinados e carimbados pelo responséavel de cada escola.

11.6. As Notas Fiscais devem ser nominais a Secretaria de Estado da Educacdo — SEED,
CNPJ 76.416.965/0001-21, Avenida Agua Verde, 2140, Vila Isabel, CEP 80240-900,
Curitiba/PR, contendo o nome do (s) municipio (s) atendido (s). Tal documento sera conferido
e atestado pelo responsavel do Nucleo Regional de Educacdo, que devera encaminha-lo,
acompanhado pelos respectivos romaneios de entrega numerados. Serdo devolvidas,
reiniciando a contagem do prazo, as notas fiscais que contiverem rasuras, borrdes ou forem
ilegiveis, ainda que parcialmente.

11.7.0 pagamento somente sera efetuado se o valor da Nota Fiscal coincidir com a
somatoria dos Romaneios de Entrega anexados, sem rasuras.

11.8. No campo, Informagdes Complementares/Dados Adicionais da nota fiscal, deve constar
os dados bancarios (banco, agéncia e conta corrente); incluindo o(s) municipio(s) a que se
refere a nota com o0s seus respectivos nimeros de romaneios de entrega relacionados.
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11.9. As contratadas deverdo manter seus tributos e demais obrigacées em dia.

11.10. Os pagamentos de leite sdo vinculados a apresentagédo de no minimo um laudo mensal
de analise laboratorial adequado as exigéncias, junto com as notas fiscais.

11.11. Por forca do disposto no Decreto Estadual n® 4.505/2016, regulamentado pela
Resolucédo da SEFA n° 1212/2016, a contratada recebera seus créditos mediante depdsito em
conta corrente de sua titularidade no Banco do Brasil S/A, sendo sua a obrigagao tempestiva
e formal, informar ao FUNDEPAR os dados bancarios.

12. PROPOSTAS DE PRECOS E REQUISITOS DE HABILITAGCAO

12.1. Os precos sdo previamente definidos conforme descritos no item 4 deste Termo de
Referéncia, em cumprimento a Lei Federal n® 11.947/2009 e Resolugdo CD/FNDE n° 26/2013
e n° 04/2015, ndo havendo proposta de precos diferenciados pelos fornecedores.

12.2. A associacdo ou cooperativa contratada é responséavel pela qualidade e integridade do
produto durante o periodo de validade do contrato. Constatado qualquer problema, cabe ao
contratado efetuar a troca do produto.

12.3. A Habilitagcdo devera observar as regras constantes no Capitulo Il do Titulo Il da Lei

Estadual n° 15.608/2007, no que couber. Todas as exigéncias legais estdo descritas no Edital
€ Seus anexos.

13. SUBCONTRATACAO
13.1. Néao sera admitida a subcontratacao do objeto da Chamada Publica de Credenciamento.
13.2. Caso haja terceirizacdo de processamento/abate, o Contrato de Terceirizacdo devera
ser apresentado na fase de Habilitacdo, contudo é uma relacdo comercial entre a

associacao/cooperativa e o terceirizado, ndo podendo ocorrer emissdo de documentacéo
fiscal do terceirizado para o FUNDEPAR.

14. ALTERACAO SUBJETIVA

14.1. N&o séo admissiveis a fuséo, cisdo ou incorporag¢éo da contratada com/em outra pessoa
juridica que nao seja um grupo formal de agricultores familiares portadores de DAP Juridica.

15. CONTROLE DE EXECUCAO

15.1 Nos termos do art. 118 da Lei Estadual n.° 15.608/2007, sera designado pela
Administracdo um gestor para acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens de consumo,
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anotando em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucdo e
determinando o que for necesséario a regularizacdo de falhas ou defeitos observados. E
permitida a contratacdo de terceiros para assistir e subsidiar o gestor de informacdes
pertinentes a essa atribuicéo.

15.2 A fiscalizacdo de que trata este item n&o exclui nem reduz a responsabilidade das
Contratadas, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, e na ocorréncia desta,
nado implica em corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos.

15.3 O gestor de contratos anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas

com a execucao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizagdo das falhas ou

Y

defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis.

15.4 Nos termos do Art.118 da Lei n°® 15.608/2007, as funcdes de gestor e fiscal do
contrato serdo exercidas por funcionarios designados por Portaria, emitida pelo Diretor
Presidente do Fundepar.
15.5 Sé&o atribuicbes do Gestor de Contrato, gerente funcional, com atribuicdes
administrativas e a funcdo de administrar o contrato, desde sua concepc¢ao até a finalizagéao,
conforme o Art. 72 do Decreto Estadual n® 4.993/2016, especialmente:

I- Analisar a documentacéo que antecede o pagamento;

II- Analisar o reequilibrio econdmico-financeiro do contrato;

- Analisar eventuais alteracdes contratuais, depois de ouvido o fiscal do contrato;

IV- Analisar os documentos referentes ao recebimento do objeto contratado;

V-Acompanhar o desenvolvimento da execugdo atravées de relatérios e demais documentos
relativos ao objeto contratado;

VI- Decidir provisoriamente a suspensao da entrega de bens ou a realizagdo de servigos

15.6 Cabe ao fiscal de contrato a funcéo de auxiliar o gestor do contrato quanto a fiscalizacao
dos aspectos administrativos e técnicos do contrato, destacando-se:

I- esclarecer prontamente as duvidas administrativas e técnicas e divergéncias surgidas na
execucdo do objeto contratado;

lI- expedir, através de notificacdes, as ocorréncias e fazer as determinacdes e
comunicacgdes necessarias a perfeita execucao dos servicos;
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[ll- adotar as medidas preventivas de controle dos contratos, inclusive manifestar-se a
respeito da suspenséo da entrega dos alimentos;

IV- conferir e certificar as faturas relativas as aquisi¢coes;

V- determinar por todos os meios adequados a observancia das normas técnicas e legais,
especificacBes e métodos de execucdo dos servicos exigiveis para a perfeita execucao do
objeto;

VI- determinar a retirada de qualquer empregado subordinado direta ou indiretamente a
contratada, inclusive empregados de eventuais subcontratadas, ou as préprias
subcontratadas, que, a seu critério, comprometam o bom andamento das entregas;

VII- receber designacdo e manter contato com o preposto da contratada, e se for
necessario, promover reunides periodicas ou especiais para a resolugdo de problemas na
entrega dos alimentos;

VIII- dar parecer técnico nos pedidos de alteragdes contratuais;

IX- requerer das cooperativa/associacdes testes, exames e ensaios quando necessarios, no
sentido de promocéao de controle de qualidade dos alimentos a serem adquiridos;

X- realizar, na forma do art. 123 da Lei Estadual n° 15.608, de 2007, o recebimento do
objeto contratado, quando for o caso;

Xl- propor, quando for o caso, a aplicacdo de penalidades a contratada, atendidas as
formalidades legais;

Xll- outras atividades compativeis com a funcao.

§ 1.° A fiscalizacdo da execugdo contratual deve ser realizada de forma adequada por
profissional com experiéncia e conhecimento na area relativa ao objeto contratado.

§ 2.° A fiscalizacdo n&o exclui nem reduz a responsabilidade da contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas
ou vicios redibitorios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da
Administracdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 120 da Lei
Estadual n° 15.608, de 2007.

8§ 3.° O representante da Administracdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execucao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como 0 home dos
funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacao

das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade
competente para as providéncias cabiveis.
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§ 4.° O descumprimento total ou parcial das responsabilidades assumidas pela contratada,
sobretudo quanto as obrigacdes e encargos sociais e trabalhistas, ensejara a aplicacdo de
sancdes administrativas, previstas no instrumento convocatério e na legislacdo vigente,
podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 128 e 150 da Lei
Estadual n° 15.608, de 2007.

16. CONTROLE DE QUALIDADE

16.1 Durante a execucao do contrato, a qualquer tempo, poderdo ser coletadas amostras de
alimentos para andlise microscopica, fisico-quimica, microbiolégica e de residuos quimicos
agrotoxicos (pesticidas, antibiéticos), conforme legislacao vigente da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA.

16.2 Caso ocorram trés ou mais reclamacdes formais da escola ou Nucleo Regional de
Educacao a respeito de irregularidades no fornecimento ou mé qualidade de algum alimento,
a contratada podera ter as entregas suspensas temporariamente ou ter o item cancelado em
definitivo.

16.3 Os alimentos deverdo atender ao disposto no Edital e legislagéo pertinente em vigor,
estabelecida pelo Ministério da Saude/ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

16.4 No caso de terceirizacdo de servigos deverdo constar na rotulagem tanto os dados do
produtor quanto da beneficiadora.

16.5 Ao participar da Chamada Publica de Credenciamento os fornecedores declaram ciéncia
e autorizam o acesso aos laudos técnicos do leite pasteurizado, emitidos pelos laboratérios
que efetuam as andlises periddicas.

16.6 As medidas supracitadas n&o prejudicam a imposi¢céo de eventuais penalidades.

17. ESTIMATIVA DE VALORES CONTRATUAIS

17.1 O valor do Pré-projeto de Fornecimento e Projeto Final é calculado pelo Sistema
Eletrénico Merenda, utilizando como referéncia a média dos pregos dos itens de cada grupo,
multiplicado pela quantidade semanal, exceto 0s grupos iogurte, panificados e sucos, para 0s
guais séo considerados os precos do item com maior preco.

17.2 A quantidade semanal é resultado do total de refeicdes de cada estabelecimento de
ensino multiplicado pela quantidade per capita de cada grupo, que é definida a cada Chamada
Publica de Credenciamento.

17.3 Os valores do Pré-projeto e Projeto Final de Fornecimento, portanto, sdo estimados,
podendo variar conforme o tipo de alimento fornecido, sua frequéncia e quantidade. Se
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fornecida maior quantidade de itens com maior preco, maior serd a velocidade com que o
valor previsto serd atingido, podendo, nesse caso, ser necessario encerrar o fornecimento
antes do final do ano letivo, e assim néo ultrapassar o valor contratual. Da mesma forma, caso
a contratada entregue a maior parte dos alimentos de menor preco, o valor total do contrato
podera ndo ser atingido, ndo cabendo ao FUNDEPAR a obrigatoriedade de cumprir o valor
médio estimado, nem quaisquer 6nus decorrentes disto.

17.4 Caso sejam ofertados alimentos organicos e convencionais, o valor estimado do
contrato sera baseado na média destes produtos.

17.5 A meta de cumprimento integral é referente as quantidades contratadas, e ndo ao valor
contratual, segundo justificativa exposta nos itens anteriores.

18. SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1. A disciplina das infragbes e san¢Bes administrativas aplicaveis no curso da Chamada
Publica de Credenciamento e da contratacéo € prevista no Edital.
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ANEXO 1l
HABILITACAO
1. HABILITACAO
1.1. Os documentos apresentados nesta Chamada Publica de Credenciamento deverao:
a) Estar em nome da PROPONENTE, e quando couber, em nome de associados,
cooperados ou terceirizados, desde que comprovado o vinculo.
b) Estar no prazo de validade estabelecido pelo 6rgéo expedidor na data de apresentagéo.

c) Preferencialmente digitalizados e anexados ao Sistema GMS e Sistema Eletrdnico
Merenda;

1.2. As PROPONENTES que obtiverem a maior pontuacdo por municipio e grupo de
alimentos deverdo apresentar a documentacao referente a habilitacdo no prazo de 05 (cinco)
dias uteis, contados a partir da publicacdo do resultado da (s) classificacao (6es).

1.3. A habilitagdo contabil, fiscal e juridica referente a listagem dos itens 1 e 2 deste anexo
poderd ocorrer mediante a apresentacdo do Certificado de Regularidade Cadastral (CRC)
emitido pelo Sistema Eletronico de Gestdo de Materiais e Servicos (GMS) ou por meio da
entrega de coOpias autenticadas a Comisséo de Andlise e Julgamento da Chamada Publica de
Credenciamento. Em consonancia com os artigos 32 da Lei n° 8.666/1993 e artigo 78 da Lei
estadual 15.608/2007, a autenticagdo pode ser realizada em cartorio ou pelos servidores dos
Nucleos Regionais de Educacao.

1.4. As Declarages de:

a) Nao existéncia de trabalhadores menores;

b) Responsabilizacdo pelo limite individual de venda do agricultor familiar no valor maximo
de R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por DAP Familiar/ano/Entidade Executora;

c) Producéo, garantindo que os géneros alimenticios da Agricultura Familiar a serem
entregues séo cultivados e produzidos pelos cooperados/associados;

d) Utilizacdo de agrotoxicos respeitando-se os Limites Méaximos de Residuos de
Agrotdxicos e 0 ndo uso de agrotdxicos ndo permitidos na producdao convencional e de
todos os hortifruticolas produzidos e entregues para o PNAE, ocorrerdo mediante registro
de Termos de Aceite diretamente no Sistema Eletrbnico Merenda (dizeres transcritos no
Anexo VII).

1.5. A Declaragéo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar
— DAP Juridica_e o Extrato da DAP Juridica emitido nos ultimos 60 dias antes da data de
cadastro, obrigatoriamente deverdo ser digitalizados e anexados ao Sistema Merenda (copias
autenticadas ou originais).
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1.6 A habilitagdo técnica poderd ocorrer mediante a apresentacdo do Certificado de
Regularidade Técnica (CRT), emitido pelo Sistema Eletrénico Merenda, ou por meio da
entrega de coOpias autenticadas a Comisséo de Andlise e Julgamento da Chamada Publica de
Credenciamento.

1.7 Na eventualidade de irregularidade ou falta de documentacdo no cadastro técnico, o
proponente sera informado sobre a pendéncia, para que seja regularizada até a data
solicitada.

1.8 A relacdo da documentacdo fiscal e juridica esta relacionada no Quadro | e a
documentacao técnica esta relacionada nos Quadros Il , V e VI.

1.9 Os Certificados de Registro Cadastral (GMS e Sistema Merenda) substituem os
documentos de habilitacdo enumerados neste Edital, tendo o mesmo valor de documentos em
meio fisico (Lei n°8.666/1993, Art. 32, Inciso 3°).

1.10 A PROPONENTE que apresentar documentacdo em desacordo com este Edital, sem
prejuizo das demais sangdes nele previstas, seré inabilitado.

1.11 Toda a documentacado de habilitacdo devera estar vigente na data de sua apresentacgao,
observando os respectivos prazos de validade.

1.12 Na fase de cadastramento, o sistema eletrdnico solicitar4, quando couber, que sejam
anexados documentos digitalizados no Sistema Eletrénico Merenda, de acordo com o tipo de
alimento proposto.

1.13 Os Anexos ou declaragdes terdo por objetivo a comprovacgao de requisitos estabelecidos
no Edital;

1.14 A néo apresentacdo dos anexos ou copias no tempo fixado ou a sua apresentacédo de
modo incompleto ou defeituoso, podera acarretar a habilitagdo parcial da proponente ou até a
recusa do Pré-projeto de Fornecimento;

1.15 Visando permitir uma répida visualizagdo, minimizando a possibilidade de falhas na
abertura dos arquivos, é recomendado gue estes sejam salvos e anexados com a extensdo
PDEF.

1.16 Para efeito de habilitacdo, a Comissdo de Andlise e Julgamento poderd, a qualquer
tempo, consultar outros 6rgaos oficiais para averiguacdo das informacgdes registradas.

2. HABILITACAO CONTABIL/FISCAL/JURIDICA/TECNICA

2.1 A listagem de documentos necessarios para habilitacdo esta dividida em trés categorias,
conforme segue:
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a) Documentacao substituivel pelo Certificado de Reqularidade Cadastral — CRC pelo
Sistema Eletrdnico de Gestdo de Materiais e Servicos (GMS): sdo documentos exigidos no

cadastro no GMS, e se o cadastro estiver regular, emitira o CRC, ndo serd necessario
apresenta-los em meio fisico, listados no Quadro I.

b) Documentacéo inserida no Sistema Eletrbnico Merenda, mediante Termos de Aceite
Eletrbnicos: documentos que integrardo o cadastro no Sistema Eletronico Merenda, os
guais obrigatoriamente devem ser lidos e sdo aceitos como expressado da verdade, cujos

dizeres estao transcritos no Anexo lll, Quadro Il.

Quadro | - Documentacéo substituivel pelo Certificado de Regularidade Cadastral pelo
Sistema Eletrénico de Gestdo de Materiais e Servicos (GMS).

N° DOCUMENTO ONDE OBTER
Cédula de identidade (RG) e Cadastro de
1 Pessoa Fisica (CPF) da diretoria da
PROPONENTE
5 Declaragéo de néo existéncia de Modelo Anexo
trabalhadores menores
Estatuto Social da PROPONENTE
registrado na Junta Comercial, no caso de
3 | cooperativas, ou Cartério de Registro Civil . L s
. Junta Comercial ou cartorio do municipio
de Pessoas Juridicas, no caso de
associacoes
Prova dos administradores em exercicio
(Ata de posse da atual diretoria da
4 PROPONENTE, registrada na Junta
Comercial, no caso de cooperativas, ou Junta Comercial ou cartério do municipio
Cartério de Registro Civil de Pessoas
Juridicas, no caso de associacdes)
Balanco Patrimonial, Demonstragdes
5 Contabeis, Termo De Abertura e
Contador
Encerramento
6 | Alvara de funcionamento Secretaria Municipal de Financas
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — http:(/\{vww.receﬂa.fgzenda.qoy .br/Pess.o.
7 CNPJ aJuridica/CNPJ/cnpjreva/Cnpjreva_Solici
tacao.asp
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas . .
8 — CNDT, cor?forme Lei Federal n° 12.440 http://www.tst.jus.bricertidao
de 07/07/2011
Secretaria Estadual de Financas
9 | Certiddo Negativa de Tributos Estaduais http://www.cdw.fazenda.pr.gov.br/cdw/e
missao/certidaocAutomatica
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10

Certiddo Negativa de Tributos Municipais

Secretaria Municipal de Financas

Débitos Relativos a Créditos Tributarios

http://www.receita.fazenda.gov.br/aplicac
0es/ATSPO/certidao/CNDConjuntalnter/|

11 Federais e a Divida Ativa Da Unido - CND | nformaNICertidao.asp?tipo=1
12 Fundo de Garantia do Tempo de Servico Www.caixa.qov.br
(FGTS) ' ' '
Prova de Inscricdo Estadual para emissao . :
1 : t Est [ F
3 de Nota Fiscal de Venda Secretaria Estadual de Financas
. - EMATER, Sindicato dos Trabalhadores
Declaragéo de Aptiddo ao Programa . L .
. . . Rurais, SINTRAF, Sindicatos Rurais,
14 | Nacional de Fortalecimento da Agricultura . .
. s INCRA ou outra entidade credenciada
Familiar — DAP Juridica .
para emissao
Extrato da DAP Juridica para
. P L http://smapl14.MDA/SAF.gov.br/extratod
15 Proponentes, emitido nos ultimos 60 an/

dias antes da data do cadastramento no
Sistema Eletrénico Merenda

Anexar no Sistema Eletrébnico Merenda

Quadro Il - Documentacdo inserida no Sistema Eletrénico Merenda, mediante Termos de Aceite
Eletrénicos, conforme dizeres constantes no Anexo VII.

Declaracéo de Producéo onde consta que os géneros alimenticios a serem entregues sao
cultivados e produzidos pelos cooperados/associados.

Declaracdo da PROPONENTE, responsabilizando-se pelo limite individual de venda do
agricultor familiar e do empreendedor familiar rural para a alimentacao escolar, que € o valor
méximo de R$ 20.000,00 (vinte mil reais), por DAP Familiar/ano/Entidade Executora.

Declara o pleno conhecimento, anuéncia e entendimento das exigéncias previstas no Edital n°

001/2018 - Fundepar.

Declara para fins de direito, conforme artigo 299 do Cédigo Penal Brasileiro, que as
informacdes e documentos apresentados para a participagdo na Chamada Publica sao

verdadeiros e auténticos.

Declaracdo da PROPONENTE, de que seus agricultores cooperados/associados utilizam
apenas insumos quimicos e agrotoxicos permitidos no Brasil, de acordo com a legislagdo
vigente, com registro no MAPA/ ANVISA/IBAMA, nas quantidades recomendadas no
receituario e para as culturas as quais se aplicam - somente a produtores de alimentos

convencionais.
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Declaracdo da PROPONENTE, de que os cooperados/associados declarados como organicos
ou agroecolégicos possuem certificacéo valida e se compromete a fiscalizar o cumprimento
das normas deste Edital e da legislag&o pertinente vigente.

Declaracdo da PROPONENTE, de que os alimentos minimamente processados que constam
de seu pré-projeto de fornecimento sdo beneficiados por cooperados/associados em
agroindustrias familiares, ou em empresas terceirizadas com vinculo contratual. Declara que
conhece as exigéncias deste Edital e se compromete a fiscalizar o cumprimento das normas
sanitarias e de qualidade dos produtos fornecidos.

Declaracdo da PROPONENTE, de que a farinha de trigo fornecida e utilizada na producéo de
paes, bolos/cucas e bolachas é proveniente de agricultores familiares, prioritariamente
produzido no estado do Parana, comprovado por meio da apresenta¢cédo de Notas do Produtor
e/ou Processamento do Moinho e/ou producao prépria, quando solicitado — somente
fornecedores que propuserem fornecimento de farinha de trigo ou alimentos produzidos com
farinha de trigo.

Quadro 1l - Documentagdo inserida no Sistema Eletrénico Merenda, no caso de
fornecedores de alimentos organicos ou agroecolégicos.

Certificado de Produtor Organico, fornecida por Certificadora

Oficial ou Sistema Participativo de Garantia (SPG), com lista Certificadora Oficial

. . ou Sistema
de produtores; ou Copia do Termo de Compromisso com a S
. : . ~ . Participativo de
Garantia da Qualidade Orgéanica (comprovacgédo de Vinculo a .
Garantia ou

uma Organizacao de Controle Social (OCS), estabelecida pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
regulamentado pela Lei n° 10.831/2003 e Decreto 6.323/2007.

Organizagéo de
Controle Social

Quadro IV - Documentacédo que serd verificada pela Comissdo de Andlise e Julgamento para fins
de habilitac&o.

Sistema Eletronico de
Gestao de Materiais e
Servigos (GMS) ou
documentos em meio
fisico

Certificado de Regularidade Cadastral emitida pelo Sistema
Eletrénico de Gestdo de Materiais e Servicos (GMS), ou a relacdo de
documentos do quadro I.

Sistema Eletronico
Merenda ou meio
fisico

Certificado de Regularidade Técnica emitida pelo Sistema Eletrénico
Merenda, ou a relagdo de documentos do quadro VI.
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Quadro V - Documentacao que sera verificada pela Comissédo de Analise e Julgamento para fins
de habilitac&do, no caso de proponentes de Comunidades Tradicionais Faxinalenses.

1 Certidao Coletiva de Auto Reconhecimento como Comunidade Sistema Eletronico
Tradicional Faxinalense. Merenda ou meio
fisico.
Parecer do Conselho Estadual de Povos e Comunidades Sistema Eletronico
2 Tradicionais, atestando que o proponente se enquadra nesta Merenda ou meio
categoria. fisico.
. . Sistema Eletronico
Estatuto da proponente deve apresentar um artigo que informe que .
3 . . . Merenda ou meio
se trata de uma associagdo/cooperativa faxinalense. fisico

Quadro VI - Documentagdo substituivel pelo Certificado de Regularidade Técnica Cadastral do
Sistema Eletrénico Merenda.

Fichas técnicas atendendo as exigéncias constantes no
Padrao de Identidade e Qualidade (PIQ.) de cada produto
(Anexo IX), para todos os alimentos

*minimamente processados, processados e de origem animal:
1. Abo6bora a vacuo

2. Arroz

3. Banha suina

4. Bebida lactea

5. Bolacha caseira

6. Carne suina com o0sso congelada

1 7. Cuca/bolo

8. Doce em pasta

9. Farinha de mandioca

10. Farinha de milho

11. Farinha de trigo

12. Feijao

13. Filé de peixe congelado

14.logurte

15. Leite pasteurizado

16. Mandioca a vacuo

17. Mel

18. Milho de pipoca

Modelo Anexo
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19. Molho de tomate

20.0Ovos

21. Pao caseiro fatiado

22.Polpa de fruta congelada

23. Requeijao cremoso

24. Sobrecoxa de frango congelada
25.Sucos

Imagem do rétulo (foto ou arte entregues ou anexados - em
DVD, pen drive ou e-mail) dos produtos de acordo com a
apresentacdo e embalagem declaradas na ficha técnica, e
nas quais serdo fornecidos (*para os mesmaos alimentos do
item acima)

Preferencialmente

anexados no
Sistema
Eletrbnico
Merenda

Foto, DVD, e-maiil,
pen drive.

Licenca ou Alvara Sanitario VIGENTE (*para 0s mesmos
alimentos acima descritos)

Vigilancia Sanitaria
Municipal (n&o séo
aceitas
declaracdes). S6
serdo aceitos
protocolos de
renovacao
acompanhados da
Licenga Sanitaria
vigente.

Comprovantes de Registro no Servigo de Inspec¢éo Vegetal do
MAPA para sucos e polpa de frutas congeladas

Ministério da
Agricultura,
Pecuaria e
Abastecimento

Certificados de Registro no Servi¢o de Inspec¢éo Federal -
SIF, ou no Servico de Inspecao Estadual do Parana — SIP ou
no Servico de Inspecéo Municipal — SIM ou SISBI — POA para
produtos de origem animal:

**Banha suina, bebida lactea, carne suina com 0sso
congelada, filé de peixe congelado, requeijao, sobrecoxa de
frango congelada, iogurte, leite pasteurizado, mel, ovos.

SIF: Ministério da
Agricultura,
Pecuéaria e
Abastecimento
SIP: Secretaria de
Estado da
Agricultura e
Abastecimento
SIM: Secretaria
Municipal da
Agricultura
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Registro do Responséavel Técnico no Conselho Regional de
Medicina Veterinaria, de acordo com a Lei Federal n°

6 5.515/68. A apresentacdo da Anotacdo de Conselho Regional
Responsabilidade Técnica (ART) vigente e homologada é | de Medicina
obrigatoria Veterinaria
(**Para os mesmos produtos listados acima)

Copia da carteira do Conselho Regional de Medicina .

7 o, ., L Responsavel

Veterinaria do Responsavel Técnico L
Teécnico

Quando a associagao/cooperativa terceirizar a pasteurizagdo

do leite ou o beneficiamento/abate dos produtos de origem

animal devera enviar a ART do médico veterinario

8 responséavel pelo proponente MAIS a ART da beneficiadora .

; ~ . Conselho Regional
(usina, abatedouro). Obs. O RT ndo podera ser o mesmo do .
. . de Medicina
responsavel pela emisséo do SIM o,
. . Veterinaria
(**Para os mesmos produtos listados acima)
Quando a associagao/cooperativa terceirizar a pasteurizacao
do leite ou o beneficiamento/abate dos produtos de origem
animal deveréa enviar a copia da carteira do CRMV do
médico veterinério responséavel pelo proponente MAIS a do . o
9 , p. . P . prop - Médico Veterinario
responsavel pela beneficiadora (usina, abatedouro). Obs. O .
~ . . . Responsavel
RT né&o podera ser o mesmo do responsavel pela emissao do e
Teécnico
SIM
(**Para os mesmos produtos listados acima)
Declaraca ntrol li referen

10 ecla a(;a}o de co t og d.a qu? dade .e erente . . Modelo Anexo
ao fornecimento e a distribuicdo de leite pasteurizado integral
Caso haja terceiriza¢@o do beneficiamento/abate: Contrato de
Terceirizagcdo com firma reconhecida e REGISTRADO em
cartério, devendo constar clausula de que a matéria prima é
proveniente do PROPONENTE. o

N . Associagao ou

11 Os produtos deverao ser beneficiados pelos

cooperados/associados relacionados no extrato da DAP
Juridica, caso contrario devera ser apresentado um contrato
de terceirizacéo.

(Para alimentos processados ou minimamente processados)

Junta Comercial
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3. ORIENTACOES GERAIS

3.1. A Comisséo de Analise e Julgamento podera solicitar parecer de técnicos integrantes do
guadro de pessoal do FUNDEPAR, SEAB, SEAP, SESA ou, ainda, de pessoas fisicas ou
juridicas estranhas a ela, para dirimir eventuais davidas sobre a documentacao.

3.2. E facultada & Comissdo de Andlise e Julgamento a prorrogacdo do prazo para
recebimento de documentos faltantes.

3.3. Ao final da pré-qualificagdo, o Sistema Eletrdnico Merenda ir4 calcular o valor do
atendimento individual de venda, que ndo pode ultrapassar o limite de R$20.000,00 (vinte mil
reais) por DAP Familiar/ano/Entidade Executora, no mesmo ano civil, utilizando-se, para tanto,
da seguinte referéncia:

Valor maximo a ser contratado = n° de agricultores detentores de DAPs Familiares inscritos na
DAP juridica x R$ 20.000,00.

3.4. No caso em que o limite seja ultrapassado caberd a PROPONENTE manifestar a
desisténcia de grupos e/ou municipios, até que se atinja o limite maximo, gerando-se, neste
caso, novo Projeto Final de Fornecimento.

3.5. Apoés contratacdo cabera a cooperativa e/ou associacao a responsabilidade pelo controle

do atendimento do limite individual de venda, o0 que ndo impede que as autoridades
competentes fiscalizem o cumprimento da norma.
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ANEXO IV
RELAGAO DOS NUCLEOS REGIONAIS DE EDUCAGAO
NRE DDD GERAL ENDERECO
RUA DOUTOR MUNHOZ DA ROCHA,
APUCARANA 43 3420-1614 310 — CENTRO
RUA NILO PECANHA, 557 — BOM
AM NORTE 41 3251-6516 RETIRO
RUA ISAIAS REGIS DE MIRANDA, N°
AM SUL 41 3277-7569 3000 — BOQUEIRAO, CURITIBA
ASSIS RUA SETE DE SETEMBRO, 1153 —
CHATEAUBRIAND 44 3528-8309 CENTRO
CAMPO MOURAO 44 3518-2750 RUA BRASIL, 1959
CASCAVEL 45 3333-2870 AVENIDA BRASIL, 2040
CIANORTE 44 3637-7049 RUA GUARARAPES, 171
CORNELIO
PROCOPIO 43 3520-5154 AVENIDA MINAS GERAIS, 435.
CURITIBA 41 3326-2470 RUA INACIO LUSTOSA, 700.
DOIS VIZINHOS 46 3581-5147 AVENIDA RIO GRANDE DO SUL, 321.
FOZ DO IGUACU 45 3520-4011 RUA QUINTINO BOCAIUVA, 429.
FRANCISCO -
BELTRAO 46 3520-4918 RUA MARANHAO, 631 - CENTRO.
. AVENIDA DEZENOVE DE AGOSTO,
GOIOERE 44 3521-8688 642 — CENTRO.
GUARAPUAVA 42 3621-7658 RUA PEDRO ALVES, 104
IBAIT] 43 3546-8125 RUA NILO SAMPAIO, S/N
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IRATI 42 3421-2222 RUA CEL. EMILIO GOMES, 111.
IVAIPORA 43 3472-5735 RUA MINAS GERAIS, 295.
JACAREZINHO 43 3511-4243 ALAMEDA PADRE MAGNO, 354.
;ﬁFEANJEIRAS DO 42 3635-8944 ?;EQTSRE;E DE SETEMBRO, 2720 —
LOANDA 44 3425-8112 /l:“/l\l/JIf\ll\ll-:CD)é BES;Q%A?SQDOR
LONDRINA 43 3371-1325 AVENIDA MARINGA, 290
MARINGA 44 3218-7158 AV. CARNEIRO LEAO, 93
PARANAGUA 41 3420-7224 RUA BARONESA DO SERRO AZUL,
1027
PARANAVAI 44 3421-1943 RUA MAL. CANDIDO RONDON, 1596.
PATO BRANCO 46 3220-5358 AVENIDA BRASIL, 1171 — CENTRO.
PITANGA 42 3646-8317 RUA DUQUE DE CAXIAS, 517 —
CENTRO.
PONTA GROSSA 42 3219-5460 RUA CYRO DE LIMA GARCIA, S/N -
_ VILA ESTRELA,
EELREBI\ZACO 42 3271-3709 AVENIDA PARANA, 861 — CENTRO.
TOLEDO 45 3379-7206 AVENIDA TIRADENTES, 1001 —
CENTRO.
UMUARAMA 44 3621-3605 AVENIDA PRESIDENTE CASTELO
BRANCO, 3328.
UNIAO DA VITORIA | 42 3521-1834 RUA PROFESSORA AMAZILIA, 593
\éVRE:'ZCESLAU 43 3513-1115 RUA SETE DE SETEMBRO, 39 -

CENTRO.
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ANEXO V

RELACAO DOS MUNICIPIOS JURISDICIONADOS AOS NUCLEOS REGIONAIS DE EDUCAGCAO

NRE MUNICIPIOS DE ABRANGENCIA
Apucarana, Arapongas, Bom Sucesso, Borrazépolis, Califérnia, Cambira,
Apucarana Cruzmaltina, Faxinal, Jandaia do Sul, Kaloré, Marilandia do Sul, Marumbi,

Maua da Serra, Novo Itacolomi, Rio Bom, Sabaudia.

Area Metropolitana
Norte

Adriandépolis, Almirante Tamandaré, Bocailva do Sul, Campina Grande do
Sul, Campo Magro, Cerro Azul, Colombo, Doutor Ulysses, Itaperucu, Pinhais,
Piraquara, Quatro Barras, Rio Branco do Sul, Tunas do Parana.

Area Metropolitana
Sul

Agudos do Sul, Araucaria, Balsa Nova, Campo do Tenente, Campo Largo,
Contenda, Fazenda Rio Grande, Lapa, Mandirituba, Pién, Quitandinha, Rio
Negro, Sao José dos Pinhais, Tijucas do Sul.

Assis Chateaubriand

Assis Chateaubriand, Brasilandia do Sul, Formosa do Oeste, Iracema do
Oeste, Jesuitas, Nova Aurora, Tupassi.

Campo Mourao

Altamira do Parand, Araruna, Barbosa Ferraz, Campina da Lagoa, Campo
Mourao, Corumbatai do Sul, Engenheiro Beltrdo, Farol, Fénix, Iretama,
Luizidnia, Mamboré, Nova Cantu, Peabiru, Quinta do Sol, Roncador.

Anahy, Boa Vista da Aparecida, Braganey, Cafelandia, Campo Bonito,
Capitdo Lebnidas Marques, Cascavel, Catanduvas, Céu Azul, Corbélia,

Cascavel . . .
Guaraniagu, Ibema, Iguatu, Lindoeste, Santa Lucia, Santa Tereza do Oeste,
Trés Barras do Parand, Vera Cruz do Oeste.
Cianorte, Cidade Gaucha, Guaporema, Indianépolis, Japura, Jussara,
Cianorte Rondon, Sado Manoel do Parana, Sao Tomé, Tapejara, Terra Boa, Tuneiras

do Oeste.

Cornélio Procopio

Assai, Bandeirantes, Congonhinhas, Cornélio Procépio, ltambaraca,
Jataizinho, Leépolis, Nova América da Colina, Nova Fatima, Nova Santa
Bérbara, Rancho Alegre, Santa Amélia, Santa Cecilia do Pavao, Santa
Mariana, Santo Antdnio do Paraiso, S&o Jerébnimo da Serra, S80 Sebastido
da Amoreira, Sertaneja, Urali.
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Curitiba

Curitiba.

Dois Vizinhos

Boa Esperanca do lguacu, Cruzeiro do Iguacu, Dois Vizinhos, Nova
Esperanca do Sudoeste, Nova Prata do Iguacu, Salto do Lontra, Séo Jorge
do Oeste.

Foz do Iguagu

Foz do Iguacu, Itaipulandia, Matelandia, Medianeira, Missal, Ramilandia,
Santa Terezinha do Itaipu, Sao Miguel do Iguacu, Serranépolis do Iguacu.

Francisco Beltrao

Ampére, Barracdo, Bela Vista da Caroba, Bom Jesus do Sul, Capanema,
Enéas Marques, Flor da Serra do Sul, Francisco Beltrdo, Manfrinopolis,
Marmeleiro, Pérola do Oeste, Pinhal de Sdo Bento, Planalto, Pranchita,
Realeza, Renascenca, Salgado Filho, Santa Izabel do Oeste, Santo Ant6nio
do Sudoeste, Veré.

Boa Esperanca, Goioeré, Janiopolis, Juranda, Mariluz, Moreira Sales, Quarto

Goioeré L o
Centenario, Rancho Alegre do Oeste, Ubirata.
Campina do Simao, Candoi, Foz do Jordao, Goioxim, Guarapuava, Pinhéo,
Guarapuava
Reserva do lguacgu, Turvo.
Ibaiti Conselheiro Mairinck, Figueira, Guapirama, Ibaiti, Jaboti, Japira, Pinhaldo,
Siqueira Campos, Tomazina.
. Fernandes Pinheiro, Guamiranga, Inacio Martins, Irati, Mallet, Prudentdpolis,
Irati . L
Rebougas, Rio Azul, Teixeira Soares.
Arapud, Ariranha do Ivai, Candido de Abreu, Godoy Moreira, Grandes Rios,
Ivaipord Ivaipord, Jardim Alegre, Lidianopolis, Lunardelli, Manoel Ribas, Rio Branco do

Ivai, Roséario do lvai, Sdo Jodo do Ivai, Sdo Pedro do lvai.

Jacarezinho

Abatia, Andira, Barra do Jacaré, Cambard, Carldpolis, Jacarezinho, Joaquim
Tavora, Jundiai do Sul, Quatiguda, Ribeirdo Claro, Ribeirdo do Pinhal, Santo
Antdnio da Platina.

Laranjeiras do Sul

Cantagalo, Diamante do Sul, Espigdo Alto do Iguacu, Laranjeiras do Sul,
Marquinho, Nova Laranjeiras, Porto Barreiro, Quedas do Iguagu, Rio Bonito
do Iguacu, Virmond.
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Diamante do Norte, Italina do Sul, Loanda, Marilena, Nova Londrina,
Loanda Planaltina do Parand, Porto Rico, Queréncia do Norte, Santa Cruz do Monte
Castelo, Santa Isabel do Ivai, Santa Monica, Sdo Pedro do Parana.

Alvorada do Sul, Bela Vista do Paraiso, Cafeara, Cambé, Centenario do Sul,
Florestépolis, Guaraci, Ibipora, Jaguapitd, Londrina, Lupiondpolis, Miraselva,
Pitangueiras, Porecatu, Prado Ferreira, Primeiro de Maio, Rolandia,
Sertanépolis, Tamarana.

Londrina

Angulo, Astorga, Atalaia, Colorado, Doutor Camargo, Florai, Floresta, Flérida,
Iguaracu, ltambé, Ivatuba, Lobato, Mandaguacu, Mandaguari, Marialva,
Maringa Maringé, Munhoz de Melo, Nossa Senhora das Gragas, Ourizona, Pai¢candu,
Presidente Castelo Branco, Santa Fé, Santo Inacio, Sdo Jorge do Ivai,
Sarandi.

Antonina, Guaraquecaba, Guaratuba, Matinhos, Morretes, Paranagua, Pontal

Paranagua ,
9 do Parana.

Alto Parana, Amapora, Cruzeiro do Sul, Guairaca, Inaja, Itaguajé, Jardim
Olinda, Mirador, Nova Alianc¢a do Ivai, Nova Esperancga, Paraiso do Norte,
Paranacity, Paranapoema, Paranavai, Santa Inés, Santo Anténio do Caiua,
Sao Carlos do Ivai, S&o Jodo do Caiua, Tamboara, Terra Rica, Uniflor.

Paranavai

Bom Sucesso do Sul, Chopinzinho, Clevelandia, Coronel Domingos Soares,
Pato Branco Coronel Vivida, Honério Serpa, Itapejara do Oeste, Mangueirinha, Maridpolis,
Palmas, Pato Branco, Sdo Jodo, Saudade do Iguacu, Sulina, Vitorino.

Boa Ventura de Sdo Roque, Laranjal, Mato Rico, Nova Tebas, Palmital,

pi _ .
itanga Pitanga, Santa Maria do Oeste.

Carambei, Castro, Imbituva, Ipiranga, Ivai, Palmeira, Pirai do Sul, Ponta

Ponta Grossa ~ ~ . I
Grossa, Porto Amazonas, Sao Jo&o do Triunfo, Tibagi.

Telémaco Borba CuriGiva, Imbad, Ortigueira, Reserva, Sapopema, Telémaco Borba, Ventania.

Diamante do Oeste, Entre Rios do Oeste, Guaira, Marechal Candido Rondon,
Marip4, Mercedes, Nova Santa Rosa, Ouro Verde do Oeste, Palotina, Pato
Bragado, Quatro Pontes, Santa Helena, S&o José das Palmeiras, Séo Pedro
do Iguacu, Terra Roxa, Toledo.

Toledo
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Alto Paraiso, Alto Piquiri, Altdnia, Cafezal do Sul, Cruzeiro do Oeste,
Douradina, Esperanga Nova, Francisco Alves, Icaraima, Ipora, lvaté, Maria
Umuarama

Helena, Nova Olimpia, Perobal, Pérola, Sao Jorge do Patrocinio, Tapira,
Umuarama, Xambré.

Unido da Vitéria

Anténio Olinto, Bituruna, Cruz Machado, General Carneiro, Paula Freitas,
Paulo Frontin, Porto Vitoria, Sdo Mateus do Sul, Unido da Vitéria.

Wenceslau Braz

Arapoti, Jaguariaiva, Salto do ltararé, Santana do Itararé, Sao José da Boa
Vista, Sengés, Wenceslau Braz.
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ANEXO VI
RELACAO DE ESCOLAS INDIGENAS
NRE MUNICIPIO ESTABELECIMENTO
AM NORTE PIRAQUARA MBYA ARANDU, E E IND-EF.
SANTA AMELIA TUDJA NHANDERU, E E IND CACIQUE-
EIEF.
SAO JERONIMO DA SERRA KOFEJ, E E IND CACIQUE - ED INF E
FUND.
CORNELIO
SAO JERONIMO DA SERRA cEJNFOFRE KANHGREN, E E IND CAC-E |
SAO JERONIMO DA SERRA RAEL VYNHKAG, E E IND INDIO - ENS
FUND.
COMUNIDADE INDIGENA KAKANE
CURITIBA CURITIBA PORA
TAIPULANDIA ARANDU RENDA, E E I-EI E EF
FOZ IGUACU
SAO MIGUEL DO IGUACU TEKO NEMOINGO, CEIND-EIEFM
ARANDU PYAHU, ESC EST IND - ENS
TURVO FUND
GUARAPUAVA
TURVO TRAJANO MREJ TAR, EE IND CAC - E |
EF
IBAITI TOMAZINA YVY PORA, E E IND - ENS FUND.
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IRATI INACIO MARTINS ARANDU MIRI, E E IND - ENS FUND.
CANDIDO DE ABREU SERGIO KRIGRIVAJA LUCAS, C E | P-El
EF M.
IVAIPORA

MANOEL RIBAS

GREGORIO KAEKCHOT, CE |
CACIQUE-EI F M.

JACAREZINHO

ABATIA

NIMBOEATY M AWA TIROPE,EE I - E|
EF

LARANJEIRAS

ESPIGAO ALTO DO IGUACU

VALDOMIRO TUPA P. DE LIMA, E E
IND-EIEF.

LARANJEIRAS DO SUL

KO HOMU, C E I-El EF M.

NOVA LARANJEIRAS

CANDOCA TANHPRAG FIDENCIO, E
E IND-EIEF.

NOVA LARANJEIRAS

CARLOS A.C.MACHADO,EEIND-EIE
F.

NOVA LARANJEIRAS

FEG-PRAG FERNANDES, E E IND -
ENS FUND.

NOVA LARANJEIRAS

JOSE NER-NOR BONIFACIO, E E IND -
EF.

NOVA LARANJEIRAS

NESTOR DA SILVA,EEINDCEL-EIE
F.

NOVA LARANJEIRAS

RIO DAS COBRAS, CR E IND - ENS
FUND MED.

TAMARANA

BENEDITO ROKAG, CE I-EF M

LONDRINA/TAMARANA

JOAO KAVAGTAN VERGILIO,E E IND -

LONDRINA EIEF
LONDRINA/TAMARANA ROSENO VOKRIG CARDOSO, E E IND -
EIEF
PARANAGUA GUARAQUECABA EUARAY GUATAPORA,EEIND-EIE
PARANAGUA PINDOTY, E E I-EF
PATO BRANCO CHOPINZINHO JYKRE TAG, E E IND - EDUC INF ENS

FUND
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CHOPINZINHO VERA TUPA, E E IND - EDUC INF ENS
FUND
CLEVELANDIA NITOTU, E E IND - EDUC INF ENS

FUND

MANGUEIRINHA

KOKOJ TY HAN JA, E E IND - ED INF
EN FUN

PALMAS SEGSO TANH SA, EE IND - El E EF

ORTIGUEIRA CRISPIM GY MU, E E IND CACIQUE -
TELEMACO BORBA ENS FUN

ORTIGUEIRA NUR-FE, E E IND CACIQUE - El ENS

FUND

TOLEDO

DIAMANTE DO OESTE

ARAJU PORA, E E IND - EDUC INF ENS
FUND

DIAMANTE DO OESTE

KUAA MBO'E, E E IND - EI EF

GUAIRA

MBYJA PORA, E E INDIG -ED INF ENS
FUND

RELACAO DE ESCOLAS REMANESCENTES QUILOMBOLAS

NRE

MUNICIPIO

ESTABELECIMENTO

AM NORTE

ADRIANOPOLIS

DIOGO RAMOS, EFM
QUILOMBOLA

PATO BRANCO

PALMAS

MARIA JOANA FERREIRA,
EFM QUILOMBOLA
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ANEXO VII

DECLARACOES/TERMOS DE ACEITE constantes no SISTEMA ELETRONICO MERENDA

O Representante Legal da PROPONENTE, durante a elaboragdo do pré-projeto de
fornecimento, por meio de sua senha, deve declarar e se responsabilizar por:

1. Declaracao de producéo.

DECLARA para os devidos fins que os géneros alimenticios a serem entregues sao produzidos
pelos agricultores relacionados no extrato da DAP Juridica, de acordo com Art. 27 da
Resolugéo n° 26/2013 do FNDE.

2. Declaracdo de limite individual de venda por agricultor — DAP familiar/ano/Entidade
Executora.

DECLARA que se responsabiliza pelo limite individual de venda do agricultor familiar e do
empreendedor familiar rural para a alimentac&o escolar, que é o valor maximo de R$ 20.000,00
(vinte mil reais), por DAP Familiar/ano/Entidade, conforme Resolugfes N° 26/2013 e N°
04/2015 do FNDE.

3. Declaracao de utilizacdo de agrotéxicos — quando couber.

DECLARA que seus agricultores cooperados/associados utilizam apenas insumos quimicos e
agrotoxicos permitidos no Brasil, de acordo com a legislacao vigente, com registro no MAPA/
ANVISA/IBAMA, nas quantidades recomendadas no receituario e para as culturas as quais se
aplicam.

4. Declaracédo de cooperados/associados organicos — quando couber.

DECLARA para fins de contratacdo de fornecimento de géneros alimenticios advindos da
agricultura familiar pelo FUNDEPAR que seus agricultores utilizam apenas insumos quimicos a
agrotoxicos permitidos no Brasil, de acordo com a legislagéo vigente, com registro na ANVISA,
nas quantidades recomendadas no receituario e para as culturas as quais se aplicam. Tem
ciéncia de que a deteccdo de insumos quimicos e agrotdxicos ndo permitidos, ou acima do
permitido na legislacdo vigente, sujeita a Associacdo/Cooperativa as penalidades previstas em
contrato, bem como o responsavel legal pela Associacdo/Cooperativa poderd ser
responsabilizado com base na lei federal n°9974/2000: "Art. 15. Aquele que produzir,
comercializar, transportar, aplicar, prestar servico, der destinacdo a residuos e embalagens
vazias de agrotoxicos, seus componentes e afins, em descumprimento as exigéncias
estabelecidas na legislacao pertinente estara sujeito a pena de reclusao, de dois a quatro anos,
além de multa.”
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5. Declaracédo de controle de qualidade de produtos minimamente processados - quando
couber.

DECLARA que os alimentos minimamente processados que constam de seu pré-projeto de
fornecimento sé@o beneficiados por cooperados/associados em agroinddstrias familiares, ou em
empresas terceirizadas com vinculo contratual. Declara que conhece as exigéncias deste Edital
e se compromete a fiscalizar o cumprimento das normas sanitarias e de qualidade dos
produtos fornecidos.

6. Declaragdo de utilizagcdo exclusiva de farinha de trigo produzido pela agricultura
familiar —quando couber.

DECLARA que a farinha de trigo fornecida e utilizada na producdo de paes, bolos/cucas e
bolachas é proveniente de agricultores familiares, prioritariamente produzida no estado do
Parana, comprovado por meio da apresentacdo de Notas do Produtor e/ou Processamento do
Moinho e/ou producao propria, quando solicitado.

7.Declaragao de anuéncia.

Declara o pleno conhecimento, anuéncia e entendimento das exigéncias previstas no Edital n°
001/2018- Fundepar.

8. Declaracao de autenticidade.
Declara para fins de direito, conforme artigo 299 do Cddigo Penal Brasileiro, que as

informacBes e documentos apresentados para a participacdo na Chamada Publica de
Credenciamento séo verdadeiros e auténticos.
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ANEXO VI

DECLARACAO DE NAO UTILIZACAO DE MAO DE OBRA DE MENOR

A (preencher com nome/razdo social da cooperativa/associacéo), inscrita no CNPJ/MF sob
L 1R , com sede na cidade de......cccoooiiiiiiiiiiiiiriiiinnens , Estado
................................ , & Rua/Avenida ................ccccceeeueeeee... (endereco completo), CEP............,
DECLARA para os devidos fins e especialmente para a Chamada Publica de Credenciamento
Edital N° 001/2018 - Fundepar, que ndo mantém em seu quadro de pessoal, trabalhadores
menores de 18 (dezoito) anos em horario noturno de trabalho, ou em servigcos perigosos ou
insalubres, ndo mantendo ainda, em qualquer atividade, trabalhadores menores de 16
(dezesseis) anos, salvo na condigédo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos.

, de de 2018.

Nome e assinatura do representante legal

Carimbo com CNPJ
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ANEXO IX

FICHA TECNICA DE PRODUTOS PROCESSADOS

ATENCAO: Utilizar este modelo de ficha técnica para informar os dados do produto. Todos os
campos deverdo estar preenchidos corretamente. O responséavel técnico s6 é exigido para
os produtos de origem animal (médico veterinario).

ALIMENTO

MARCA ou NOME FANTASIA

Cooperativa/associacdo PROPONENTE

CNPJ

Endereco

Municipio/Estado

O préprio PROPONENTE fabrica o produto?

( )SIM ( )NAO

Caso negativo, quem produz?

() Empresa terceirizada .

() Outra cooperativa/associagdo
terceirizada.

() Unidade de producéo de agricultor.

Esta anexado o contrato da terceirizagdo com
FIRMA RECONHECIDA e REGISTRADO em
cartorio?

( )SIM ( )NAO

Se unidade de produgé&o do agricultor, ele €
cooperado/associado?

() SIM, consta como n° da lista de
socios da DAP Juridica.

() NAO, esta anexado contrato de
terceirizagéo registrado.

Identificacdo do fabricante

Nome / Razao Social

CPF/CNPJ

Endereco
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Telefone ()
E-mail
Municipio/Estado
Licenga/alvara sanitario N° Validade: / /
( )SIFn°
o
Produtos de origem animal: nUmero do Servico E ; ::IEBnIOn
I ao0.
e Inspecgéo ( )SIMn
Municipio:

Para suco e polpa de fruta

Registro no MAPA n°

Ingredientes — em ordem decrescente de
gquantidade.

Aditivos (corantes, conservantes,
aromatizantes, estabilizantes, espessantes)
*aditivos artificiais n&o séo permitidos.

EMBALAGEM Tipo (garrafa, pandeja, Material (vidro, pIasNtlco, Peso liquido (kg/l)
saco, pote, caixa) metal, papel, papeldo,
madeira)
Priméria
Secundaria

*Primaria: entra em contato com o alimento; Secundaria = fardo, caixa (se houver).

RESPONSAVEL TECNICO (somente para produtos de origem animal)

Nome

N° do Conselho Regional de Medicina Veterinaria

Assinatura

Responséavel pela cooperativa/associagao:

Local e data:
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ANEXO X

MODELO DE ROMANEIO DE ENTREGA DA AGRICULTURA FAMILIAR FNDE/PNAE

Aqui, inserir a Logo

Marca da Aqui, inserir a SIGLA da Cooperativa/Associagéo.
Cooperativa/Associacéo.
Razao Social:
CNPJ: Telefone: CAD. ICMS:
Enderego: Complemento: Bairro:
Municipio: Estado: CEP:
ROMANEIO DE ENTREGA - PEAE/PR (Programa Estadual de Alimentagao Escolar) N°:

Chamada Publica Edital N2:

Entrega Ano:

12 Via: FUNDEPAR
22 Via: ESCOLA
3% Via: FORNECEDOR

Contrato FUNDEPAR N°:

Regime Especial SEFA/PR N°: 6.000/2018

Data Emisséao: Data Saida: | Previsao Entrega:
Transportador:
CNPJ: Placa Veiculo: | CAD. ICMS:
TERMO DE RECEBIMENTO — PEAE/PR (Programa Estadual de Alimentagao Escolar)
Municipio Destino:
Nomenclatura da Escola Destino:
Endereco: Complemento: Bairro:
Municipio: Estado: CEP:
SEMANADE ENTREGA: ( )1( )2 ( )3( )4( )5 Més: Ano:
VALOR (R$)
ALIMENTO LOTE* N°: QUANTIDADE | UNITARIO | TOTAL
TOTAL

*Lote: numeragdo segundo regras da Resolugdo SESA n° 748/2014.

ASSINATURA DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO NA ESCOLA

Declaro que conferi e recebi em / /

os produtos e quantidades indicados acima e que os mesmos estao

de acordo com os Padrdes de Identidade e Qualidade exigidos no Edital n°. 001/2018, comprometendo-me pela sua destinagao

final.
Obs.:

Nome Completo:

Cargo:

Funcao:

RG:

Carimbo da Escola:

Assinatura:

ATENGAO: DOCUMENTO OFICIAL, NAO CONTER RASURA.

Observagdes: Seguir exatamente o modelo do Romaneio de Entrega.
Nao é permitido o uso de Logos do Fundepar e Estado do Parana no Romaneio de Entrega.

Imprimir apenas em papel tamanho A4.
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ANEXO XI

DECLARAGAO DE CONTROLE DA QUALIDADE REFERENTE AO FORNECIMENTO DE LEITE
PASTEURIZADO INTEGRAL PARA O PNAE

A cooperativa/associacao , inscrita no CNPJ/MF  sob
n° , com Inscricao Estadual na Secretaria de Estado da Fazenda do Paran& sob n°
,com sede no municipio de Estado do Parana, na
Rua/Avenida
nO

, CEP , neste ato legalmente

representada pelo seu REPRESENTANTE LEGAL
, RG n° , CPF/MF n° , € pelo

seu RESPONSAVEL TECNICO-RT - :
RG n° , registrado no Conselho de Classe
sob n° , DECLARA que efetuara os CONTROLES, abaixo discriminados, inclusive

laboratoriais, do leite cru refrigerado — LCR por produtor e do leite pasteurizado Integral - LPI antes de
distribui-lo aos pontos de recebimento/distribuicdo indicados pelo CONTRATANTE, de acordo com o
descrito abaixo, sem prejuizo das demais exigéncias abaixo:

1. LEITE CRU REFRIGERADO - LCR

1.1. Diariamente:

1.1.1. Na coleta do LCR, por produtor ou tanque comunitario, seguindo as normas vigentes para a
refrigerac@o adequada do LCR na propriedade rural, controlard a temperatura e realizara o Teste do
Alcool/Alizarol (na concentracdo 72% v/v — setenta e dois por cento - volume/volume) e o transporte
em caminh8es dotados de estrutura de granelizacdo que atendam ao disposto na IN 62/11-MAPA.

1.1.2. Na plataforma de recepcao para LCR controlara a temperatura de chegada, fara o Teste do
Alcool/Alizarol (na concentragdo minima de 72% v/v — setenta e dois por cento), realizara analises
para CPP, Acidez Titulavel em graus Dornic, Densidade Relativa a 15/15°C, indice Crioscopico,
Matéria Gorda, ST e de SNG;

1.1.3. Realizara pesquisa “qualitativa” para Residuos de Antibidticos/Sulfonamidas e de outros
residuos quimicos, bem como de Inibidores de Crescimento Microbiano, Neutralizantes da Acidez e
Reconstituintes da Densidade;

1.2.Mensalmente:

1.2.1. Realizara a coleta de, no minimo, 02(duas) amostras individuais do LCR, de cada produtor,
identificadas com seu CPF/MF ou outra orientagdo e enviando, uma ou mais para andlises de
Proteina, Gordura, Lactose, CCS, ST e SNG e uma ou mais para analise de CPP, ao laboratério, da
RBQL/APCBRH/UFPR.

1.2.2. As amostras do LCR deverdao ser OBRIGATORIAMENTE coletadas OU SOB
ACOMPANHAMENTO E RESPONSABILIDADE do Responséavel Técnico - da USINA.
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2. Leite pasteurizado INTEGRAL — LPI

2.1.Ap0s a clarificagdo do LCR, a USINA executara a pasteurizacéo rapida do leite, na temperatura
entre 72°C e 75°C, durante 15 a 20 segundos. Que para esse processo, utilizard equipamentos de
controle térmico de pasteurizacdo (pasteurizador a placas, dotado de painel de controle, com termo
registrador e termo regulador (automaticos), valvula automética de desvio de fluxo, com termdmetros e
torneiras de prova, bem como de placas para resfriamento, imediato, pés-pasteurizacdo, até a
temperatura igual ou inferior a 4,0°C).

2.2.Antes de ser enviado para a distribuicdo realizara analises para verificacdo da Gordura, Sélidos
Nao Gordurosos (SNG), Acidez Titulavel, Densidade Relativa a 15/15°C, indice Crioscépico, Coliformes
a 40/45°C, Salmonella spp, Contagem Padrdo em Placas (CPP) e para Residuos (quimicos e
contaminantes), bem como para Inibidores do Crescimento Microbiano, Neutralizantes da Acidez e
Reconstituintes da Densidade;

2.3.Imediatamente:

2.3.1. ApGs a pasteurizagdo o LPI deve apresentar teste negativo para Fosfatase Alcalina, teste
positivo para Peroxidase e Coliformes a 30/35°C menor que 0,3 NMP/ml da amostra (IN 62/11-MAPA);

2.4.Mensalmente

2.4.1. Realizara analises, as suas expensas (custos com as analises laboratoriais, caixa isotérmica,
gelo reciclado, transporte e outras que houver), de no minimo 03 (trés) amostras de LPI, cujas coletas
serdo realizadas pela VISA, com a apreensdo de 02 (duas) unidades amostrais, conforme orientagéo
da SESA e que serdo encaminhadas a laboratérios regionais indicados pela CEQL para verificagdo
de: indice Crioscopico, Fosfatase Alcalina, Peroxidase, Pesquisa de Coliformes a 30/35°C, Pesquisa
de Coliformes a 40/45°C e Salmonella spp.

2.5.Utilizara na distribuicdo do LPI, veiculo dotado de bau refrigerado, garantindo o controle da
temperatura, conforme especificagdo do produto, objeto do credenciamento.

Por ser expressdo da verdade, firmamos a presente declaracao.

) de de 2018.

(Carimbo com CNPJ e assinatura do Representante Legal da Usina)

(Carimbo e assinatura do Responséavel Técnico-RT)
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ANEXO XII
MANUAL DE ESPECIFICACAO TECNICA
1. APRESENTACAO DA EMBALAGEM E ROTULO DO PRODUTO
1.1 . Definicao
e Embalagem primaria: é a que estd em contato direto com o alimento.

o Embalagem secundaria: € a embalagem externa de embarque que acondiciona as
embalagens primarias.

2.ROTULAGEM:

2.1. Alimentos minimamente processados e processados devem conter as informagdes:

Fabricante:

CPF/CNPJ:

Produto e Variedade:
Data de fabricacéo:

Data de validade:

Modo de preparo

Lote:

Formas de Conservacéo:
Informacéo nutricional:

2.2 Produtos horticolas a granel ou embalados devem ser rotulados, ou ter os rétulos anexados ao
Termo de Recebimento, ou ter o registro mediante carimbo no verso do Termo de Recebimento,
contendo as informacdes definidas na Resolugdo SESA n° 748/2014. Os produtos entregues pelo
produtor ou consolidados na associacdo ou cooperativa devem ter diferentes informac¢8es na rotulagem
ou carimbo. A seguir estdo detalhadas as informac6es de cada caso.

2.2.1 Quando o produto horticola é entregue ou comercializado pelo produtor.

a) Produto horticola in natura a granel:

Nome Completo do Produtor/Nome Fantasia
CPF/CNPJ:

Endereco Completo:

Produto e Variedade:

Lote:

Formas de Conservagao:
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b) Produto horticola embalado:

Nome Completo do Produtor/Nome Fantasia
CPF/CNPJ:

Enderego Completo:

Produto e Variedade:

Lote:

Prazo de validade:

Peso Liquido:

Formas de Conservacao:

2.2.2 Quando o produto horticola tem o lote consolidado na associacdo ou cooperativa:

a) Produto horticola in natura a granel:

Associacao/Cooperativa:
CNPJ:

Enderego completo:
Produto e Variedade:

N° do Lote Consolidado:
Data de Consolidagéo:
Forma de Conservacéo:

b) Produto horticola embalado:

Associacao/Cooperativa:
CNPJ:

Enderego completo:
Produto e Variedade:
Lote Consolidado:

Prazo de validade:

Peso Liquido:

Data de Consolidagéo:
Forma de Conservacéo:

2.2.3 Em todos os produtos, caso haja a terceirizagdo do processamento, ha embalagem devem
constar os dados do contratado e também do fabricante/beneficiador.

2.2.4 Uma opcéo de carimbo é fazer constar todos os produtos, bastando registrar validade, conforme

modelo abaixo.
> 5 5 3
COOPERATIVA /ASSOCIA(;I'\O l

PRODUTOR:
CADPRO:
ENDERECO:
TELEFONE:

[:] Cenoura
Lote:

E Beterraba Data:
Unid:
Peso:

L 4 < <

D Couve-flor

A
[
A
LPRODUTO coM ORIGEM RASTREADA €K
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3. ENTREGA DO PRODUTO
Conforme frequéncia prevista no Termo de Referéncia.
3.1. LOCAIS DE ENTREGA
3.1.1.Grupos frutas in natura, hortalicas e semente, legumes e tubérculos, temperos, leite,
iogurte, panificados, origem animal, sucos, complementos, feijdo, arroz, farinhas, frutas
vermelhas in natura e gréos: devem ser entregues diretamente nas escolas, de acordo com

0s cronogramas, prazos e condicdes definidas nos Anexos deste Edital.

3.2. CONTROLE DE QUALIDADE DOS PRODUTOS ENTREGUES DIRETAMENTE AS
ESCOLAS

3.2.1.0s produtos entregues nas escolas poderdo ser coletados pelos servi¢os de Vigilancia
de Saude municipal, nas escolas ou nas centrais de distribuicdo dos fornecedores;

3.2.2.0s produtos sdo enviados para andlise de residuos de agrotéxico, sensoriais,
microscopicas, fisico-quimica e microbioldgica;

3.2.3.As analises séo realizadas por laboratério contratado pela Secretaria Estadual de
Saude, e pelo FUNDEPAR,;

3.2.4.Em caso de laudos com irregularidade os fornecedores serdo notificados para que se

manifestem e apresentem plano de acdo de regularizacdo, podendo, em caso de
reincidéncia, ser penalizados conforme previsto no Edital.

PADROES MINIMOS DE IDENTIDADE E QUALIDADE - PIQ

1. Alimentos in natura.

PRODUTO: FRUTAS, HORTALICAS, LEGUMES, TUBERCULOS E TEMPEROS:

1 | CARACTERIZACAO

Devem ser de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, devendo ser bem desenvolvidos e
maduros e procedentes de espécimes de vegetais genuinos, ndo conterem substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca. O milho verde deve ser fornecido
apenas com as camadas mais finas da palha (até 3 palhas), para evitar contaminac@es e desidratagao
e o pinhdo deve ser a semente da pinha madura.
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2. Alimentos processados e minimamente processados.

PRODUTO: Abébora e Mandioca minimamente processados (descascadas, picadas, embaladas
avacuo)

1 |CARACTERIZAGCAO

Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condicdes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
guimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a salde do consumidor. Devem ser embalados a vacuo
(podendo ser a vacuo congelado ou a vacuo somente resfriado) e serem produzidos segundo as Boas
Praticas de Manipulagédo de Alimentos. Embalagem primaria plastica, atdxica, asséptica e transparente,
resistente, devidamente vedada por termo soldagem, com conteddo maximo de 3 kg. Pode ser
congelada, porém a obrigatoriedade é somente o vacuo. No rétulo impresso deverdo constar no
minimo: a denominagdo do produto, seguida da expressdo “a vacuo”, data de fabricagdo, data de
validade, lista de ingredientes, procedéncia e informag¢do nutricional. Devera conter também
informacdes sobre a temperatura adequada de armazenamento.

Deverao ser efetuadas determinacdes de outros microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que as tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitéario
dessa classe de alimento, ou quando téxi-infecgBes alimentares ocorrerem.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1. Especificacbes de embalagens de acordo com as |Presenca
normas da CONTRATANTE

Minimo 99%

2.2. Peso liquido declarado no rétulo

2.3. Caracteristicas sensoriais

2.3.1. Aspecto Préprio, firme e integro
2.3.2. Cor -

Proprias
2.3.3. Aroma L

Proprios

2.4. Matéria estranha prejudicial & saide humana A o
Auséncia (critico)

2.5. Indicativos de falhas das boas praticas (ndo

considerados indicativos de risco) Conforme critérios da RDC 14/14
2.6. Coliformes a 45°C/g 102 NMP/g
2.7. Salmonella sp/25¢g Auséncia (critico)
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3 |REFERENCIAS

RDC 12/1978 — ANVISA/ M.S.

RDC 12/2001 — ANVISA/ M.S.

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

4 |VALIDADE

4.1 Validade minima de 7 dias

5 |EMBALAGEM PRIMARIA (Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)

5.1 Plastica, atdxica, asséptica e transparente, resistente, devidamente vedada por termo soldagem.

5.2 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca e informagdes sobre a temperatura adequada de armazenamento).

6 | ROTULAGEM ( Anexo XlI , item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)

6.1 No rétulo deve constar no minimo: a denominacédo do produto, a data de embalagem, data de

validade, procedéncia e informagé&o nutricional.

PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO E POLIDO - até tipo 2

1 |CARACTERIZACAO

E o produto obtido de grdos sadios de arroz Oryza sativa que foram submetidos ao tratamento
adequado. Deve apresentar-se classificado como longo fino (até tipo 2) ou longo (até tipo 2) e
classificada conforme padrBes/normas oficiais vigentes estabelecidos pelo Ministério da Agricultura.
Proveniente de estabelecimento sob inspec¢éo oficial, produzido de acordo com as normas de Boas

Praticas de Fabricacdo. Ndo é permitida a mistura de classes.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rotulo

Minimo 99% (toleravel)

2.3 Insetos vivos

Auséncia (critico)

2.4 Caracteristicas sensoriais (Antes do preparo)

Préprias

2.4.1 Aparéncia

Graos inteiros, sem ou com
minimas quebras

2.4.2 Cor Caracteristica, de acordo com o
tipo de arroz

2.5 Classe diferente da declarada Auséncia

2.6 Classificagao Até tipo 2

2.7 Umidade Maximo 14,0 g/100g (critico)

2.8 Classificacdo da unidade utilizando 100g do produto Até tipo 2

2.9 Matéria estranha prejudicial a satide humana

Auséncia (critico)
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2.10 Falhas em boas praticas de fabricacéo: conforme critérios da RDC 14/14

2.10.1 Insetos vivos auséncia (critico)

2.10.2 Acaros méaximo 5 acaros (critico)

2.10.3 Outras falhas - descrever auséncia (toleravel ou critico
dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 14/14)

2.11 | Caracteristicas sensoriais (ApOs preparo)

2.11.1 Aparéncia Solto, firme

2.11.2 Cor Caracteristica, de acordo com o
tipo de arroz

2.11.3 Odor Caracteristico

2.11.4 Sabor Caracteristico

2.11.5 Textura Caracteristica

2.12 Coccgao em 4gua

Parboilizado — conforme instru¢des do rétulo Positiva

Polido — conforme instru¢des do rétulo Positiva

2.13 Contaminante Inorganico - Arsénio Méximo 0,30mg/kg (critico)

2.14 Contaminante Inorganico - Chumbo Maximo 0,20mg/kg (critico)

2.15 Contaminante Inorganico - Cadmio Maximo 0,40mg/kg (critico)

3 |REFERENCIAS

3.1 Instru¢do Normativa 06 — 16/02/09 MA

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.3 RDC 42/2013 — ANVISA/MS

4 | VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Validade minima de 12 meses

4.2 Fabricado em até no maximo 60 dias antes da data da entrega do lote

5 | EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII, item 1. Apresentacéo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente

5.2 Maximo 5 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato,
peso)

6| ROTULAGEM ( Anexo Xl , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Ro6tulo)

6.1 No rétulo deve constar no minimo: a denominacdo do produto, a data de embalagem, data de
validade, procedéncia e informacao nutricional.

Observacéo: Tolerancia analitica para o pardmetro fisico-quimico 2.7: 1,4 g/100g; 2.13: + 0,03 mg/kg; 2.14: + 0,02 mg/kg; 2.15: £
0,04 mg/kg.

PRODUTO: ARROZ MIX (50% Parboilizado e 50% Polido) — Tipo Unico

1| CARACTERIZACAO

E o produto obtido de grdos sadios de arroz Oryza sativa que foram submetidos ao tratamento
adequado. Deve apresentar-se como longo fino ou longo e classificado como tipo Gnico conforme
padrdes/normas oficiais vigentes estabelecidos pelo Ministério da Agricultura. Proveniente de
estabelecimento sob inspecdo oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Préaticas de
Fabricacéo.

2| ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da | Presenca
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CONTRATANTE

2.2 Peso liquido declarado no rétulo

Minimo 99% (toleravel)

2.3 Insetos vivos

Auséncia (critico)

2.4 | Caracteristicas sensoriais (Antes do preparo)

2.4.1 Aparéncia

Graos inteiros, sem ou com
minimas quebras

2.4.2 Cor Caracteristica

2.5 Classe Longo fino ou longo

2.6 Tipo tnico

2.7 Proporcao Parboilizado/Polido 50%/50%

2.8 Umidade Maximo 14,0 g/100g (critico)

2.9 Matéria estranha prejudicial a saude

Auséncia (critico)

2.10 Caracteristicas sensoriais (Ap0s preparo)

Préprias

2.10.1 Aparéncia

Solto, firme

2.10.2 Cor Caracteristica
2.10.3 Odor Caracteristico
2.10.4 Sabor Caracteristico

2.10.5 Textura

Caracteristica

2.11 Coccao em agua conforme instrucdes do rétulo

Positiva

2.12 Contaminante Inorganico - Arsénio

Méximo 0,30mg/kg (critico)

2.13 Contaminante Inorganico - Chumbo

Méximo 0,20mg/kg (critico)

2.14 Contaminante Inorganico — Cadmio

Méximo 0,40mg/kg (critico)

3 | REFERENCIAS

3.1 Instrucéo Normativa 06 — 16/02/09 M.A.

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

3.3 RDC 42/2013 — ANVISA/M.S.

3.4 RDC 7/2011- ANVISA/M.S.

4 | VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Validade minima de 12 meses

4.2 Fabricado em até no maximo 60 dias antes da data da entrega do lote

5 | EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)

5.1 Pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente

5.2 Maximo 5 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso)

6| ROTULAGEM (‘Anexo XII, item 1. Apresentacao da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rotulo deve constar no minimo: a denominag¢é@o do produto, a data de embalagem, data de
validade, procedéncia e informacao nutricional.

Observacéo: Tolerancia analitica para o parametro fisico-quimico 2.7: + 10%/ £10%; 2.12: +0,03 mg/kg; 2.13: £0,02 mg/kg e 2.14:
+0,04 mg/kg.

Analise de residuos de Agrotdxicos — Parboilizado/Polido/Mix*

Cultura Agrotoxico (1) LMR (mg/kg) (2)
Acetamiprido 0,05
Bifentrina 0,7
Benfuracarbe 0,05
Carboxina 0,2
Carbofurano 0,2
Carbendazim 0,05
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Carbossulfano 0,5
Carfentrazona - etilica 0,02
Lambda - Cialotrina 1,0
2,4-D 0,2
Furatiocarbe 0,03
Fipronil 0,01
Fluazinam 0,01
Fludioxonil 0,01

Par_boilizado/ Polido ["Gjifosato 0.2

/ Mix Imazapir 0,05
Imidacloprido 0,05
Ipconazol 0,01
Molinato 0,1
Metsulfurom 0,02
Metalaxil-M 0,01
Oxifluorfem 0,05
Paraquate 0,5
Pendimetalina 0,05
Propanil 2,0
Piroquilona 0,02
Piraclostrobina 0,02
Tiabendazol 0,2
Tiofanato- metilico 0,5
Triciclazol 3,0
Trifluralina 0,05
Tiobencarbe 0,05
Tiodicarbe 0,1
Tiametoxam 1,0
Outros agrotoxicos nao autorizados pela | Auséncia
ANVISA

(1) Os demais agrotoxicos nédo listados ndo séo autorizados para a cultura e, portanto, ndo deverdo ser encontrados.

(2) LMR (Limite M&ximo de Residuo) em atendimento as determinacdes legais da ANVISA. Todos os pardmetros sdo criticos.

* Esta analise de residuo de Agrotoxicos devera ser realizada uma vez (dé preferéncia na primeira entrega) durante o periodo de
execucao do contrato, para cada produto. Caso seja necessaria a realizacao desta andlise em mais de uma entrega, o FUNDEPAR
fara solicitagdo ao laboratério contratado.

PRODUTO : BANHA SUINA

1| CARACTERIZACAO

Entende-se por "banha" o produto obtido pela fusdo dos tecidos adiposos de suinos, em autoclaves
sobre pressdo ou em tachos abertos de dupla parede, sob temperatura moderada e sem qualquer
beneficiamento posterior, a ndo ser a sedimentacao, filtracédo e eliminacdo da umidade. O produto sera
designado como “banha”, seguido de classificagdo como refinada, sofrendo o processo de filtracéo e
eliminacdo da umidade. Nao pode conter: corantes artificiais, aromatizantes artificiais, Ndo deve
conter outras fontes de gorduras que ndo a de suinos, devendo ser produzido sob
BPF.Conservantes, molhos, glaten, pimenta e condimentos. Art. 439 - E permitido o emprego de
antioxidantes nos produtos gordurosos comestiveis desde que aprovados pelo D.I.LP.O. A. e
mediante declaragdo nos respectivos rotulos.

2| ANALISES MINIMAS
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2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da | Presenca
CONTRATANTE
2.2 Peso Liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 | Caracteristicas Sensoriais (antes do preparo)

Textura sélida homogénea
2.3.1 Aspecto g

2.3.2 Cor Branco ou branco creme

233 Aroma Auséncia de ranco, proprio a
torresmo.

5 3.4 Textura Homogénea ou levemente
granulada

2.4 Matéria estranha prejudicial a saide humana Auséncia (critico)

2.5 Tecidos Inferiores Auséncia (critico)

2.6 Gorduras Totais Méaximo 100g/100g (critico)

2.7 Umidade Méximo 1,5g/100g (critico)

2.8 Rancidez Negativa ( critico)

2.9 Acidez 2g/100g

2.10 Perodxidos Auséncia

2.11 Estafilococos coagulase positiva/g Maximo: 3x103/g (critico)

2.12 Salmonella sp/25g Auséncia (critico)

3| REFERENCIAS

3.1 RDC 12/2001 — ANVISA/M.S.
3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.
3.4 5 RDC 42/2013 — ANVISA/M.S.
3.5 RDC 26/2015 — ANVISA/M.S.
4| VALIDADE E FABRICACAO
4.1 Minimo de 4 meses

4..2 Apos aberto manter por até 30 dias, podendo ficar fora da refrigeracao.

4.3 Fabricado em até no maximo 60 dias antes da data de entrega do lote

5 |EMBALAGEM PRIMARIA (Anexo XII, item 1. Apresentacio da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem plastica atoxica, resistente,com lacre na tampa, resistente ao transporte e
armazenamento. Lata de folha de flandres rotulada com tampa abre facil (easy open), recravada. Com
sobre — tampa de polietileno.

5.2 Méximo 1 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 | ROTULAGEM ( Anexo XlI , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rotulo deve constar no minimo: a denominagédo do produto, a data de embalagem, data de
validade, procedéncia e informacéo nutricional.

PRODUTO: BEBIDA LACTEA

1 |CARACTERIZACAO
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E o produto lacteo resultante da mistura do leite (in natura, pasteurizado, esterilizado, UHT,
Reconstituido, concentrado, em pé, integral, semidesnatado ou parcialmente desnatado e desnatado) e
soro de leite ( liquido, concentrado e em p6) adicionado ou nao de leite fermentado exclusivamente,
onde a proporcao de massa lactea deve ser superior a 51% massa/massa (m/m). Pode conter: Frutas
em pedagos/polpa/suco e outros preparados a base de suco, mel, cereais, chocolate, frutas secas. Os
produtos de origem animal devem possuir o carimbo do Servigo Inspecdo Municipal (SIM)/SISBI e estar
em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente. Nao pode conter: 6leo, gordura vegetal
hidrogenada e farinhas.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da Presenca

CONTRATANTE

2.2 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial & satde humana Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados [Conforme critérios da RDC

indicativos de risco) 14/14

2. |Caracteristicas sensoriais

5

2.5.1 Aspecto Consisténcia firme, pastosa,
semissélida ou liquida

2.5.2 Cor Branca ou de acordo com a(s)
substancia(s)  alimenticia(s)
e/ou corante(s) adicionado(s).

2.5.3. Odor e Sabor Caracteristico ou de acordo
com a(s) substancia(s)
alimenticia(s) elou
substancia(s)
Aromatizante(s)/saborizante(s
) adicionada(s).

2.6 Acidez Minimo: 10°7

2.7 Amido ou amidos modificados Maximo: 1%

2.8 Aditivos Auséncia (exceto para
desnatados)

2.10 Coliformes 45°C Méximo: 10

2.10 Salmonella sp/25mL Auséncia (critico)

3 REFERENCIAS

CP 28/2000 — ANVISA/M.S.

IN 46/2007 — MAPA

RDC 12/2001 — ANVISA/M.S.

RDC 278/2005 — ANVISA/M.S.

4 ‘VALIDADE

4.1 Minimo de 07 dias a 4°C

5 \EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacotes de polietileno, atoxico, virgem, hermeticamente fechado

5.2 Embalagem de 1 Litro

6 |ROTULAGEM (Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, a data de fabricacdo, data
de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informacé&o nutricional.
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PRODUTO: BISTECA SUINA CONGELADA

1| CARACTERIZACAO

Carne suina, composta por bistecas com 0sso, de aproximadamente 70g cada, devem ser congeladas
a uma temperatura de -8°C a -12°C e produzidas dentro das normas de Boas Praticas de Fabricagéo.
Os produtos de origem animal devem possuir o carimbo do Servi¢co de Inspecao Federal (SIF), Servigco
de Inspecédo Parana (SIP), ou Servi¢co Inspecao Municipal (SIM)/SISBI e estar em conformidade com a
legislacdo sanitaria vigente.

2| ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da|presenca
CONTRATANTE

2.2 Peso Liquido declarado no rétulo minimo 99% (toleravel)

2.

3 Caracteristicas Sensoriais (antes do preparo)

répria, ndo amolecida nem
2.3.1 Aspecto Prop

pegajosa

2.3.2 Cor prépria, sem manchas
esverdeadas (critico)

2.3.3 Odor préprio (critico)

2.4 Matéria estranha prejudicial a saide humana auséncia (critico)

2.5 Falhas em Boas Praticas de Fabricacdo Conforme - critérios  da  RDC
14/14

2.5.1 Tecidos inferiores Auséncia (critico)

2.5.2 Outras falhas — descrever Auséncia (toleravel ou critico

dependendo do tipo de falha,
de acordo com a RDC 14/14)

2.6 Gorduras Totais maximo 14,0g/ 100g (critico)
2.7 Proteinas minimo 18,0g/ 100g (critico)
2.8 Nitrato auséncia (critico)

2.9 Nitrito auséncia (critico)

2.10 Contaminante inorganico — Arsénio maximo 0,50 mg/kg (critico)
2.11 Contaminante inorgéanico — Chumbo maximo 0,10 mg/kg (critico)
2.12 Contaminante inorganico - Cadmio maximo 0,050 mg/kg (critico)
2.13 Salmonella sp/25g auséncia (critico)

3| REFERENCIAS

3.1 RDC 12/2001 — ANVISA/MS

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.3 Resolugéo 35/1977 - CNNPA

3.4 Tabela Brasileira de Composi¢éo de Alimentos — TACO, 42 edicéo revisada e ampliada, 2011

3.5 RDC 42/2013 — ANVISA/MS

4| VALIDADE

4.1 Validade minima de 6 meses

5| EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacéo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacote de polietileno, atéxico, higienicamente adequado e devidamente vedado

5.2 Maximo 3 kg ( temperatura - 8°C a -12°C)

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato e
peso)
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6| ROTULAGEM ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagao do produto, a data de fabricacéo, data
de validade, procedéncia e informagé&o nutricional.

PRODUTO: BOLACHA CASEIRA

1 |CARACTERIZACAO

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com farinhas,
amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substancias alimenticias. As bolachas deverédo ser
fabricadas a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservacdo. Sao rejeitadas bolachas mal cozidas, queimadas, de
caracteres organoléticos anormais. Nao é tolerado o emprego de substancias corantes na confeccao
das bolachas. Deve utilizar obrigatoriamente farinha de trigo da agricultura familiar

Alimento dispensado da obrigatoriedade de registro no MS (ANVISA RDC 278/2005).

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da

CONTRATANTE presenca
2.2 Peso liquido declarado no rétulo minimo 99% (toleravel)
2.3 Matéria estranha prejudicial a saide humana auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados

L ; Conforme critérios da RDC 14/14
indicativos de risco)

2.5 Fragmentos de insetos ndo prejudiciais a salde humana Maximo 225 em 225g (critico)
2.6 Amidos e elementos histolégicos estranhos auséncia (critico)
2.7 Elementos histoldgicos identificadores de componentes presenca (critico)

2.8 | Caracteristicas sensoriais

2.8.1 Aspecto préprio

crocante (percepcao de ruido na
primeira mordida) e aerada

2.8.2 Textura ~ x .
(percepcdo de absorcdo de 4gua

na boca)
2.8.3 Sabor caracteristico, doce
2.8.4 Aroma caracteristico, adocicado
2.9 Umidade maximo 8,0g/ 100g (critico)
2.10 Gordura total minimo 8,0g/ 100g (critico)
2.11 Residuo mineral fixo maximo 3,0g/ 100g (critico)
2.12 Coliformes a 45°C maximo 10 NMP/g (critico)
2.13 Salmonella sp/25g auséncia (critico)
2.14 Contagem de bolores e leveduras maximo: 103 UFC/g (critico)
2.15 Estafilococos coagulase positiva maximo 5x102 UFC/g (critico)

3 | REFERENCIAS

3.1 RDC 12/2001- ANVISA/MS

3.2 RDC 263/2005 — ANVISA/MS

3.3 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.4 RDC 42/2013 — ANVISA/MS

4 FDE

4.1 Minima de 3 dias.
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5 PALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem plastica transparente, integra, descartavel, atoxica, corretamente fechada.

5.2 Méximo 2kg

5.6 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 j’ULAGEM (Anexo XII , item 1. Apresentacéo da Embalagem e R6tulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, a data de fabricacao, data
de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informacédo nutricional.

PRODUTO: CUCA E BOLO SIMPLES SEM RECHEIO

1 |CARACTERIZACAO

Deve ser preparado com matérias-primas sas, limpas, em perfeito estado de conservacéo e de acordo
com as boas praticas de fabricagdo. N&o é tolerado o emprego de corantes na sua confeccdo. Deve se
apresentar sem indicios de fermentacdo e em perfeito estado de conservacdo, estarem ausente de
sujidades, parasitos, larvas e qualquer outro organismo, microrganismo e substancia que venha a
comprometer o armazenamento e a salde humana. O seu aspecto devera ser de massa cozida ou
assada, sem sinais de queimaduras, com ou sem recheio, com cor, cheiro e sabor préprios. Deve utilizar
farinha de trigo advinda da agricultura familiar. Nao devera possuir recheio nem cobertura que leve leite,
creme de leite, nata, chantilly, leite condensado e ovos crus em sua composicao.

Alimento dispensado da obrigatoriedade de registro no MS (ANVISA RDC 278/2005).

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacfes de embalagens de acordo com as normas|Presenca

da

CONTRATANTE

2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 Matéria estranha prejudicial a saide humana auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados
indicativos de risco)

2.5 Fragmentos de insetos ndo prejudiciais a saude humana |Maximo 225 em 225g (critico)
2. |Caracteristicas sensoriais

Conforme critérios da RDC 14/14

6

2.6.1 Aspecto Massa cozida, assada ou torrada, sem
recheio ou massa mole

2.6.2 Cor Caracteristica

2.6.3 Sabor e odor Caracteristicos

2.7 Coliformes a 45°C/g Méximo 10 (critico)

2.8 Salmonella sp/25g Auséncia

2.9 Bolores e Leveduras 103 UFC/g (critico)

2.10 Clostridios sulfito redutores (a 46°C) Maximo: 103 UFC/g (critico)

2.11 Bacillus cereus Maximo 10° UFC/g (critico)

2.12 Estafilococos coagulase positiva Méximo: 103 UFC/g (critico)

3 |REFERENCIAS
RDC 12/2001 - ANVISA/MS

RDC 14/2014 — ANVISA/MS

RDC 278/2005 — ANVISA/MS
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4 VALIDADE

4.1 Minimo: 3 dias.

5 |EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rotulo)
5.1 Deve estar acondicionada em embalagem plastica, descartavel e resistente, atéxica, bem fechada ou
em bandeja de isopor coberto com filme plastico.
5.2 Maximo: 2kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato,
peso e marca)

6 |[ROTULAGEM (Anexo XIlI, item 1. Apresentacao da Embalagem e Ro6tulo)
6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacéo do produto, a data de fabricacdo, data
de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informag&o nutricional.

PRODUTO: DOCE DE FRUTAS EM PASTA/GELEIA
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1 |CARACTERIZAGCAO

Produto resultante do processamento adequado das partes comestiveis desintegradas de
vegetais com aclcares, com ou sem adicdo de agua, pectina, ajustador do pH e outros
ingredientes e aditivos permitidos por estes padrfes até uma consisténcia apropriada, sendo
finalmente, acondicionada de forma a assegurar sua perfeita conservacdo. Podem apresentar
pedacos de vegetais (frutas, tubérculos e outras partes comestiveis apropriadas para
elaboracao do doce).

O produto deve ser preparado de frutas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos,
de detritos, de animais ou vegetais, e de fermentacdo. Deve estar isento de pedinculos e de
cascas, mas pode conter fragmentos da fruta, dependendo da espécie empregada no preparo
do produto. N&o pode ser colorido e nem aromatizado artificialmente. E tolerada a adicdo de
acidulantes e de pectina para compensar qualquer deficiéncia no conteddo natural de pectina
ou de acidez da fruta.

Alimento dispensado da obrigatoriedade de registro no MS (ANVISA RDC 278/2005).

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as
normas da CONTRATANTE

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rotulo

Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a satde humana

IAuséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (nado

. e . Conforme critérios da RDC 14/14
considerados indicativos de risco)

2.5 Fragmentos de insetos ndo prejudiciais a saude25 em 100g (critico)
humana

2.6 [Caracteristicas sensoriais

2.6.1 Aspecto )Aspecto de base gelatinosa, de
consisténcia tal, que quando
extraidas de seus recipientes,
sejam capazes de se manterem
no estado semissolido.
As geleias transparentes que
ndo contiverem em sua massa
pedacos de frutas devem
apresentar elasticidade ao toque,
retornando a sua forma primitiva
apos ligeira presséo.

2.6.2 Cor Caracteristico da fruta de origem

2.6.3 Sabor e odor Doce, semi-acido, de acordo
com a fruta de origem
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2.7.1 Solidos sollveis totais Minimo: 62° Brix

Maximo: 65° Brix
2.8 Acido sorbico e seus sais (Na ou K) Maximo 0,1 g/100 g (critico)
2.9 Acido benzoéico e seus sais Méaximo 0,1 g/100 g (critico)
2.10 Metabisulfito de sodio Maximo 0,01 g/100 g (critico)
2.11 Contaminante inorgéanico - Arsénio Maximo 0,30 mg/kg (critico)
2.12 Contaminante inorgénico - Chumbo Maximo 0,20 mg/kg (critico)
2.13 Bolores e Leveduras Maximo 10% UFC/g (critico)

3 |REFERENCIAS

RDC 12/1978 — ANVISA/ M.S.

RDC 42/2013 - ANVISA/ M.S.

RDC 14/2014 - ANVISA/ M.S.

RDC 8/2013 - ANVISA/ M.S.

4 [ EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresenta¢do da Embalagem e Rétulo)

5.1 Plastica ou vidro transparente, integra, atdxica e bem fechada

5.2 Maximo: 2Kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo,
tamanho, formato, peso e marca)

5 |[VALIDADE

5.1 Minimo de 20 dias.

6 IROTULAGEM (Anexo XII, item 1. Apresentacéo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagédo do produto (nome da fruta
acrescido do sufixo “ada”, quando se tratar de “doce em massa” ou a expressao “doce em
massa” seguida do nome da fruta ou a expresséo “doce” seguida do vegetal), a data de
fabricacéo, data de validade, lista de ingredientes ,procedéncia e informac&o nutricional.

PRODUTO: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA/ FARINHA DE MANDIOCA TORRADA OU
BIJU

1 |CARACTERIZACAO

E o produto obtido pela ligeira torracdo da raladura das raizes de mandioca (Manibot utilissima)
previamente descascada, lavada, fragmentada em seguida moida e peneirada isentas do radical
cianeto. O produto submetido a nova torragdo & denominado “farinha de mandioca torrada”.
Alimento isento da obrigatoriedade de registro sanitario segundo a RDC ANVISA N° 27, de 06 de
agosto de 2010.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da Presenca

CONTRATANTE

2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 |Caracteristicas sensoriais (antes do preparo)

2.3.1 Aspecto Caracteristico

2.3.2 Cor Caracteristico

233 Aroma Caracteristico (auséncia de
odor ranco)
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2.4 Matéria estranha prejudicial a satde humana Auséncia (critico)
2.5 Indicativos de falhas das boas praticas ( ndo considerados |Conforme critérios da RDC
indicativos de risco) 14/14
méaximo 5 acaros de acordo
2.6 Acaros com as recomendacdes das

metodologias (critico)

— 5
2 7 Acidez Maximo 3,0% NaOH molar

(critico)
2.8 Umidade Maximo 13,0g9/100g (critico)
2.9 Residuo mineral fixo Maximo 1,5 g/100g (critico)
2.10 Proteinas Minimo 1,0g /100g (critico)
2.11 Coliformes a 45° C Maximo 102 NMP/g (critico)
2.12 Salmonella sp/25g Auséncia (critico)
2.13 B.cereus/g Maximo 3x103/g (critico)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.2 RDC 42/2013 — ANVISA/MS

3.3 PORTARIA n° 554, de 30 de Agosto de 1995 - MAPA

3.4 Instrucdo Normativa n° 52 — 08/11/2011

3.5 RDC 12/2001 — ANVISA/MS

4 |VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Minimo de 150 dias a partir da data de entrega

4.2 Fabricado em até no méaximo 30 dias antes da data da entrega do lote

5 |EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente, fechado por termossoldagem OU
embalagem de papel tipo kraft virgem, branco, atoxico, resistente e impresso

5.2 Maximo 1 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso)

6 |[ROTULAGEM (Anexo XIlI, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Ro6tulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominag&o do produto, a data de fabricacgéo,
data de validade, procedéncia e informag&o nutricional.

PRODUTO: FARINHA DE MILHO

1 | CARACTERIZACAO

Farinha de milho é o produto obtido pela torracdo do grédo de milho (Zea maya, L.), desgerminado
ou ndo, previamente macerado, socado e peneirado, devendo ser classificada como farinha
simples. Devem ser fabricadas a partir de matérias primas limpas, isentas de matéria terrosa e
parasitos, ndo podem estar Umidas, fermentadas ou rancosas. Produzido dentro das normas de
Boas Préticas de Fabricacéo e proveniente de estabelecimento sob inspec¢éo.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacdes de embalagens de acordo Presenca

com as normas da CONTRATANTE

2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 | Caracteristicas sensoriais

2.3.1 Aparéncia Caracteristica

2.3.2 Cor Amarelo ou branco
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2.3.3 Odor Caracteristico
2.3.4 Sabor Caracteristico
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude

Auséncia (critico)
humana

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (

~ . e . Conforme critérios da RDC 14/14
nao considerados indicativos de risco)

maximo 5 é&caros de acordo com as

2.6 Acaros . ) iy
recomendacfes das metodologias (critico)

2.7 Fragmentos de insetos nao prejudiciais a

sadde humana Até 50 em 50g (critico)

2.8 Umidade Maximo 14%p/p (critico)
2.9. Residuo mineral fixo Méaximo 1,0% (critico)
2.10 Proteinas Maximo 6% (critico)
2.11 Acidez Maximo 2% (critico)
2.12 Salmonella sp/25g Auséncia (critico)

2.13 Coliformes a 45°C Méximo 102 g(critico)
2.14 Bacillus cereus Méximo 3x103g (critico)

3 | REFERENCIAS

Resolucdo - CNNPA n°® 12, de 1978

RDC n°42/2012

RDC 12/2001 — ANVISA/MS

RDC 14/2014 — ANVISA/MS

4 | VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Minimo de 150 dias a partir da entrega

4.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data da entrega do lote

4.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato e peso)

5 EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente, fechado por termossoldagem

5.2 Maximo 1 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso)

6 ROTULAGEM (Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, a data de fabricacao,
data de validade, procedéncia e informagé&o nutricional.

PRODUTO: FARINHA DE TRIGO BRANCA —tipo 1

1 [CARACTERIZAGAO

A farinha de trigo é o produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grdo de trigo (Triticum
vulgares) beneficiado. A farinha de trigo tipo 1 é adquirida a partir do cereal limpo e desgerminado.
Este produto deve ser enriquecido com ferro e acido félico com registro no Ministério da saude.
Proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial, produzido de acordo com as normas de Boas
Praticas de Fabricacgéo.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 EspecificacBes de embalagens de acordo com as normas Presenca
da CONTRATANTE ¢
2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
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2.3 |Caracteristicas sensoriais (antes do preparo)

2.3.1 Aspecto P¢ fino branco
2.3.2 Cor Caracteristico
2.3.3 Aroma Caracteristico
2.4 Matéria estranha prejudicial & satide humana Auséncia ( critico)

2.5 Indicativo de falhas de falhas das boas praticas (ndo

. N : Conforme critérios da RDC 14/14
considerados indicativos de risco)

méximo 5 4caros de acordo com
2.6 Acaros as recomendacfes das
metodologias (critico)

2.7 Fragmentos de insetos nao prejudiciais a saude humana |Até 75 em 50g (critico)

2.8 Proteinas Minimo 10,0g/100g (critico)

2.9 Ferro Minimo 4,2mg/100g (critico)
Minimo 150,0 / Maximo 0,50mg/kg
(critico) ug/100g (critico)

2.10 Acido félico

2.11 Residuo mineral fixo Méximo 0,40g/100g (critico)
2.12 Umidade Méximo 13,0g9/100g (critico)
2.17 Salmonella sp/25g Auséncia (critico)

2.18 B.cereus/g Maximo 3x103/g (critico)
2.19 Coliformes a 45°C Maximo 102 /g (critico)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC n°12/1978 ANVISA/MS

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.3 RDC 42/2013 — ANVISA/MS

3.4 RDC 344/2002 —~ANVISA/MS

3.5 RDC 12/2001 ANVISA

4 VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Validade minima de 6 meses

4.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data da entrega do lote

5 |[EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente OU embalagem de papel tipo kraft virgem,
branco, atdxico, resistente e impresso

5.2 Maximo 1 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 |ROTULAGEM (‘Anexo XII, item 1. Apresentacéo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No roétulo impresso deve constar no minimo: a denominacdo do produto, a data de fabricacéo,

data de validade, procedéncia e informag¢&o nutricional.

Observacao: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.8 + 1,09/100g, 2.9 + 0,49/100g; 2.10 + 30ug/100g;
2.11 + 0,1g/100g; 2.12 + 1,09/100g.

PRODUTO: FEIJAO CARIOCA - até tipo 2

1 |CARACTERIZACAO GERAL
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E o produto obtido a partir de grdos sadios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L., grupo
I, classe cores, tipo carioquinha. O produto devera estar limpo, isento de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacdo; devera apresentar tamanho, cor e formato
uniforme. Proveniente de estabelecimento sob inspec¢&o oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricacgéo.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacdes de embalagens de acordo com as normas

da CONTRATANTE presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo minimo 99% (toleravel)

2.3 |Caracteristicas sensoriais (Ap0s preparo)

2.3.1 Aspecto caracteristico
graos de feijao marrom claro, para

2.3.2 Cor carioca e preto, para preto ambos
com caldo grosso da cor do feijao

2.3.3 Sabor caracteristico

23.4 Aroma caracteristico (auséncia de odores
estranhos)

2.4 Matéria estranha prejudicial & satde humana auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas préticas de fabricagdo (ndo

. e . Conforme critérios da RDC 14/14
considerados indicativos de risco)

2.5.1 Insetos vivos auséncia (critico)

2.5.2 Matéria terrosa auséncia (toleravel)

2.6 Classificagéo até tipo 2 (critico)

2.7 Classe diferente da declarada auséncia (critico)

2.8 Umidade maximo 16,0g9/100g (critico)
2.9 Contaminante inorganico - Arsénio Maximo 0,10mg/kg (critico)
2.10 Contaminante inorganico — Chumbo Maximo 0,20mg/kg (critico)
2.11 Contaminante inorganico — Cadmio Maximo 0,10mg/kg (critico)

2.14 Teste de cocgcdo em agua por 30 minutos (em pressao

apos 12 horas de molho) positivo

3 |REFERENCIAS

3.1 Instru¢do Normativa 12/2008 - MAPA

3.2 RDC 12/2001 — ANVISA/MS

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.3 RDC 42/2013 — ANVISA/MS

4 |VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Validade minima de 6 meses

4.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data da entrega do lote

5 |EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacote plastico atéxico, incolor, transparente, termo-soldado, resistente

5.2 Méaximo 1 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 |ROTULAGEM ( Anexo Xll , item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rotulo)

6.1 No rotulo impresso deve constar no minimo: a denominagdo do produto, a data de fabricacéo,
data de validade, procedéncia e informacé&o nutricional.

Observacao: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.8: +1,4 g/100g ; 2.9: £0,01mg/kg; 2.10: +0,02 mg/kg;
2.11: +0,01mg/kg
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PRODUTO: FEIJAO PRETO - até tipo 2

1 |CARACTERIZAGAO GERAL

E o produto obtido a partir de grdos sadios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L., grupo
I, classe preto, tipo preto. O produto devera estar limpo, isento de matéria terrosa, parasitos e em
perfeito estado de conservacgdo; devera apresentar tamanho, cor e formato uniforme. Proveniente
de estabelecimento sob inspecéo oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de
Fabricacéo.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas

da CONTRATANTE presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo minimo 99% (toleravel)

2.3 |Caracteristicas sensoriais (Apds o preparo)

2.3.1 Aspecto caracteristico
graos de feijdo marrom claro, para

2.3.2 Cor carioca e preto, para preto ambos
com caldo grosso da cor do feijao

2.3.3 Sabor caracteristico

23.4 Aroma caracteristico (auséncia de odores
estranhos)

2.4 Matéria estranha prejudicial & saude humana auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas préticas de fabricacdo (n&do

. o . Conforme critérios da RDC 14/14
considerados indicativos de risco)

2.5.1 Insetos vivos auséncia (critico)

2.5.2 Matéria terrosa auséncia (toleravel)

2.6 Classificagcéo até tipo 2 (critico)

2.7 Classe diferente da declarada auséncia (critico)

2.8 Umidade méaximo 16,0g9/100g (critico)
2.9 Contaminante inorganico - Arsénio Maximo 0,10mg/kg (critico)
2.10 Contaminante inorganico — Chumbo Méximo 0,20mg/kg (critico)
2.11 Contaminante inorgénico — Cadmio Méximo 0,10mg/kg (critico)

2.14 Teste de cocgdo em agua por 30 minutos (em pressao

apos 12 horas de molho) positivo

3 |REFERENCIAS

3.1 Instru¢do Normativa 12/2008 - MAPA

3.2 RDC 12/2001 - ANVISA

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.3 RDC 42/2013 — ANVISA/MS

4 [VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Validade minima de 6 meses

4.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data da entrega do lote

5 ‘EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacéo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacote plastico atéxico, incolor, transparente, termo-soldado, resistente

5.2 Maximo 1 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 |ROTULAGEM ( Anexo XlI, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Ro6tulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagéo do produto, a data de fabricagéo,
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data de validade, procedéncia e informacé&o nutricional. |
Observacdo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.8: +1,4 g/100g ; 2.9: £0,01mg/kg; 2.10: +0,02 mg/kg;
2.11: +0,01mg/kg

Andlise de residuos de Agrotéxicos — Feijdo Carioca/ Preto*

Cultura Agrotoéxico (1) LMR (mg/kg) (2)
Acefato 0,02
Acetamiprido 0,1
Bifentrina 0,5
Carboxina 0,2
Carbofurano 0,1
Carbendazim 2,0
Carbossulfano 0,05
Cletodim 0,5
Clotianidina 0,02
Diclofope 0,02
Diquate 0,5

o . Difenoconazol 0,03

Feijdo Carioca/ Preto Fluasifope —P-butilico 1,0
Fomesafem 0,05
Fenoxaprope-P 0,05
Flutriafol 0,1
Furatiocarbe 0,03
Fipronil 0,01
Flumioxazina 0,05
Fluazinam 0,1
Fludioxonil 0,04
Glifosato 0,05
Imazapir 0,02
Imidacloprido 0,07
Metalaxil-M 0,01
Paraquate 0,05
Pendimetalina 0,1
Pencicurom 0,05
Piraclostrobina 0,1
Metolacloro 0,05
Tiabendazol 0,01
Outros agrotéxicos nao | Auséncia

autorizados pela ANVISA
(1) Os demais agrotéxicos néo listados ndo séo autorizados para a cultura e, portanto, ndo deverdo ser encontrados.

(2) LMR (Limite M&ximo de Residuo) em atendimento as determinac¢des legais da ANVISA. Todos os parametros sdo
criticos.

* Esta analise de residuo de Agrotéxicos devera ser realizada uma vez (dé preferéncia na primeira entrega) durante o
periodo de execugdo do contrato, para cada produto. Caso seja necessdria a realizacdo desta analise em mais de uma
entrega, a contratante fara solicitacdo ao laboratério contratado.

PRODUTO: FILE DE PEIXE CONGELADO

1 [CARACTERIZACAO
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Caracteriza-se por carne de peixe limpa, clara, sem pele, escamas, espinha e visceras. Oriundas
através do processo de filetagem. Devera apresentar-se congelado, na temperatura de no maximo
-8°C no momento do recebimento pelas escolas. A cobertura de gelo ndo devera ultrapassar 15%
do peso liquido do produto descongelado e drenado. O produto final ndo deve conter materiais
estranhos a sua composicao e devera estar isento de microrganismos capazes de constituir perigo
a salde do consumidor. Deve estar livre de odores e sabores estranhos. Os peixes permitidos sao
FILES sem espinhos, tilapia, pacu, bagre, pescada e pescadinha. Os produtos de origem animal
devem possuir o carimbo do Servigo de Inspecdo Federal (SIF), Servico de Inspecdo do Parana
(SIP), Servico de Inspecao Municipal (SIM)/SISBI e estar em conformidade com a legislacdo
sanitaria vigente. A embalagem deve conter até 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso). Embalagens transparentes com
fechamento hermético com embalagens de polietileno, atéxico. Validade minima de 30 dias.

2 |ANALISES MINIMAS

Antes do preparo

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da

CONTRATANTE presenca
2.2 Certificado de Servigo de Inspecédo Federal (SIF) ou Estadual

presenca
(SIE)
2.3 Peso liquido declarado no rétulo minimo 99%

2.4 Peso liquido do produto desglaciado/glaciado maximo 10,0g/100g (critico)

25 |Caracteristicas sensoriais

réprio, ndo amolecido e
2.5.1 Aspecto P p_
pegajoso
prépria, sem manchas
252 Cor esverdeadeis, livre de
descoloracgtes ou
enegrecimentos (critico)
2.5.3 Odor Proéprio (critico)

2.6 Matéria estranha prejudicial a saude humana (pesquisa de

. ) auséncia (critico
parasitos e sujidades) ( )

2.7 Matérias estranhas indicativas de falhas em boas praticas de

L Auséncia (critico)
fabricagéo - descrever

2.8 Tecidos inferiores (cartilagens, escamas, visceras, espinhas) auséncia (critico)

2.9 Proteinas minimo 14,0 g/100g (critico)

2.10 Gorduras totais maximo 8,0 g/100g (critico)

2.11 Residuo Mineral Fixo

maximo 4,0 g/100g (critico)

2.12 Contaminante inorganico — Arsénio

maximo 1,00 mg/kg (critico)

2.13 Contaminante inorganico — Chumbo

maximo 0,30 mg/kg (critico)

2.14 Contaminante inorganico - Cadmio

maximo 0,05 mg/kg (critico)

2.15 Contaminante inorgénico — Mercurio

maximo 0,50 mg/kg (critico)

2.16 Salmonella sp/25g

auséncia (critico)

2.17 Staphylococcus aureus (coagulase positiva)

méaximo 103UFC/g (critico)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 12/2001- ANVISA/M.S.

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

3.4 Instrucéo Normativa 22/2005 - MAPA

3.5 RDC 42/2013 — ANVISA/M.S.

4 |VALIDADE

4.1 Minimo de 30 dias

94



Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional @
FUNDEPAR Departamento de Nutricdo e Alimentacgao

Governo do Estado do Parana X7

4.2 No momento do recebimento devendo estar em temperatura < -18°C .

5 [EMBALAGEM PRIMARIA (ver também Anexo XlI , item 1. Apresentacdo da Embalagem e
Rétulo)

5.1 Embalagens transparentes com fechamento hermético, de polietileno, atdxico

5.2 Méximo 3 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 |ROTULO (ver também Anexo Xl , item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, a data de fabricacéo,
data de validade, procedéncia e informag&o nutricional.

PRODUTO: IOGURTE LIQUIDO

1 CARACTERIZACAO

E o produto lacteo adicionado de outras substancias alimenticias, obtidas por coagulacdo e
diminuicdo do pH do leite, ou reconstituido, através de fermentagdo lactica mediante ag&o de
cultivos de microrganismos especificos como: proto simbiéticos de Streptococcus salivarius subsp.
Thermophilus e Lactobacillus delbrueckii subsp. Bulgaricus, aos quais podem acompanhar de
forma complementar, outras bactérias acido-lacticas que, por sua atividade, contribuem para a
determinacdo das caracteristicas do produto final. Ingredientes obrigatérios: Leite (in natura,
pasteurizado, esterilizado, reconstituido, integral, semidesnatado e desnatado). Os produtos de
origem animal devem possuir o carimbo do Servico de Inspecédo Federal (SIF), Servico Inspecéo
Parana (SIP), ou Servico Inspecdo Municipal (SIM) /SISBI e estar em conformidade com a
legislagcéo sanitaria vigente. N&o pode conter: 6leo, gordura vegetal hidrogenada e farinhas. Pode
conter: frutas em pedacos/polpa/suco e outros preparados a base de frutas, mel, cereais,
chocolate, frutas secas. Deve conter 1 litro. Pacotes de polietileno, atoxico, virgem,
hermeticamente fechado. Validade minima de 07 dias a 4° C.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da Presenca

CONTRATANTE

2.2 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial & satde humana Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados |Conforme critérios da RDC

indicativos de risco) 14/14

2.5 |Caracteristicas sensoriais

2.5.1 Aspecto Consisténcia firme, pastosa,
semissoélida ou liquida

2.5.2 Cor Branca ou de acordo com a(s)
substancia(s) alimenticia(s)
e/ou corante(s) adicionado(s).

2.5.3. Odor e Sabor Caracteristico ou de acordo
com a(s) substancia(s)
alimenticia(s) elou
substancia(s)
Aromatizante(s)/saborizante(s)
adicionada(s).

2.6 Acidez em acido latico 0,6 a1,5g/100g
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2.7 Corantes artificiais Auséncia
2.8 Conservante, sorbato de potassio Auséncia
2.9 Coliformes 45°C Auséncia
2.10 Salmonella sp/25mL Auséncia (critico)

3 REFERENCIAS

CP 16/2000 — ANVISA/M.S.

IN 46/2007 — MAPA

RDC 12/2001 — ANVISA/M.S.

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

RDC 278/2005 — ANVISA/M.S.

4 |VALIDADE

4.1 Minimo de 07 dias a 4°C

4.2 No momento do recebimento a temperatura ndo deve estar acima de 4°C.

5 |EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacotes de polietileno, atéxico, virgem, hermeticamente fechado.

5.2 Embalagem de 1 Litro

5.3 A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso)

6 |ROTULAGEM (Anexo XII, item 1. Apresentacéo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagéo do produto, a data de fabricacéo,

data de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informacao nutricional.
Observacéao - Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +0,1 g/100g

PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO

1 |CARACTERIZACAO

Leite pasteurizado é o leite fluido elaborado a partir do Leite Cru Refrigerado na propriedade rural,
gue apresente as especificacdes de producéo, de coleta e de qualidade dessa matéria-prima
contidas em Regulamento Técnico préprio e que tenha sido transportado a granel até o
estabelecimento processador. Deve ser classificado quanto ao teor de gordura como integral,
padronizado a 3% m/m (trés por cento massa/massa) e submetido a tratamento térmico na faixa
de temperatura de 72 a 75°C (setenta e dois a setenta e cinco graus Celsius) durante 15 a 20s
(quinze a vinte segundos), seguindo-se resfriamento imediato em aparelhagem a placas até
temperatura igual ou inferior a 4°C (quatro graus Celsius) e envase em circuito fechado no menor
prazo possivel, sob condigfes que minimizem contaminacgdes. A expedi¢cdo do leite pasteurizado
deve ser conduzida sob temperatura maxima de 4°C (quatro graus Celsius), mediante seu
acondicionamento adequado, e levado ao comércio distribuidor através de veiculos com tanques
providos de isolamento térmico e dotadas de unidade frigorifica, para alcancar os pontos de
distribuicAo com temperatura ndo superior a 5°C (cinco graus Celsius). Os produtos de origem
animal devem possuir o carimbo do Servico de Inspecdo Federal (SIF), Servigo Inspe¢cdo Parana
(SIP), ou Servico Inspe¢do Municipal (SIM) /SISBI e estar em conformidade com a legislacéo
sanitaria vigente.

N&o é permitida a utilizacao de Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboracéo.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacdes de embalagens de acordo com as normas Presenca
da CONTRATANTE ¢
2.2 Peso liguido declarado no rétulo Minimo 99%
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2.3 Matéria estranha prejudicial a sailde humana

auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados

indicativos de risco)

Conforme critérios da RDC 14/14

2.5 | Caracteristicas sensoriais

2.5.1 Aspecto

Liquido

2.5.2 Cor

Branca

2.5.3 Aroma e sabor

Caracteristicos, sem sabores nem
odores estranhos

2.6 Caracteristicas fisicas, quimicas e microbiolégicas

2.6.1 Teste para fosfatase Negativo
2.6.2 Teste para peroxidase Positivo
2.6.3 Gordura 3,09/100¢g

2.6.4 Acidez

0,14 a 0,18 g ac. Lactico/100 mL

2.6.5 Sélidos Nao Gordurosos

Minimo 8,4 g/100 g

2.6.6 indice Crioscopico maximo

-0,530 oh (-0,512°C)

2.6.7 Contaminante inorgéanico - Arsénio

Maximo: 0,05mg/kg

2.6.8 Contaminante inorganico - Chumbo

Maximo: 0,02mg/kg

2.6.9 Contaminante inorgéanico - Cadmio

Maximo: 0,05 mg/kg

2.6.10 Coliformes a 45°C/mL

Maximo 4 NMP/mL

Maximo 2 NMP/mL

2.6.11 Salmonella sp/25mL

3 |REFERENCIAS

RDC 12/2001 — ANVISA/ M.S.
RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.
IN n®51/2002 MAPA

n° 68/2006 MAPA

4 [VALIDADE

4.1 Minima de 5 dias < 5°C
4.2 No momento do recebimento a temperatura ndo deve estar acima de 5°C.

5 | EMBALAGEM PRIMARIA (Anexo XlI , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacotes de polietileno, atdxico, hermeticamente fechado .

5.2 Embalagem de 1 Litro

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso)

6 |ROTULAGEM (‘Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Ro6tulo)

6.1 O produto deve ser rotulado como “leite pasteurizado Integral’, “leite pasteurizado
Padronizado", segundo o tipo correspondente. Deve ser usado o termo “Homogeneizado” quando
for o caso.

6.2 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagéo do produto, a data de fabricacéo,
data de validade, procedéncia e informag&o nutricional.

Observacao: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6.4: £0,02 g/100mL; 2.6.5: 1,0 g/100g; 2.6.7 e 2.6.9:

0,05mg/kg;
2.6.8: 0,002 mg/kg.

PRODUTO: MEL

1 CARACTERIZACAO

O mel ndo podera conter substancias estranhas a sua composi¢cdo normal, nem ser adicionado de
corretivos de acidez. Podera se apresentar parcialmente cristalizado e n&o apresentar
caramelizacdo nem espuma superficial. N&o deverdo ser adicionado de corantes, aromatizantes,
espessantes, conservadores e edulcorantes de qualquer natureza, naturais e/ou sintéticos. O
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aspecto do produto devera ser: liquido denso, viscoso, translicido ou parcialmente cristalizado. A
cor: levemente amarelada a castanho-escuro. O cheiro adocicado e o sabor préprio. Devera estar|
ausente de sujidades, parasitos, larvas e qualquer outro organismo, microrganismo e substancia
gue venha a comprometer o armazenamento e a saude humana e registrada, no minimo, no 6rgao
municipal de inspegdo competente. Podera conter cristais de glicose com a forma de laminas
largas, irregulares ou alongadas. E permitido o aquecimento do mel até o maximo de 70°C, desde
gue seja mantida a sua atividade enzimatica. O mel ndo purificado podera presentar particulas de
cera.

Deve possuir registro junto ao Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento.
Alimento dispensado da obrigatoriedade de registro no MS

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas

da
CONTRATANTE

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rotulo

Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a saide humana

auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados

indicativos de risco)

Conforme critérios da RDC 14/14

2.5 Caracteristicas sensoriais

2.5.1 Aspecto

Liquido denso, viscoso, translicido
ou parcialmente cristalizado

2.5.2 Cor Levemente amarelada a castanho-
escuro

2.5.3 Cheiro Préprio

2.5.4 Sabor Préprio

2.6 |Caracteristicas fisicas e quimicas

2.6.1. Umidade

Méximo 20 g/100g

2.6.2 Acidez

Maximo 50 mEqg/kg

2.6.3 Sacarose aparente

Maximo 6 g/100 g

2.6.4 Acucares redutores (agucar invertido)

Minimo 65 g/100 g

2.6.5 Residuo mineral fixo

Méximo 0,6 g/100 g

2.6.6 Sélidos insollveis em 4gua

Méximo 0,1 g/100 g

2.6.7 Atividade diastasica

Minimo 8 (escala de Géthe)

2.6.8 Hidroximetilfurfural

Maximo 60 mg/kg

2.7 Contaminante inorganico - Arsénio

Maximo: 0,30mg/kg

2.8 Contaminante inorgénico - Chumbo

Maximo: 0,30mg/kg

2.9 Contaminante inorgénico - Cadmio

Maximo: 0,10 mg/kg

2.10 Gréos de pdlen

Presenca

2.11 Coliformes a 45°C/mL

Méaximo 10° NMP/mL (critico)

2.12 Salmonella sp/25g

IAuséncia (critico)

3 REFERENCIA

Portaria N° 6/1985

IN n® 11/2000 - MAPA

MAPA IN 22/2005

RDC 12/2001 — ANVISA/M.S.

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

RDC 278/2005 — ANVISA/M.S.

RDC 42/2013 — ANVISA/M.S.
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4 VALIDADE

4.1 Minimo de 24 meses..

5 |EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Plastica transparente, virgem, integra, atoxica e bem fechada.

5.2 Maximo 1 Kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso)

6 |ROTULAGEM (Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rétulo deve constar no minimo a denominagédo do produto, a data de fabricacédo, data de
validade e procedéncia. O mel proveniente de abelhas indigenas devera trazer no rétulo indicagéo
clara de sua procedéncia

Observacédo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6.1: 2,0 g/100g; 2.6.2: 5,0 mEg/kg; 2.6.3: 0,3
g/100g;2.6.4: 5,0 g/100g; 2.6.5: 0,06 g/100g; 2.6.6: 0,01g/100g; 2.6.7: 0,8; 2.6.8: 6 mg/kg; 2.7 e 2.8: 0,03 mg/kg; 2.9: 0,01
mg/kg.

PRODUTO: MILHO DE PIPOCA

1 CARACTERIZACAO

Os graos provenientes da espécie Zea mays L., subespécie mays, com capacidade de estourar,
transformando-se em pipoca, quando submetidos a temperatura de aproximadamente 180°C.
Sendo classificado em tipo 1. O milho devera se apresentar fisiologicamente desenvolvido, séo,
limpo e seco, observadas as tolerancias estabelecidas na Tabela 1 da Instrucdo Normativa
60/2011.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo

com as normas da CONTRATANTE presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo 99% (toleravel)

2.3 Caracteristicas sensoriais (Apds preparo)

2.3.1 Aparéncia Caracteristica

2.3.2 Cor Caracteristica

2.3.3 Odor Caracteristico

2.3.4 Sabor Caracteristico

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude

humana Auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo

considerados indicativos de risco) Conforme critérios da RDC 14/14
2.6 Insetos vivos Auséncia (critico)

2.7 Matéria terrosa Auséncia (toleravel)

2.8 Classificagao Até tipo 2

2.8 Umidade Maximo 14%p/p (critico)
2.9 Arsénio Maximo 0,10 mg/kg (critico)
2.10 Chumbo Méaximo 0,10 mg/kg (critico)
2.11 Cadmio Maximo 0,05 mg/kg (critico)
2.12 Fumonisinas (B1+B2) 2000 LMT (ug/kg)

2.13 Zearalenona 150 LMT (ug/kg)

3 REFERENCIAS

RDC n° 138/2017

RDC n°42/2012

Instrucdo Normativa 60/2011
Instrugdo Normativa 61/2011
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RDC n° 14/14 - ANVISA

4 | VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Validade minima de 6 meses

5 | EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacio da Embalagem e Rétulo)

5.1 Pacote plastico atoxico, incolor, transparente, termo soldado, resistente

5.2 Maximo 1 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 ROTULAGEM ( Anexo XlI , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rotulo deve constar no minimo: a denominacéo do produto, a data de fabricagdo, data de
validade ,procedéncia e informag&o nutricional.

PRODUTO: MOLHO DE TOMATE

1 | CARACTERIZAGAO

E o produto elaborado a partir da polpa de tomate (Lycopersicon esculentum), adicionados de
cebola (Allium cepa L..) e alho (Allium sativum L.), temperos naturais que conferem sabor
especial ao produto. Deve apresentar-se sob a forma liquida ou pastosa. Proveniente de
estabelecimento sob inspec¢éo oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de
Fabricacdo. Pode conter: até 1% de acucar e até 2,5% de cloreto de sédio. Ndo pode conter:
corantes artificiais, conservantes, pele, sementes, pimenta. Embalagem atdxica, asséptica, vidro
ou aluminizada termoselada (bag) de até 1 kg, hermeticamente fechado. Devera conter também
informacdes sobre a temperatura adequada de armazenamento. A quantidade total deve ser
entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagcbes de embalagens de acordo com as normas da | Presenca

CONTRATANTE

2.2 Volume declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Vazamento a 55°C/ 5 dias Auséncia (critico)

2.4 Variagdo de pH entre as unidades néo incubadas e as incubadas | < 0,5 unidades de pH

a 35° C/10dias e 55° C/5dias (critico)

2.5 Incubacao a 35°C/ 10 dias Sem alteragéo (critico)

2.6 Incubacéo a 55°C/ 5 dias Sem alteragéo (critico)

2.7 | Caracteristicas sensoriais

2.7.1 Aspecto Liquido levemente
consistente, com
presenca de especiarias

2.7.2 Sabor Caracteristico

2.7.3 Cor Vermelha com presenca
de especiarias

2.7.4 Aroma Caracteristico

2.8 Elementos histolégicos da polpa do tomate Presenca (critico)

2.9 Falhas em boas préticas de fabricagéo conforme critérios da
RDC 14/14

2.9.1 Elementos histoldgicos e amidos estranhos ao produto Auséncia (critico)

2.9.2 Fragmentos de insetos ndo prejudiciais a saide humana maximo 10
fragmentos/100 g
(critico)
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2.9.3 Fragmento de pelo de roedor maximo 01
fragmento/100 g (critico)

2.9.4 Filamentos de micélios Maximo 40,0% (critico)

2.9.5 Outras falhas — descrever auséncia (toleravel ou

critico dependendo do
tipo de falha, de acordo
com a RDC 14/14)

2.10 Elementos histolégicos de pimenta Auséncia (critico)

2.11 Matéria estranha prejudicial a saide humana Auséncia (critico)

2.13 Acidez em &cido citrico Maximo 1,2 g/100g
(critico)

2.14 Sadio (Na) Maximo 450 mg/100 g
(critico)

2.15 Corantes artificiais Auséncia (critico)

3 | REFERENCIAS

3.1 RDC 12/2001 — ANVISA/MS

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.3 RDC 276/2005 — ANVISA/MS

4 | VALIDADE

4.1 Minima de 30 dias.

5 | EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Atoxica, asséptica, vidro ou aluminizada termoselada(bag)

5.2 Maximo 1 kg

5.3 A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso)

6 | ROTULAGEM ( Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Roétulo)

6.1 No rétulo deve constar no minimo a denominagdo do produto, a data de fabricacéo, data de

validade, lista de ingredientes e procedéncia.
Observacéo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.13: 0,2 g/100g e 2.14: +45 mg/100g.

PRODUTO : OVO

1 [ CARACTERIZAGAO

Pela designacéo "ovo" entende-se o ovo de galinha em casca, sendo os demais acompanhados
da indicacéo da espécie de que procedem. Quanto ao grupo, podem ser do grupo 1 ou 2 (com a
casca de cor branca ou avermelhada). Quanto a classe, podem pertencer a classe A ou B. Para
as classes A e B sera tolerada, no ato da amostragem a percentagem de até 5% (cinco por cento)
de ovos da classe imediatamente inferior. Quanto ao tipo, poderdo ser do Tipo | (extra) ou Tipo Il
(grande). N&o serdo aceitos ovos do tipo inferior ao 2, ou seja, seu peso devera ser maior ou igual
a 55g. Os ovos devem ser acondicionados em bandejas ou caixas padrbes. Na embalagem de
ovos é proibido acondicionar em um mesmo envase, caixa ou volume ovos de grupos, classes e
tipos diferentes. O produto devera apresentar registro, no minimo, em 6rgédo estadual de inspecéo
competente. Todos os produtos de origem animal devem possuir o carimbo do Servico de
Inspecdo Federal (SIF), Servico de Inspecdo do Parana (SIP) ou Servico de Inspecao
Municipal(SIM)/SISBI e estarem em conformidade com a Legislaco Vigente.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as | Presenca

normas da CONTRATANTE
2.2 Caracteristicas sensoriais
2.2.1 Aspecto Ovos intactos, sem rachaduras,
orificios, limpos
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2.2.2 Aroma/Odor caracteristico, sem aromas
estranhos
2.2.3 Cor gema : amarela
clara: transparente
2.2.4 Textura Casca firme (ndo quebrar ao
encaixe do ovo a palma e dedos da
mao)
2.3 Tipo | (extra) ou Il (grande) (critico)
2.4 Matéria estranha prejudicial a saide humana auséncia (critico)
auséncia (toleravel ou critico
2.5. Falhas em boas praticas de fabricagdo — descrever dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 14/14)
2.6 Contaminante inorganico — Arsénio maximo 0,50 mg/kg (critico)
2.7 Contaminante inorganico — Chumbo maximo 0,10 mg/kg (critico)
2.8 Salmonella sp/25g auséncia (critico)

REFERENCIAS:
1 RDC 12/2001 — ANVISA
P Portaria n® 1/1990 — MAPA
3.3 Decreto n° 56.585/1965
A4 RDC 35/2009 - ANVISA
5 RDC 42/2013 — ANVISA/M.S.
6 RDC 14/2014 — ANVISA/MS
VALIDADE
1 Validade minima de 18 dias contado a partir da data de entrega
EMBALAGEM PRIMARIA (ver também Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)
5.1 Deve ser do tipo estojo ou bandeja filmada, prépria para acondicionamento de ovos, estar
intacta e limpa. Devera permitir a aeracao dos ovos. Em embalagem tipo estojo, deverdo estar
impressas as seguintes informacdes: identificacdo da granja de producdo, enderec¢o para contato
com produtor, data de postura, data de validade, informacéo nutricional, carimbo do SIF ou SIP.
Se bandeja filmada, devera conter rétulo em papel por dentro do filme, com as seguintes
informacdes: identificacdo da granja de producédo, endere¢o para contato com produtor, data de
postura, data de validade, informacao nutricional, carimbo do SIF ou SIP.
P Maximo 30 ovos
B8 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato,
tipo e peso).

| ROTULAGEM (ver também Anexo XII , item 1. Apresenta¢do da Embalagem e R6tulo)
1 No rétulo deve constar no minimo a denominacao do produto, a data de fabricagcdo, data de

validade e procedéncia.
Observagao: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.5: +0,05 mg/kg e2.6: +0,01 mg/kg.

PRODUTO: PAO CASEIRO FATIADO

1 [CARACTERIZACAO
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E o produto obtido pela coccdo, em condi¢cbes tecnologicamente adequadas, de uma massa
fermentada ou ndo, preparada com farinha de trigo e ou outras farinhas que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas e agua, podendo conter
outros ingredientes. Deve utilizar obrigatoriamente farinha advinda da agricultura familiar.

O pao do tipo caseiro deve ser fresco, fabricado com matérias-primas de primeira qualidade,
respeitando-se as boas préticas de fabricacdo, deve estar isento de matéria terrosa, parasitos e
qualquer outro organismo, microrganismo e substdncia que venha a comprometer o
armazenamento e a salude humana. Sera rejeitado o pdo queimado ou mal cozido e 0 emprego de
material corante. No fabrico do p&do podem ser utilizadas outras farinhas, desde que tragam a|
designacéo de sua origem. Devem ser preferencialmente do tipo integral, de milho, centeio, batata,
aipim, inhame, pinhdo, abobora, beterraba, aveia, cenoura, espinafre, desde que tragam a
designacéo desses ingredientes. Também podera ser fornecido pdo sem gliten. Composto pelos
seguintes ingredientes: batata, farinha de arroz e farinha de milho. O aspecto do pdo devera ser de
massa cozida, o miolo deve ser poroso, leve, homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos ao ser
comprimido e ndo devem apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados.
Alimento dispensado da obrigatoriedade de registro no MS (ANVISA RDC 278/2005).

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 EspecificacBes de embalagens de acordo com as normas da |Presenca

CONTRATANTE

2.2 Peso liquido declarado no rétulo
2.3 Matéria estranha prejudicial & saide humana auséncia (critico)

2.4 Fragmentos de insetos ndo prejudiciais a saude humana Méximo 225 em 225 (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo consideradosiConforme critérios da RDC
indicativos de risco) 14/14

2.6|Caracteristicas sensoriais
2.6.1 Aspecto

Minimo 99% (toleravel)

O péo deve apresentar duas
crostas, uma interior e outra
mais consistente, bem aderente
a0 miolo. O miolo deve ser
poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos
dedos ao ser comprimido e nao
deve apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou
avermelhados.

A parte externa deve ser
amarelada, amarelo-pardacenta,
ou de acordo com oTipo; 0 miolo
deve ser de cor branca, branco-
parda ou de acordo com o tipo.

2.6.2 Cor

2.6.3 Sabor e odor

Proprios

2.7 Coliformes a 45°C/g

102 /g (critico)

2.8 Salmonella sp/25g

Auséncia em 25¢

2.9 Bolores e Leveduras

maximo: 103 UFC/g(critico)

2.10 Umidade

Méaximo 38,0g/100g

3 |REFERENCIAS

RDC 12/2001 - ANVISA/M.S.

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

RDC 278/2000 — ANVISA/M.S.
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RDC 90/2000 - ANVISA/M.S.

4 VALIDADE

Minima de 3 dias

5 |EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XlI , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Cada unidade deve estar acondicionada individualmente em embalagem plastica transparente,
integra, descartavel, atoxica, corretamente fechada.

5.2 Até 2kg (fatiados )

5.3 Paes de 25 a 509 cada (inteiros)

5.3 A guantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

5 ROTULAGEM ( Anexo XlI , item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)

No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, a data de fabricacéo, datal

de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informac&o nutricional.
Observacao: Tolerancia analitica para o parametro fisico-quimico 2.10: 3,0 g/100g.

PRODUTO: POLPA DE FRUTA CONGELADA

1 |CARACTERIZACAO

Polpa de fruta congelada deve ser 100% natural, preparada com frutas sas, limpas e isentas de
parasitos, insetos, microrganismos, detritos animais ou vegetais e outra impureza que venha a
comprometer o armazenamento e a salude humana. Ndo deve conter fragmentos das partes nédo
comestiveis da fruta, nem acréscimo de qualquer tipo de substancia. As caracteristicas sensoriais
devem ser proprias da fruta com que foi preparada.

Deve possuir registro junto ao Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (Decreto
6.871/2009). Alimento dispensado da obrigatoriedade de registro na ANVISA (RDC 278/2005).
Devem ser descascados, crus e picados, obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicdes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve
ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Préaticas de Processamento Minimo de Vegetais.
N&o pode conter: acucar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

As frutas permitidas para polpa sdo somente: abacaxi, acerola, goiaba, manga, maracuji, morango,
péssego, amora, jucara, meldo, kiwi, pera, uva, pitanga congeladas e ainda mix destas frutas,
observando que, quando utilizado meldo, o mix devera ser composto com outra fruta citrica.

2  |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da

CONTRATANTE Presenca
2.2 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 Matéria estranha prejudicial & satde humana Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados | Conforme critérios da RDC 14/
indicativos de risco)

2.5 Caracteristicas sensoriais Proprias

2.5.1 Aspecto Proprio, liquido espesso

2.5.2 cor

2.5.2.1 Abacaxi Variando do branco ao marfim
2.5.2.2 Acerola Variando de amarelo ao verme|ho
2.5.2.3 Goiaba Variavel de branco a vermelho
2.5.2.4 Manga Amarelo

2.5.2.5 Maracuja De amarelo a alaranjado

2.5.2.6 Morango Variavel de rosado ao vermelho
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2.5.2.7 Péssego

De amarelo ao alaranjado

2.5.2.8 Amora Roxa

2.5.2.9 Jucara Roxo violaceo ou verde claro
2.5.2.10 Meléo Variando de amarelo ao alaranjado
2.5.2.11 Kiwi Verde

2.5.2.12 Pera Variando do branco ao marfim
2.5.2.13 Uva Vinho

2.5.2.14 Pitanga Vermelha

2.5.3 Aroma Proprio de acordo com a fruta

2.6 Sdlidos soltveis em °brix, a 20°c

2.6.1 Abacaxi Minimo11,0° Brix

2.6.2 Acerola Minimo 5,5° Brix

2.6.3 Goiaba Minimo 7,0° Brix

2.6.4 Manga Minimo11,0° Brix

2.6.5 Maracuja Minimo11,0° Brix

2.6.6 Morango Auséncia de descrigdo para| polpa,
somente para suco

2.6.7 Péssego Auséncia de descrigao, somente para
suco

2.6.8 Amora Minimo 7,5° Brix

2.6.9 Jucara Minimo 40,0° Brix

2.6.10 Meldo Minimo 7,0° Brix

2.6.11 Kiwi Minimo10,0° Brix

2.6.12 Pera Minimo 8,0° Brix

2.6.13 Uva Minimo14,0° Brix

2.6.12 Pitanga Minimo 6,0° Brix

2.7 Acidez total expressa em &cido citrico (g/100g)

2.7.1 Abacaxi Minimo 0,3g/100g

2.7.2 Acerola Minimo 0,8g/100g

2.7.3 Goiaba Minimo 0,4g/100g

2.7.4 Manga Minimo 0,3g/100g

2.7.5 Maracuja Minimo 2,5g/100g

2.7.6 Morango Auséncia de descricdo para| polpa,
somente para suco
Auséncia de descricdo para| polpa,

2.7.7 Péssego

somente para suco

2.7.8 Amora Minimo 1,3g/100g
2.7.9 Jucara 0,3 —fino g/100g
0,4 — médio g/100g
0,4 — grosso g/100g
2.7.10 Meléo Minimo 0,14 g/100g
2.7.11 Kiwi 1,39/100g
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2.7.12 Pera (4cido malico) 0,2g/100g
2.7.13 Uva 0,41g/100g
2.7.14 Pitanga 0,99/100g
2.8 ph
2.8.1 Abacaxi
2.8.2 Acerola Minimo: 2,80
. Minimo: 3,5 (critico)
2.8.3 Goiaba Maximo: 4,2 (critico)
2.8.4 Manga Minimo: 3,3 (critico)

Maximo 4,5 (critico)

2.8.5 Maracuja

Minimo: 2,7 (critico)
Maximo: 3,8 (critico)

2.8.6 Morango

Auséncia de descrigdo para
somente para suco

polpa,

2.8.7 Péssego

Auséncia de descrigao, somen

te para

suco
2.8.8 Amora Minimo: 2,80 (critico)
2.8.9 Jucara Minimo:4,0

Maximo: 6,20
2.8.10 Melado Minimo:4,5
2.8.10 Kiwi Minimo: 2,8
2.8.11 Pera Auséncia de descricao
2.8.12 Uva

Minimo: 2,9

2.8.13 Pitanga

Minimo: 2,5 (critico)
Maximo: 3,4 (critico)

2.9 Aclcares naturais totais (g/100g)

2.9.1 Abacaxi Méaximo: 15g/100g (critico)
2.9.2 Acerola Minimo: 4,00g/100g

Maximo: 9,50g/100g (critico)
2.9.3 Goiaba 15,00g9/100g
2.9.4 Manga Méaximo: 17,00g/100g (critico)

2.9.5 Maracuja

Méaximo: 18,00g/100g (critico)

2.9.6 Morango

Auséncia de descricdo para
somente para suco

polpa,

2.9.7 Péssego

Auséncia de descrigdo, somen
suco

te para

2.9.8 Amora Minimo: 4g/100g

2.9.9 Jucara Méaximo: 40g/100g

2.9.10 Meléo

2.9.10 Kiwi Auséncia de descri¢do
2.9.11 Pera Maximo: 12,5 g/100g (critico)
2.9.12 Uva Méaximo : 20,0 g/100g

2.9.13 Pitanga

Maximo: 9,5g/100g (critico)

2.10 Sdlidos totais (g/100g)

2.10.1 Abacaxi

Auséncia de descri¢do

106




Governo do Estado do Parana ez
Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional
FUNDEPAR Departamento de Nutricdo e Alimentacgao

L

2.10.2 Acerola 6,59/100g
2.10.3 Goiaba 9g/100g

2.10.4 Manga 149/100g
2.10.5 Maracuja 11g/100g

peso)

2.10.6 Morango Auséncia de descricdo para| polpa,
somente para suco

2.10.7 Péssego Auséncia de descri¢ao, somente para
suco

2.10.8 Amora 89/100g

2.10.9 Jucara Auséncia de descrigdo

2.10.10 Melao Maximo 12g/100g

2.10.10 Kiwi 10,5g/100g

2.10.11 Pera 8,50/100g

2.10.12 Uva Minimo 15 g/100g

2.10.13 Pitanga Minimo 7g/100g

2.11 Corantes artificiais Auséncia

2.12 Metabisulfito de s6dio Auséncia

2.13 Coliformes a 45°C/g 102 NMP/g (critico)

2.14 Salmonella sp/25g Auséncia (critico)

3 |REFERENCIAS

Instrucdo Normativa n°® 01/2000 — MA.

RDC 12/2001 - ANVISA/M.S.

RDC 12/1978 — ANVISA/M.S

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

PORTARIA N° 58/2016

4 |VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Validade minima de 24 meses < -18°C

4.2 Fabricado em até no maximo 30 dias antes da data da entrega do lote

5 FALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem plastica, atoxica e asséptica

5.2 Embalagem até 1kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e

6 |ROTULAGEM (Anexo XII , item 1. Apresentacéo da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rotulo impresso devera constar no minimo: a denominagao "Polpa”, seguida do nome da
fruta, seguida da expressdo “congelada”, data de fabricacdo, data de validade, lista de ingredientes,
procedéncia e informacao nutricional. Devera conter também informacgdes sobre a temperatura de

armazenamento.

Observacéo - Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +1,0° Brix; 2.7: +0,1 g/100g; 2.8: £0,1;2.9: +1,0
g/100g; 2.10: +1,0 g/100g .

PRODUTO: REQUEIJAO CREMOSO - sem amido

1 |CARACTERIZACAO
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Entende-se por Requeijao cremoso o produto obtido pela fusdo da massa coalhada, cozida ou
ndo, dessorada e lavada, obtida por coagulacdo acida e/ou enzimatica do leite opcionalmente
adicionada de creme de leite e/ou manteiga e/ou gordura anidra de leite ou butter oil. O produto
poderd estar adicionado de condimentos, especiarias e/ou outras substancias alimenticias.
A denominagédo Requeijao esta reservado ao produto no qual a base lactea ndo contenha gordura
elou proteina de origem nao lactea. Devendo ser Requeijdo (ingredientes obrigatérios: Leite ou
leite reconstituido) ou requeijdo cremoso (ingredientes obrigatérios: leite ou leite reconstituido,
creme e/ou manteiga e/ou gordura anidra de leite ou butter oil). Produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricacdo. Devera ser envasado com materiais adequados para as
condicdes de armazenamento previstas e que confiram ao produto uma protecdo adequada. Os
produtos de origem animal devem possuir o carimbo do Servico de Inspecao Federal (SIF), Servico
Inspecao Parana (SIP), ou Servico Inspecédo Municipal (SIM) /SISBI e estar em conformidade com
a legislacéo sanitaria vigente. NAO PODE CONTER AMIDO

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especifica¢cdes de embalagens de acordo com as normas da |Presenca
CONTRATANTE

2.2 Peso Liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 |Caracteristicas Sensoriais

2.3.1 Aspecto Textura cremosa, fina, lisa
2.3.2 Cor Caracteristico

2.3.3 Aroma Caracteristico

A creme levemente Acido,

2.2.4 Sabor .
opcionalmente salgado

2.4 Matéria estranha prejudicial a saide humana Auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas ( ndo considerados

o . Auséncia (critico
indicativos de risco) ( )

2.7 Gorduras Totais no extrato seco g/ 100g 45,0 2 54,9 Min. 55,0 Min. 25,0

a 59,9
2.8 Umidade g/ 100g Max. 60,0 Max. 65,0 Max. 58,0
2.11 Estafilococos coagulase positiva/g Méaximo 103g (critico)
2.12 Coliformes/g (45°C) Maximo 10/g (critico)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 12/2001 — ANVISA/MS

3.2 RDC 14/2014 — ANVISA/MS

3.3 Portaria MA - 359, de 04/09/1997

3.4 DECRETO 29.651 08/06/1951

4 VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Minimo 2 meses

4.2 Fabricado em até no méaximo 30 dias antes da data de entrega do lote

4.3 No momento do recebimento a temperatura deve estar a 5°C.

5 EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo Xl , item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)

5.1 Pote plastico de polietileno com tampa e lacre cinta ou lacre em abas, resistente, pigmentado,
termossoldado, resistente ao transporte e armazenamento.

5.2 Maximo 1 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 ROTULAGEM ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Ro6tulo)
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6.1 No roétulo deve constar no minimo a denominacao do produto, a data de fabricacdo, data de
validade, lista de ingredientes e procedéncia

PRODUTO: SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADA COM OSSO

1 [CARACTERIZACAO

E o produto obtido a partir da carne de sobrecoxa do frango com presenca de pele e 0ssos.
Proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial, produzido de acordo com as normas de boas
praticas de fabricacdo. Ndo pode conter; sal, corantes artificiais, aromatizadas artificiais,
conservantes, molhos e outros condimentos. Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e
transparente Deve ter registro no Servico de Inspecdo Federal, Estadual ou Municipal e estar em
conformidade com a legislagao sanitaria vigente.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as

normas da CONTRATANTE Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 |Caracteristicas sensoriais

2.3.1 Aspecto Préprias, ndo amolecidas e pegajosas

3.2 Cor Pr(?prias, sem manchas esverdeadas
(critico)

2.3.3 Odor Caracteristico (critico)

2.4 Matérias estranhas indicativas de falhas em boas

» L Auséncia (critico
praticas de fabricacédo - descrever ( )

2.5 Tecidos inferiores Auséncia (critico)

2.6 Gorduras totais Méximo 20,0g/100g (critico)
2.7 Proteinas Minimo 15,0g/100g (critico)
2.8 Nitrato Auséncia (critico)

2.9 Nitrito Auséncia (critico)

2.10 Contaminante inorgénico — Arsénio méaximo 0,50 mg/kg (critico)
2.11 Contaminante inorganico — Chumbo maximo 0,10 mg/kg (critico)
2.12 Contaminante inorgénico — Cadmio maximo 0,05 mg/kg (critico)
2.13 Coliformes a 45°C Maximo 5x103/g (critico)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 12/01—- ANVISA/MS

3.2 RDC 14/14 — ANVISA/MS

3.3 Tabela Brasileira de Composicéo de Alimentos — TACO, 42 edi¢éo revisada e ampliada, 2011

3.4 Instrucdo Normativa n° 22 — 24/11/2005

3.5 RDC 42/13 — ANVISA/MS

4 [VALIDADE

4.1 minima de 6 meses

5 |EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)

5.1 Pacote de polietileno, flexivel, atdxico, resistente e transparente. Higienicamente adequado e
vedado.

5.2 Maximo 3 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato, peso e marca)

6 |[ROTULAGEM (Anexo XII, item 1. Apresentacao da Embalagem e Roétulo)
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6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, a data de fabricacéo,
data de validade, procedéncia e informacao nutricional.

Observacao 1: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +2,0 g/100g; 2.7: +1,5 g/100g; 2.10:+0,05 mg/kg;

2.11 e 2.12: 0,01 mg/kg.

PRODUTO: SUCO DE LARANJA INTEGRAL

1 [ CARACTERIZACAO

Bebida nao fermentada e nao diluida, obtida por extracdo da parte comestivel da laranja (Citrus
sinensis L. Osbeck) a partir da fruta madura e sé, integral, pasteurizado, na sua concentracéo
natural, sem adicdo de agua ou aguUcar (sacarose/glicose), destinado ao consumo direto,
submetido a tratamento que assegure a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do
consumo. Deve possuir registro junto ao Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento
(Decreto n° 6.871, de 4 de junho de 2009) e apresentar a graduagdo Brix recomendada pelo
MAPA. O suco ndo podera conter substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua
origem, excetuadas as previstas na legislacdo especifica. Proveniente de estabelecimento sob
inspecdo oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacao.
N&o pode conter: aclcar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

2 |ANALISES MINIMAS

No produto concentrado:

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da Presenca

CONTRATANTE

2.2 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a saide humana Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados | Conforme critérios da RDC
indicativos de risco) 14/14

2. | Caracteristicas sensoriais

5

2.5.1 Aspecto Préprio, liquido espesso

2.5.2 Cor Amarela

2.5.3 Aroma Préprio de acordo com a fruta
2.6 Sdélidos soluveis a 20°C Minimo 10,5° Brix

2.6.1 Relacéo de sélidos soltveis em brix/acidez de acido citrico | Minimo 7,0 g/100 g

anidro

2.7 Acido ascérbico Minimo 25,00 mg/100 g

2.8 Alcool etilico Méaximo 0,5 % v/v (critico)
2.9 Aclcares totais naturais da laranja Maximo 13 g/100g (critico)
2.10 Corantes artificiais Auséncia (critico)

2.11 Conservantes

2.12.1 Sorbato de potassio Auséncia (critico)

2.12.2 Benzoato de sddio Auséncia (critico)

2.13 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0,10 mg/kg (critico)
2.14 Contaminante inorganico — Chumbo Maximo 0,05 mg/kg (critico)
2.15 Contaminante inorganico - Cadmio Méaximo 0,05 mg/kg (critico)
2.16 Coliformes a 45°C/mL Maximo: 102 NMP/mL (critico)
2.17 Salmonella sp/25mL Auséncia (critico)

3 | REFERENCIAS

Portaria 86/2016 - MAPA

Decreto n° 6.871/2009
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Instrucdo Normativa n°® 01/2000 — MA.

Lei n°®8.918/1994 — MAPA

RDC 12/2001 — ANVISA/M.S.

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

4 | VALIDADE

Minimo de 5 dias

5 PALAGEM PRIMARIA (Anexo XlII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem atoxica, virgem, herméticamente fechada.

5.2 Minimo 1 litro - Maximo 1,5 litro

5.3 A gquantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato e peso)

6 | ROTULAGEM ( Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacéo do produto, a data de fabricacao,

data de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informacao nutricional.
Observacdo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +1,0° Brix; 2.6.1: 1,0 g/100g; 2.7: +2,5 mg/100g;
2.9:+ 1,3 g/kg; 2.10: 0,1 mg/kg e 2.11 e 2.12: + 0,005 mg/kg.

PRODUTO: SUCO DE MACA INTEGRAL

1 |CARACTERIZACAO

E a bebida ndo fermentada e n&o diluida, obtida por extracdo da parte comestivel da maca (Pyrus
malus, L.) através de processo tecnoldgico adequado, na sua concentragdo natural, sem adicédo
de acucar, destinado ao consumo direto. As frutas deverdo ser maduros, limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservacao.
Produzido dentro das normas de Boas Préticas de Fabricac@o e proveniente de estabelecimento
sob inspecdo. Deve possuir registro junto ao Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento
(Decreto n° 6.871, de 4 de junho de 2009) e apresentar a graduagdo Brix recomendada pelo
MAPA. O suco nao podera conter substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua
origem, excetuadas as previstas na legislacéo especifica.
N&o pode conter: acUcar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

2 | ANALISES MINIMAS

No produto concentrado:

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da Presenga

CONTRATANTE

2.2 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a saide humana Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados | Conforme critérios da RDC
indicativos de risco) 14/14

2. | Caracteristicas sensoriais

5

2.5.1 Aspecto Proprio, liquido espesso

2.5.2 Cor Amarronzada

2.5.3 Aroma Proprio de acordo com a fruta
2.6 Sdlidos soluveis a 20°C Minimo 10,5° Brix

2.6.1 Relacéo de solidos sollveis em brix/acidez de acido citrico | Minimo 7,0 g/100 g

anidro

2.7 Acido Malico Minimo 0,2 mg/100 g

2.8 Alcool etilico Maximo 0,5 % vl/v (critico)
2.9 Acucares totais naturais da maca Méaximo 13 g/100g (critico)
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2.10 Corantes artificiais | Auséncia (critico)
2.11 Conservantes
2.12.1 Sorbato de potassio Auséncia (critico)
2.12.2 Benzoato de sédio Auséncia (critico)
2.13 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0,10 mg/kg (critico)
2.14 Contaminante inorganico — Chumbo Méaximo 0,05 mg/kg (critico)
2.15 Contaminante inorganico - Cadmio Méaximo 0,05 mg/kg (critico)
2.16 Coliformes a 45°C/mL Maximo: 102 NMP/mL (critico)
2.17 Salmonella sp/25mL Auséncia (critico)

3 | REFERENCIAS

Portaria 86/2016 - MAPA

Decreto n° 6.871/2009

Instrugdo Normativa n® 01/2000 — MA.

Lei n® 8.918/1994 — MAPA

RDC 12/2001 - ANVISA/M.S.

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

4 | VALIDADE

Minimo de 180 dias

5 PALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII, item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem atdxica, virgem, herméticamente fechada.

5.2 Minimo 1 litro - Maximo 1,5 litro

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato e peso)

6 | ROTULAGEM ((Anexo XII, item 1. Apresentacado da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, a data de fabricagéo,
data de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informacado nutricional.

Observacéo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: £1,0° Brix; 2.6.1: 1,0 g/100g; 2.7: +2,5 mg/100g;
2.9:+ 1,3 g/kg; 2.10: 0,1 mg/kg e 2.11 e 2.12: + 0,005 mg/kg.

PRODUTO: SUCO DE TANGERINA INTEGRAL

1 |CARACTERIZAGCAO

E a bebida ndo fermentada e ndo diluida, obtida por extracdo da parte comestivel tangerina
(Citrus Reticulata) através de processo tecnoldgico adequado, na sua concentracéo natural, sem
adicdo de acgucar, destinado ao consumo direto. As frutas dever&o ser maduros, limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservacgao.
Produzido dentro das normas de Boas Préticas de Fabricacdo e proveniente de estabelecimento
sob inspecdo. Deve possuir registro junto ao Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento
(Decreto n° 6.871, de 4 de junho de 2009) e apresentar a graduacdo Brix recomendada pelo
MAPA. O suco nao podera conter substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua
origem, excetuadas as previstas na legislagcéo especifica.
N&o pode conter: aclUcar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

2 | ANALISES MINIMAS

No produto concentrado:

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da Presenca

CONTRATANTE

2.2 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a satde humana Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados | Conforme critérios da RDC
indicativos de risco) 14/14
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2.5 | Caracteristicas sensoriais

2.5.1 Aspecto Préprio, liquido espesso

2.5.2 Cor Alaranjada

2.5.3 Aroma Proprio de acordo com a fruta
2.6 Sdlidos soluveis a 20°C Minimo 10,5° Brix

2.6.1 Relacao de sélidos sollveis em brix/acidez de acido citrico | Minimo 9,2 g/100 g

anidro

2.7 Acido Citrico Minimo 0,2 mg/100 g

2.9 AcUcares totais naturais da tangerina Maximo 13 g/100g (critico)
2.10 Corantes artificiais Auséncia (critico)

2.11 Conservantes

2.12.1 Sorbato de potéassio Auséncia (critico)

2.12.2 Benzoato de sédio Auséncia (critico)

2.13 Contaminante inorganico — Arsénio Méaximo 0,20 mg/kg (critico)
2.14 Contaminante inorganico — Chumbo Méximo 0,50mg/kg (critico)
2.15 Contaminante inorgénico - Cadmio Méximo 0,250mg/kg (critico)
2.16 Coliformes a 45°C/mL Méximo: 102 NMP/mL (critico)
2.17 Salmonella sp/25mL Auséncia (critico)

3 | REFERENCIAS

Portaria 86/2016 - MAPA

Decreto n° 6.871/2009

Instrugdo Normativa n® 01/2000 — MA.

Lei n® 8.918/1994 — MAPA

RDC 12/2001 — ANVISA/M.S.

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

4 [ VALIDADE

4.1 Minimo de 180 dias.

5 ﬁALAGEM PRIMARIA ( Anexo XlI , item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem atéxica, virgem, hermeticamente fechada

5.2 Minimo 1 litro - Maximo 1,5 litro

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato e peso)

6| ROTULAGEM ( Anexo XlI , item 1. Apresenta¢cdo da Embalagem e R6tulo)

6.1 No rétulo deve constar no minimo: a denominacéo do produto, a data de fabricacédo, data de
validade, lista de ingredientes, procedéncia e informacéo nutricional

PRODUTO: SUCO DE UVA INTEGRAL

1 | CARACTERIZACAO
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Suco de uva é a bebida ndo fermentada e ndo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado ou
concentrado de uva s&, fresca e madura, sendo tolerada a graduacao alcodlica até 0,5% Vol. A
designacgao “Integral” ou “Simples” sera privativa do suco de uva sem adicao de aclcares e na sua
cobcentracdo natural. Deve possuir registro junto ao Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento (MAPA Portaria 55/2004) e apresentar a graduacao Brix recomendada pelo MAPA.
Obtida da parte comestivel da uva (Vitis ssp). As frutas deverdo ser maduras, limpas, isentas de
matérias terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservacao.
Produzido dentro das normas de boas praticas de fabricacdo e proveniente de estabelecimento
sobinspecdo. Ndo pode conter: aglcar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais,
conservantes.

2 | ANALISES MINIMAS

No produto concentrado:

2.1 Especifica¢des de embalagens de acordo com as normas da

CONTRATANTE Presenca

2.2 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a sailde humana Auséncia (critico)

Conforme critérios da RDC
14/14

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados
indicativos de risco)

2. | Caracteristicas sensoriais

5

2.5.1 Aspecto Proprio, liquido espesso

2.5.2 Cor Roxa

2.5.3 Aroma Préprio de acordo com a fruta

2.6 Sdlidos soluveis a 20°C Minimo 10,5° Brix

2.6.1 Relagéo de solidos soluveis em brix/acidez de 4cido citrico
anidro

Minimo 7,0 g/100 g

2.7 Acido Tartéarico Minimo 0,3 mg/100 g

2.8 Alcool etilico Maximo 0,5 % v/v (critico)

2.9 Acucares totais naturais da Uva Maximo 13 g/100g (critico)

2.10 Corantes artificiais Auséncia (critico)

2.11 Conservantes

2.12.1 Sorbato de potassio Auséncia (critico)

2.12.2 Benzoato de sédio Auséncia (critico)

2.13 Contaminante inorganico — Arsénio

Maximo 0,10 mg/kg (critico)

2.14 Contaminante inorganico — Chumbo

Maximo 0,05 mg/kg (critico)

2.15 Contaminante inorganico - Cadmio

Méaximo 0,05 mg/kg (critico)

2.16 Coliformes a 45°C/mL

Méaximo: 102 NMP/mL (critico)

2.17 Salmonella sp/25mL

Auséncia (critico)

3 | REFERENCIAS

Portaria 86/2016 - MAPA

Decreto n° 6.871/2009

Instrugdo Normativa n® 01/2000 — MA.

Lei n® 8.918/1994 — MAPA

RDC 12/2001 - ANVISA/M.S.

RDC 14/2014 — ANVISA/M.S.

4 |VALIDADE

Minimo de 180 dias.

5 BALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentacdo da Embalagem e R6tulo)
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5.1 Embalagem atéxica, virgem, herméticamente fechada.

5.2 Minimo 1L - M&ximo 1,5 litro

5.3 A gquantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho,
formato e peso)

6 | ROTULAGEM ((Anexo XII, item 1. Apresentacao da Embalagem e Rétulo)

6.1 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, a data de fabricacéo,

data de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informacao nutricional.
Observacao: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +1,0° Brix; 2.6.1: 1,0 g/100g; 2.7: +2,5 mg/100g;
2.9:+ 1,3 g/kg; 2.10: £+0,1 mg/kg e 2.11 e 2.12: + 0,005 mg/kg.

ANEXO Xl

MINUTA DO CONTRATO
CONTRATO N.° /2019

CONTRATO DE SERVICO DE FORNECIMENTO DE ALIMENTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR
PARA A ALIMENTACAO ESCOLAR

O Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional — Fundepar, inscrito no CNPJ/MF sob o n°
22.112.109/0001-53, instalado a Rua dos Funcionarios, 1323, Cabral CEP 80.035-050, Curitiba/PR,
representado neste ato pelo seu Diretor Presidente, José Roberto Ruiz, conforme Decreto n°

10.963/2018 - Fundepar, doravante denominado CONTRATANTE, e por outro lado
(cooperativa/associagdo), com sede a RUA/AVENIA) ......coccvveveriiiiiiieeiiiiie e , NO , em
(municipio), inscrita Nno CNPJ S0b N.% ...ccccvvveeieiiiiiiiieee, , neste ato denominada CONTRATADA,

fundamentando-se nas disposicdes do art. 14 da Lei n° 11.947/2009 e na Resolucdo/CD/FNDE n°
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26/2013 (com a redacéo alterada pela Resolugdo n° 04/2015), bem como o que consta no Edital da
Chamada Publica de Credenciamento n°® 001/2018 — Fundepar e na Lei Federal n° 8.666/1993 e Lei
Estadual n° 15.608/2017, resolvem celebrar o presente contrato mediante as clausulas que seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

Constitui objeto deste contrato o servico de fornecimento de géneros alimenticios da agricultura familiar
para atendimento ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE nas condi¢Bes estabelecidas
no Edital da Chamada Publica de Credenciamento n.° 001/2018 — Fundepar e seus anexos, 0S quais
ficam fazendo parte integrante do presente, independentemente de anexac¢ao ou transcri¢ao.

CLAUSULA SEGUNDA - PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO:

O padrdo de identidade deve seguir o contido na especificacdo técnica detalhada no Manual de
Especificagdo Técnica do Edital de Chamada Publica de Credenciamento n°® 001/2018 — Fundepar. A
rotulagem deve obedecer as RDC da ANVISA n° 123/2004, RDC n° 163/2006, RDC n° 359/2003 e RDC
n° 360/2003 e Resolucéo n° 748/2014 da Secretaria de Estado da Saude do Parana, que dispde sobre a
Rotulagem de produtos horticolas.

CLAUSULA TERCEIRA — TRANSPORTE

Os alimentos deverdo ser transportados em condigbes adequadas que evitem contaminacgfes. Para isso
é fundamental o controle da higiene, da temperatura e do tempo de transporte. Os meios de transporte,
refrigerados ou ndo, deverdo garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a deterioracdo do
produto. Os alimentos deverdo ser transportados em compartimento exclusivo e limpo do veiculo, sem
substancias estranhas que possam contamina-los. Os veiculos de transporte de alimentos refrigerados
devem possuir Certificado de Vistoria (Licen¢a Sanitaria emitida pela Vigilancia Sanitaria Municipal), de
acordo com o Cédigo Sanitario vigente. A carga e/ou descarga ndo devem representar risco de
contaminagdo, dano ou deterioracdo do produto. Quando a natureza do alimento assim exigir, deve ser
colocado sobre prateleiras e estrados, quando necessarios removiveis, de forma a evitar danos e/ou
contaminacgdo. Os materiais utilizados para protecéo e fixacdo da carga (cordas, encerados, plasticos e
outros) ndo devem constituir fonte de contaminacéo ou dano para o produto, devendo 0S mesmos ser
sanitizados juntamente com o veiculo de transporte. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que
contém os alimentos. O transporte de produtos congelados e de origem animal deve garantir
temperatura adequada para 0s mesmos e serem providos permanentemente de termdmetros calibrados
e de facil leitura. Refrigeracéo: de 0° C a 7° C (ao redor de 4° C), com tolerancia de até 7° C, no maximo,
para os produtos de origem animal, exceto o leite. Congelamento: até - 8 ° C para os produtos
congelados, de acordo com a Resolugdo CISA/MS n° 10/1984. O transporte de matéria-prima ou
produtos alimenticios crus ndo devera ser feito junto com alimentos prontos para consumo.

CLAUSULA QUARTA- VISTORIA:
Tem a CONTRATANTE o direito de, a qualquer momento, apds a celebragdo do contrato, efetuar vistoria
no local da fabricacdo dos produtos adquiridos, podendo, a seu critério, submeté-los a testes especificos,

por meio de laboratério especializado.

CLAUSULA QUINTA — PRAZO DE FABRICACAO, VALIDADE DO PRODUTO, TIPO, COMPOSICAO,
CAPACIDADE E CARACTERISTICAS DAS EMBALAGENS:
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Diante da especificidade de cada produto o prazo de fabricacdo e validade deve seguir ao contido nos
itens descritos na Clausula Segunda deste contrato.

CLAUSULA SEXTA - CRITERIO E PROCEDIMENTOS DE INSPEGCAO E ANALISES DOS
PRODUTOS:

Todos os alimentos devem apresentar-se dentro dos parametros e padrfes técnicos estabelecidos pela
legislacdo vigente conforme determinagdo dos 6rgdos oficiais competentes e em conformidade ao
descrito no Manual de Especificacdo Técnica do Edital de Chamada Publica de Credenciamento n°
001/2018 — Fundepar.

CLAUSULA SETIMA: DOCUMENTAGAO

A CONTRATADA se compromete a fornecer alimentos da Agricultura Familiar &8 CONTRATANTE nos
padrdes e condicbes estabelecidos no Edital de Chamada Publica de Credenciamento n® 001/2018 -
Fundepar.

CLAUSULA OITAVA - LIMITE INDIVIDUAL DE VENDA

A CONTRATADA compromete-se a observar o limite individual de venda de géneros alimenticios do
Agricultor Familiar e do Empreendedor Familiar Rural de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por DAP
Familiar/ano/entidade executora, referente a sua producéo, conforme a legislagdo do Programa Nacional
de Alimentacé&o Escolar.

CLAUSULA NONA: RESPONSABILIDADE SOCIAL

A CONTRATADA compromete-se a cumprir a legislacao referente a ndo existéncia e contratacdo de
trabalhadores menores.

CLAUSULA DECIMA: FORMA, PRAZO, LOCAIS E CONDICOES DE ENTREGA

As entregas devem acontecer em até 30 dias apds a assinatura do contrato, ocorrendo diretamente no
endereco das escolas pelo prazo de 12 meses, devendo atender o cronograma e 0s ajustes
estabelecidos pelo Departamento de NutricAo e Alimentacdo durante a execucdo do contrato. A
frequéncia do fornecimento sera semanal, quinzenal, mensal ou bimestral, conforme o grupo de
alimento, sendo que a entrega dos grupos semanal e quinzenal devera ocorrer de segunda a quarta-
feira, e 0s mensais e bimestrais, de segunda a sexta-feira.

Os produtos devem atender as condi¢c8es estabelecidas no Manual de Especificagdo Técnica do Edital
de Chamada Publica de Credenciamento n® 001/2018 - Fundepar.

a) Entregue nos locais, dias e quantidades de acordo com o estabelecido no Edital da Chamada Publica

de Credenciamento, no expediente normal, respeitando o horario de funcionamento dos turnos de cada
escola.

b) O recebimento dos géneros dar-se-a por pessoa responsavel na escola, mediante apresentagdo do
Comprovante de Entrega, conforme disposto no Edital.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - VALOR

O valor maximo estimado para a execucdo deste contrato € de aproximadamente R$ XXXXXXXXX,XX
(XXXXXXX reais).

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: DESPESAS

No valor contratado estéo incluidas as despesas com frete, recursos humanos e materiais, assim como
0s encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e previdenciarios e quaisquer outras necessarias ao
cumprimento das obrigac8es decorrentes do presente contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — RECURSOS

As despesas decorrentes deste instrumento correrdo por conta do orcamento de 2018, nos termos
seguintes:

Dotacdo Orcamentéaria: 4103.12368064.461 — merenda escolar, rubrica 3390 3200, sub elemento 3201,
fonte de recurso 116 — recurso federal.

CLAUSULA DECIMA QUARTA: PAGAMENTO

O pagamento do valor do objeto contratado sera efetuado somente mediante apresentagéo de nota fiscal
de venda, através de depdsito bancario pela contratante, mensalmente, em até 30 (trinta) dias apds a
entrega da nota fiscal devidamente atestada pelo Nucleo Regional de Educac¢éo correspondente.

§ 1° - Para fins de pagamento, a contratada devera informar e manter uma conta bancaria prépria, em
banco oficial determinado pelo Governo do Estado (Banco do Brasil).

§ 2° - Encaminhar a nota fiscal ao Nucleo Regional de Educacgéo correspondente, até o 3° (terceiro) dia
util do més seguinte as entregas, com a seguinte documentacao:

a) As primeiras vias dos Romaneios de Entrega preenchidos com identificacdo do ponto de
recebimento, preco unitério e total, data, nome completo, cargo, RG e assinatura do responsavel
pelo recebimento, com carimbo da instituig&o;

b) Nota Fiscal totalizada por NRE - Nucleo Regional de Educacéo (grupos de municipios), nominal &
Secretaria de Estado da Educag&o. Tal documento sera conferido e atestado pelo responsavel do
Nicleo Regional de Educagdo (NRE), que devera encaminha-lo ao FUNDEPAR, acompanhado
pelos respectivos romaneios de entrega referentes ao (s) municipio (s) a que se refere a nota fiscal.
c) Os grupos formais deverdo manter seus tributos e demais obrigagbes em dia.

d) O pagamento somente sera efetuado se o valor da nota fiscal coincidir com a somatéria dos
Romaneios de Entrega anexados e se ndo houver incorre¢bes e rasuras, portanto as partes devem
preencher com a maxima atencao tais documentos.

e) No corpo da nota fiscal devem constar os dados bancarios (banco, agéncia e conta corrente),
municipio (s) a que se referem a nota e a numerac¢éo dos Romaneios de entrega.

f) Observar, controlar e se responsabilizar pelo limite individual de venda de cada Agricultor Familiar
para que nao seja ultrapassado o valor maximo previsto de R$ 20.000.00 (vinte mil reais) por DAP
familiar/ano/entidade executora, conforme define e estabelece a Resolugdo CD/FNDE n° 04/2015.

g) A contratada devera igualmente repassar o pagamento integral, ap6és desconto dos custos
incidentes sobre o produto, qualquer que seja a natureza dos mesmos. O pagamento aos seus
cooperados/associados participantes do programa serd mensal e o valor a ser repassado sera
decidido no ambito da propria cooperativa/associagdo, respeitadas as normas legais incidentes.
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h) A contratada devera manter relacao atualizada dos seus cooperados/associados participantes do
programa e respectivos valores de pagamento, para fins de fiscalizacéo.

i)Serd pago a contratada o valor correspondente ao quantitativo de géneros alimenticios
efetivamente entregues nos estabelecimentos escolares conforme a Tabela de Precos PNAE 2018
constante do Edital de Chamada Publica de Credenciamento Fundepar n°® 001/2018.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: REGULARIDADE FISCAL

E obrigacdo da CONTRATADA manter, durante toda a execuc¢do do contrato, todas as obrigacdes por
ela assumidas e todas as condic8es de habilitacdo e qualificacdo exigidas no Edital de Chamada Publica
de Credenciamento n® 001/2018- Fundepar.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ARQUIVAMENTO DE NOTAS FISCAIS

A CONTRATADA deverd guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos, cOpias das Notas Fiscais/Faturas, ou
congéneres, dos produtos constantes do Projeto aprovado de alimentos da Agricultura Familiar para
Alimentacédo Escolar, estando a disposi¢céo para comprovacao.

A CONTRATANTE se compromete a guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos as Notas Fiscais/Faturas e
os Comprovantes de Entrega, apresentados nas prestacdes de contas, bem como o Projeto aprovado de
alimentos da agricultura familiar para alimentacdo escolar e documentos anexos, estando a disposi¢ao
para comprovagao.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: DANOS

E de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA o ressarcimento de danos causados a
CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato, nao
excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizac¢ao.

CLAUSULA DECIMA OITAVA: ALTERACOES

A CONTRATANTE, em razdo da supremacia do interesse publico sobre os interesses particulares,
podera:

a) modificar unilateralmente o contrato para melhor adequacédo as finalidades de interesse publico,
respeitando os direitos da CONTRATADA,

b) rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infracdo contratual ou inaptiddo da
CONTRATADA;

c) fiscalizar a execugéo do contrato;

d) aplicar san¢des motivadas pela inexecucéo total ou parcial do ajuste.

$ 1° - No caso de a CONTRATANTE alterar ou rescindir o contrato sem culpa da CONTRATADA,
serd respeitado o equilibrio econdmico financeiro garantindo-lhe o aumento da remuneracao
respectiva ou a indenizagdo por despesas ja realizadas.

$ 22 - A multa aplicada ap6s regular processo administrativo podera ser descontada dos pagamentos
eventualmente devidos pela CONTRATANTE ou, quando for o caso, cobrada judicialmente.

CLAUSULA DECIMA NONA: FISCALIZACAO
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A fiscalizacdo do cumprimento do contrato ficara a cargo do FUNDEPAR, do Conselho Estadual de
Alimentacédo Escolar do Parana e dos demais 6rgéos fiscalizadores.

Cabe ao Fiscal a funcdo de auxiliar o gestor do contrato quanto a fiscalizacdo dos aspectos
administrativos e técnicos do contrato, e especialmente:

I- esclarecer prontamente as dulvidas administrativas e técnicas e divergéncias surgidas na
execucao do objeto contratado;

II- expedir, através de notificacdes as ocorréncias e fazer as determinacdes e comunicacdes
necessarias a perfeita execucéo dos servicos;

Ill- adotar as medidas preventivas de controle dos contratos, inclusive manifestar-se a respeito da
suspenséo da entrega dos alimentos;

IV- conferir e certificar as faturas relativas as aquisi¢coes;

V-determinar, por todos os meios adequados, a observancia das normas técnicas e legais,
especificacdes e métodos de execucdo dos servigos exigiveis para a perfeita execuc¢ao do objeto;

VI- proceder as avaliagbes dos servigos executados pela contratada ou subcontratada.

VIl-receber designacdo e manter contato com o preposto da contratada, e se for necessario,
promover reunides periddicas ou especiais para a resolugcdo de problemas na entrega dos alimentos;

VIII- dar parecer técnico nos pedidos de alteragBes contratuais;

IX- requerer das cooperativas/associacdes testes, exames e ensaios quando necessario, no sentido
de promocgéo de controle de qualidade dos alimentos a serem adquiridos;

X-realizar, na forma do art. 123 da Lei Estadual n°® 15.608/2007, o recebimento do objeto contratado,
quando for o caso;

Xl- propor, quando for o caso, a aplicagdo de penalidades & contratada, atendidas as formalidades
legais;

XII - outras atividades compativeis com a fungéo.

CLAUSULA VIGESIMA: VINCULACAO

O presente contrato rege-se, pelo Edital da Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2018 -
Fundepar, pela Resolugcdo CD/FNDE n° 26/2013 e n° 04/2015, pela Lei n° 11.947/2009 e pelo o
dispositivo que o regulamenta, em todos os seus termos, que serdo aplicados, onde o contrato for
omisso.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA: RESCISAO

Conforme os artigos 128, 129 e 130 da Lei Estadual n°® 15.608/2007, a inexecuc¢do total ou parcial do
contrato enseja a sua rescisdo, com as consequéncias contratuais previstas no art. 131 desta lei.
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O presente instrumento podera ser rescindido:
1- Por ato unilateral do CONTRATANTE, conforme artigo 129, da Lei Estadual n°® 15.608/2007.

2- Amigavelmente, por acordo entre as partes, reduzidas a termo no respectivo procedimento
administrativo, desde que haja conveniéncia para a Administracéo;

3- Judicialmente, nos termos da legislagéo.

4- No caso de rescisdo amigavel, a parte que pretender rescindir o Contrato comunicara sua intencao a
outra, por escrito.

5-Os casos de rescisdo contratual devem ser formalmente motivados nos autos do processo,
assegurado o contraditdrio e o direito de prévia e ampla defesa 8 CONTRATADA.

6- A CONTRATADA, desde ja, reconhece todos os direitos da Administragdo Publica, em caso de
rescisdo administrativa por inexecucao total ou parcial deste contrato.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA: VIGENCIA

O prazo de vigéncia sera de 12 (doze) meses, a partir da data de assinatura do Instrumento
Contratatual, podendo ser prorrogado, mediante concordancia expressa da CONTRATADA,
nos termos da Lei Estadual n® 15.608/2007 e Lei Federal n® 8.666/1993.

CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA - DIREITOS DA CONTRATANTE:

A Lei confere a Administracéo a prerrogativa de:

1) Rescindir unilateralmente o presente Contrato, nos casos do Inciso | do Artigo 130 da Lei n°
15.608/2007;

2) Acompanhar e fiscalizar a sua execucao;

3) Recusar o recebimento do género estando a entrega fora do prazo estabelecido;

4) Aplicar as sancdes previstas pela inexecucao total ou parcial do presente Contrato;

5) Retencéo dos créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados a Administracéo.

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA - DIREITOS DA CONTRATADA:

Sao Direitos da CONTRATADA ressarcimento de prejuizos regularmente comprovados, decorrentes de
rescisdo contratual baseada nas hipoteses do Art. 129, incisos Xl a XVII da Lei n® 15.608/2007, desde
gue ndo haja culpa da Contratada, conforme disposto no Art. 129, 82° da referida lei. Caberd a
Contratada o direito aos pagamentos devidos pela execugdo do Contrato até a data da rescisao.
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CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE:

Sao obrigacdes da CONTRATANTE:

1) Proporcionar todas as facilidades para que a Contratada possa executar o Contrato dentro das
normas e condicdes estabelecidas;

2) Exercer o acompanhamento e a fiscalizacéo da execucéo do Contrato;

3) Efetuar o pagamento das notas fiscais, nos termos e condi¢cdes estabelecidos neste Contrato e no
Edital, e anexos;

4) Rejeitar, no todo ou em parte, o fornecimento executado em desacordo com o presente Contrato e
demais condicdes estabelecidos no Edital, e anexos.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - OBRIGACOES DA CONTRATADA

Sao obrigacdes da CONTRATADA:
1) Aceitar, nas mesmas condi¢es contratuais, os acréscimos ou supressodes até o limite de 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial, devendo a Contratante comunicar formalmente a Contratada.

2) Entregar os géneros alimenticios, em perfeito estado, sem faltas ou avarias e nas condi¢des
estabelecidas neste Contrato e no Edital, e anexos.

3) Recolher e substituir, nos locais onde estiverem depositados, em igual quantidade e qualidade, os
géneros que vierem a apresentar alteracdes de qualidade ainda dentro do prazo de validade, mesmo
gue ja distribuidos aos estabelecimentos de ensino localizados nos diversos municipios do Estado do
Parana.

4) Indenizar danos causados diretamente a Contratante ou a terceiros decorrentes da sua culpa ou dolo
na execucao do contrato.

5) Manter durante toda a execuc¢éo do contrato, em consonancia com as obrigacdes assumidas, todas as
condi¢Bes de habilitacdo e qualificacéo exigidas.

6) Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte o objeto
do Contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes de sua execugao.

CLAUSULA VIGESIMA SETIMA: GESTOR DE CONTRATO

Nos termos do Decreto n°® 4.993/2016 cabe ao Gestor a funcdo de administrar o contrato, desde sua
concepcao até a finalizacéo, especialmente:

I-analisar a documentacéo que antecede o pagamento;

[I- analisar o reequilibrio econémico-financeiro do contrato;

122




Governo do Estado do Parana bz
Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional @
FUNDEPAR Departamento de Nutricdo e Alimentacgao

lll-analisar eventuais alteraces contratuais, depois de ouvido o fiscal do contrato;
IV- analisar os documentos referentes ao recebimento do objeto contratado;

V- acompanhar o desenvolvimento da execugdo através de relatérios e demais documentos
relativos ao objeto contratado;

VI- decidir provisoriamente a suspensao da entrega de bens ou a realizacéo de servicos.

Paragrafo Unico: A atribuicdo devera ser exercida por funcionarios designados por portaria emitida
pelo Diretor Presidente do Fundepar.

CLAUSULA VIGESIMA OITAVA: FISCAL DE CONTRATO
Cabe ao fiscal de contrato a funcdo de auxiliar o gestor do contrato quanto a fiscalizacdo dos aspectos
administrativos e técnicos do contrato, destacando-se:

| - esclarecer prontamente as duvidas administrativas e técnicas e divergéncias surgidas na

execucao do objeto contratado;

Il - expedir, através de notificagbes, as ocorréncias e fazer as determinagfes e comunicacdes
necessarias a perfeita execucéo dos servicos;

Il - adotar as medidas preventivas de controle dos contratos, inclusive manifestar-se a respeito da
suspenséao da entrega dos alimentos;

IV - conferir e certificar as faturas relativas as aquisicoes;

V - determinar por todos os meios adequados a observancia das normas técnicas e legais,
especificacdes e métodos de execucao dos servigos exigiveis para a perfeita execugao do objeto;

VI - sugerir a retirada de qualquer empregado subordinado direta ou indiretamente a contratada,
inclusive empregados de eventuais subcontratadas, ou as proprias subcontratadas, que, a seu
critério, comprometam o bom andamento das entregas;

VIl - receber designacdo e manter contato com o preposto da contratada, e se for necessario,
promover reunides periddicas ou especiais para a resolu¢cdo de problemas na entrega dos alimentos;

VIII - dar parecer técnico nos pedidos de altera¢des contratuais;

IX - requerer das cooperativa/associagdes testes, exames e ensaios quando necessarios, no sentido
de promocgéo de controle de qualidade dos alimentos a serem adquiridos;

X - propor, quando for o caso, a aplicacdo de penalidades a contratada, atendidas as formalidades
legais;

XI - outras atividades compativeis com a fungéo.

CLAUSULA VIGESIMA NONA: SANCOES
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1. Conforme art. 161 da Lei Estadual n® 15.608/2007, as san¢cbes administrativas devem ser aplicadas
em procedimento administrativo autbnomo em que se assegure ampla defesa.

1.2 A PROPONENTE e a CONTRATADA que incorrem nas sancfes administrativas previstas na Lei
Estadual n.° 8.666/1993 e Lei Estadual n.° 15.608/2007, estardo sujeitas as penalidades previstas nas
legislagcBes acima citadas, quando couber;

1.3 A PROPONENTE e a CONTRATADA que incorrem em infragbes administrativas sujeitam- se as
seguintes sanc¢des administrativas:

a) Notificacéo;

b) Multa;

c) Suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracdo, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos;

d) Declaracéo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracdo Publica, por prazo nédo
superior a 05 (cinco) anos;

e) As sancgdes previstas no item anterior poderdo ser aplicadas a PROPONENTE, ao adjudicatario a
contratada, cumulativamente com a multa.

f) A notificacdo serd aplicada por conduta que prejudique o andamento do procedimento de
Chamada Publica de Credenciamento e de contratacéo, desde que ndo acarrete prejuizos para a
CONTRATANTE.

1.4 A multa, cujo montante sera de 0,1% até 1% do valor total contratado ou previsto para o lote no
qual participou ou foi arrematante, sera aplicada a quem:

a) Retardar ou impedir o andamento do procedimento de Chamada Publica de Credenciamento;

b) Nao mantiver sua proposta;

c) Apresentar declaracéo falsa;

d) Deixar de apresentar documento na fase de saneamento.

1.5 A multa, cuja montante sera de 0,1% até 5% do valor total contratado ou previsto para o lote no
qual participou ou foi arrematante, sera aplicada a quem:

a) Apresentar documento falso;

b) Injustificadamente deixar de assinar o contrato ou instrumento equivalente;

c¢) Foi advertido e reincidir na conduta;

d) Frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combina¢do ou qualquer outro expediente, o procedimento;
e) Afastar ou procurar afastar participante, por meio de violéncia, grave ameaca, fraude ou
oferecimento de vantagem de qualquer tipo;

f) Agir de ma-fé na relacdo contratual.

1.6 Multa de mora diaria de até 0,3%, calculada sobre o valor global do contrato, por dia de atraso no
fornecimento e entrega do objeto contratual, até o limite maximo de 20%.

1.7 Multa, cuja montante serd de 10% até 20% do valor total contratado, em caso de inexecucgdo total
ou parcial do contrato.

1.8 A suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracao, pelo prazo de até 02 (dois) anos, serd aplicada a PROPONENTE ou a CONTRATADA
que:

a) Recusar-se, injustificadamente, apés ser considerado adjudicatario, a assinar o contrato, aceitar
ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido neste Edital;
b) Nao mantiver sua proposta;
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¢) Abandonar a execucéo do contrato;
d) Incorrer em inexecucao contratual.

1.9 A declaragédo de inidoneidade, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sera aplicada a PROPONENTE
ou a CONTRATADA que:

a) Fizer declaracédo falsa na fase de habilitacéo;

b) Apresentar documento falso;

¢) Frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinacao ou qualquer outro expediente, o procedimento;
d) Afastar ou procurar afastar participante, por meio de violéncia, grave ameaca, fraude ou
oferecimento de vantagem de qualquer tipo;

e) Agir de ma fé na relacéo contratual;

f) Tenha sofrido condenacédo judicial definitiva por praticar, por meios dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

g) Demonstrar ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragcdo, em virtude de ilicitos
praticados, em especial infragbes a ordem econémica definidos em lei.

h) Tenha sofrido condenacéo definitiva por ato de improbidade administrativa, na forma da lei.

1.10 Os efeitos das penalidades de declaracdo de inidoneidade e de suspensédo do direito de contratar
com a Administracéo, estendem-se:

a) As pessoas fisicas que constituiram a pessoa juridica, as quais permanecem impedidas de licitar
com a Administracao Publica enquanto perdurarem as causas da penalidade, independentemente de
nova pessoa juridica que vierem a constituir ou de outra que figurarem como socios;

b) As pessoas juridicas que tenham sdcios comuns com as pessoas fisicas referidas no alinea “a”.

1.11 Estendem-se os efeitos da penalidade de suspenséo do direito de contratar com a Administracao,
bem como da declaragdo de inidoneidade:

a) As pessoas fisicas que constituiram a pessoa juridica, as quais permanecem impedidas de licitar
com a Administracao Publica enquanto perdurarem as causas da penalidade, independentemente de
nova pessoa juridica que vierem a constituir ou de outra em que figurarem como socios;

b) As pessoas juridicas que tenham sdcios comuns com as pessoas fisicas.

1.12 Na aplicacé@o das san¢des, a Administragdo observara as seguintes circunstancias:

a) A proporcionalidade entre a san¢do, a gravidade da infragdo e o vulto econdémico da contratagao;
b) Os danos resultantes da infragao;

c) Situacdo econdmica financeira da sancionada, em especial sua capacidade de geracdo de
receitas e seu patriménio, no caso de aplicagdo de multa;

d) Reincidéncia, assim entendida a repeti¢cdo de infragédo de igual natureza apds aplicacdo da sancéo
anterior;

e) Circunstancias gerais agravantes ou atenuantes da infracéo.

1.13 Nos casos ndo previstos no instrumento convocatério, inclusive sobre o procedimento de
aplicacdo das sanc¢des administrativas, deverdo ser observadas as disposi¢cdes da Lei Estadual n.°
15.608/2007 e da Lei Federal n.° 8.666/1993.

1.14 A responsabilizagdo administrativa e civil de pessoas juridicas pela pratica de atos contra a
Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, na participacdo da presente Chamada Publica de
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Credenciamento e nos contratos ou vinculos derivados, se dara na forma prevista na Lei Federal n°
12.846/2013, regulamentada, no &mbito do Estado do Parana, pelo Decreto Estadual n°® 10.271/2014;

1.15 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Cadastro Unificado de Fornecedores do
Estado do Parana (CFPR).

1.16 A critério da CONTRATANTE, poderao ser suspensas as san¢fes, no todo ou em parte, quando a
falta no cumprimento das obriga¢@es for devidamente justificado pela Contratada, por escrito, no prazo
maximo de 05 (cinco) dias da ocorréncia do evento e aceito pela autoridade competente.

1.17 O ndao cumprimento da entrega da quantidade contratada podera implicar na rescisdo do
respectivo contrato, podendo, caso seja de interesse da contratante, ser efetuada a contratacdo do
segundo colocado no processo de classificacao.

1.18 O FUNDEPAR, por prazo nao superior a 90 (noventa) dias, sem prejuizo a cominacao de san¢des
administrativas ou penais, suspenderd imediatamente o fornecimento do produto contratado quando for
constatado irregularidade no recebimento, processamento ou distribuicdo que envolva grave risco ou
ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou que comprometa a qualidade do produto em decorréncia de
contrariedade as normas higiénico-sanitarias ndo prontamente sanaveis ou ao estabelecido nos
anexos.

CLAUSULA TRIGESIMA — CASOS OMISSOS

Os casos omissos serdo resolvidos pela CONTRATANTE, a luz da legislagdo, da jurisprudéncia e da
doutrina aplicavel & espécie.

CLAUSULA TRIGESIMA PRIMEIRA — FORO

Fica eleito o foro da Comarca da Regido Metropolitana de Curitiba — Foro Central de Curitiba, capital do
Estado do Parana, para dirimir quaisquer questbes relativas a este contrato de fornecimento, com
expressa renuncia de qualquer outro por mais privilegiado que seja.

E, por estarem de acordo com o ajustado e contratado, as partes, através de seus representantes,

firmam o presente contrato, em (03) trés vias de igual teor e forma na presenca de duas testemunhas.

Curitiba, de de20__ .

José Roberto Ruiz
Diretor Presidente Fundepar
Decreto n° 10963/2018

Contratada: Assinatura do representante legal e carimbo

TESTEMUNHAS
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